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COMPONENTI:
1. Serbatoio 15. Pressacaffé incorporato
2. Scaldatazze 16. Filtro cieco
3. \ 17. Contenitore caffe in grani
4, Manopola vapore/acqua calda 18. Filtro cialda
5. Gruppo di erogazione 19.  Vaschetta estraibile scarico acqua
6. Lancia vapore/acqua calda 20.  Vaschetta estraibile raccolta caffé macinato
7. Griglia removibile poggia tazza 21. Pulsante di comando erogazione caffé macinato
8. Portafiltro 22. Scala grado di macinatura
9. Filtro 1 tazza 23. Manopola regolazione macinatura
10. Filtro 2 tazze 24. Erogatore di caffé macinato
11. Interruttore generale on/off 25. Manometro
12. \ 26. Interruttore pompa
13. Interruttore caffé/acqua calda/vapore 27. PID doppio

14. Lampada spia “macchina pronta”

AVVERTENZE GENERALI

Il presente manuale costituisce parte integrante ed essenziale del prodotto. Leggere attentamente le
avvertenze contenute all’interno in quanto forniscono importanti indicazioni riguardo la sicurezza di
installazione, d’uso e manutenzione. Conservare con cura queste istruzioni per ogni ulteriore
consultazione.

- L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o0 mentali, o prive di esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all’'uso sicuro dell’apparecchio e alla comprensione dei pericoli ad esso inerenti.
L'apparecchio non deve essere usato come gioco dai bambini. La pulizia e la manutenzione non deve essere eseguita
da bambini senza supervisione.

- Questo apparecchio & destinato all'uso domestico e simili applicazioni, per esempio: cucine del personale in negozi,
uffici e altri ambienti lavorativi; imprese agricole; da clienti in hotel, motel e altre tipologie di ambienti residenziali; bed
& breakfast e simili.

- L'apparecchio & progettato unicamente per la preparazione di caffé espresso e bevande calde mediante acqua calda o
vapore e per il preriscaldamento delle tazzine.

- Conservare il materiale dell'imballaggio (sacchetti di plastica, poliuretano espanso, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.
- Ogni utilizzo diverso da quello sopra descritto € improprio e puo essere fonte di pericolo; il produttore non assume
responsabilita alcuna in caso di danni risultanti da un uso improprio dell’apparecchio.

- L'apparecchio non pud essere lasciato incustodito e utilizzato all’aperto.

- Non pulire con getti d'acqua o immergere |'apparecchio.

- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, gelo).

- Se l'apparecchio viene immagazzinato in locali in cui la temperatura pud scendere sotto il punto di congelamento,
vuotare la caldaia e le tubazioni di circolazione acqua.

- Il materiale di imballaggio (sacchetti di plastica, parti in polistirolo, ecc...) deve essere tenuto fuori dalla portata dei
bambini

- Non si assumono responsabilita per I'impiego di pezzi di ricambio e/o accessori non originali.

- Non si assumono responsabilita per riparazioni non eseguite presso centri di assistenza autorizzati.

- Non si assumono responsabilita per manomissione di qualsiasi componente dell’apparecchio.

In tutti i casi succitati la garanzia viene a decadere.
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AVVERTENZE FONDAMENTALI PER LA SICUREZZA

Poiché I’'apparecchio funziona a corrente elettrica, non si puo escludere che generi scosse elettriche,
quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti avvertenze di sicurezza.

- Per evitare di staccare il connettore, non tirare mai il cavo di alimentazione.

- Collegare sempre la spina all'apparecchio prima, quindi collegare il cavo alla presa a muro

- Per scollegare completamente |'apparecchio, staccare la spina dalla presa di corrente.

- In caso di guasti all’apparecchio, non tentare di ripararli. Spegnere |I'apparecchio, staccare la spina elettrica dalla
presa e rivolgersi all’Assistenza Tecnica.

- In caso di danni alla spina elettrica o al cavo di alimentazione, farli sostituire solo ed esclusivamente dall’Assistenza
Tecnica.

- Staccare |'apparecchio dalla rete se non viene utilizzato.

- Prima di qualsiasi operazione di pulizia delle parti esterne dell’apparecchio, spegnere, staccare la spina dalla presa di
corrente e lasciar raffreddare.

- Per ridurre il rischio di lesioni, evitare che il cavo di alimentazione cada liberamente dal tavolo e non lasciarlo vicino
a superfici calde, a spigoli o oggetti taglienti.

- Non lasciare che il cavo venga a contatto con la superficie calda.

- Non lasciare che il cavo penda dal bordo del tavolo o del bancone.

- L'uso di accessori non consigliati dal produttore dell'apparecchio pud provocare incendi, scosse elettriche o lesioni alle
persone.

- Non posizionare sopra o vicino a fornelli a gas o elettrici caldi, o in un forno riscaldato.

- Prima dell’accensione accertarsi che il valore della tensione di rete corrisponda al voltaggio indicato sulla targhetta
applicata sul retro dell’apparecchio e l'impianto elettrico sia munito di messa a terra.

- Non manomettere |'apparecchio. Per qualsiasi problema rivolgersi al personale tecnico autorizzato o al centro di
assistenza piu vicino.

- Non toccare |'apparecchio con le mani o i piedi bagnati.

- Non toccare la spina elettrica con le mani bagnate.

- Assicurarsi che la presa di corrente utilizzata sia sempre liberamente accessibile, perché solo cosi si potra staccare la
spina elettrica all'occorrenza.

- Se si vuole staccare la spina elettrica dalla presa, agire direttamente su di essa. Non tirare mai il cavo perché potrebbe
danneggiarsi.

- Per proteggersi da incendi, scosse elettriche e lesioni alle persone, non immergere il cavo, le spine in acqua o altri
liquidi.

- Non utilizzare adattatori, prese multiple o prolunghe. Se I'utilizzo di questi & inevitabile, usare adattatori semplici,
prese multiple o prolunghe che siano conformi ai vigenti standard di sicurezza, prestando attenzione a non superare i
limiti attuali stampati sull’adattatore semplice o sulla prolunga, o la capacita massima della presa multipla

AN

AVVERTENZE SUL PERICOLO DI SCOTTATURE

Questo apparecchio produce acqua calda e vapore, quindi attenersi scrupolosamente alle seguenti avvertenze di
sicurezza.
- Attenzione: le superfici calde restano calde per un certo tempo anche dopo lo speghimento.
- Prestare attenzione per non entrare in contatto con spruzzi di acqua o getti di vapore.
- Quando l'apparecchio ¢ in funzione non toccare il piano scaldatazze poiché caldo.
- Mai dirigere il getto di vapore o dell’acqua calda verso parti del corpo.
- Toccare con precauzione la lancia erogazione vapore/acqua calda (6).
- Non togliere mai il portafiltro (8) durante I'erogazione del caffe.
- Le parti contraddistinte dall’etichetta "CAUTION HOT” sono parti molto calde, quindi avvicinarsi ed operare con
la massima cautela.
- Collocare sul piano scaldatazze (2) solo tazzine, tazze e bicchieri per il servizio della macchina per caffée
espresso. Non & ammesso il collocamento di altri oggetti sul piano scaldatazze.
-  Fare asciugare accuratamente le tazzine prima di collocarle sul piano scaldatazze (2).

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
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ISTRUZIONI PER L'USO:

Prima accensione della macchina:

1.
2.

ouk

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

Estrarre la macchina per caffé espresso dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti e il materiale da imballo.
Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da
rubinetti della rete idrica.

Aprire il coperchio del serbatoio ed estrarre il serbatoio (1) facendo attenzione a non danneggiare i tubicini al
suo interno.

Risciacquare accuratamente il serbatoio con acqua fredda.

Riempire il serbatoio (1) di acqua fredda.

Rimettere il serbatoio (1) nella sua sede, controllando che i tubicini non siano piegati e che il filtro posto
all’estremita del tubicino con il taglio a V sia ben saldo.

Inserire il portafiltro (8) nel gruppo di erogazione (5) ruotandolo da sinistra verso destra, in modo che si scaldi
e che sia facilmente pronto per l'uso.

Aprire la manopola vapore/acqua calda (4).

Posizionare un recipiente vuoto sotto la lancia vapore/acqua calda (6). Azionare l'interruttore erogazione vapore
(13) nella posizione acqua calda (posizione di mezzo) e sollevare l'interruttore pompa (26).

Inserire la spina del cavo di alimentazione elettrica nella presa della corrente (verificarne il voltaggio).
Accendere la macchina azionando l'interruttore generale (11). L'accensione della lampada spia dell'interruttore
(11) conferma l'alimentazione elettrica.

Quando dall’'ugello della lancia vapore/acqua calda (6) esce lI'acqua, abbassare l'interruttore (26) e chiudere la
manopola vapore/acqua calda (4).

Azionare la levetta erogazione sul caffé (13) (in basso), sollevare l'interruttore pompa (26) ed erogare acqua per
2 minuti dal gruppo (5) con il portafiltro agganciato (8), in seguito fermare |I'erogazione e abbassare l'interruttore
pompa (26). Ad operazione terminata attendere minimo 1 minuto prima di eseguire I'operazione successiva.
Riempire il serbatoio (1) di acqua fredda.

Azionare la levetta sull’acqua calda (13) (posizione di mezzo), aprire la manopola vapore/acqua calda (4) e
sollevare I'interruttore pompa (26). Si otterra immediatamente |'uscita di acqua dalla lancia vapore/acqua calda
(6). Erogare acqua per 2 minuti, in seguito fermare I’erogazione chiudendo la manopola vapore/acqua calda (4)
e abbassare la levetta pompa (26).

Ad operazione terminata attendere minimo 1 minuto prima di eseguire qualsiasi operazione successiva.

Dopo aver fatto tutte queste operazioni la macchina si pu6 anche lasciare accesa.

1l regolatore di temperatura Termopid (27) visualizzera i gradi della caldaia stessa, controllando il riscaldamento.
1l regolatore di temperatura (27) € impostato dalla fabbrica a 95°C per modalita caffe, ovvero temperatura ideale
per la preparazione del caffé espresso. (Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni
del paragrafo Regolazione della temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

Regolazione della macinatura:

20.

21.

22.

23.

Sul contenitore del caffe in grani (17) & presente un'etichetta numerata (22) per consentire il riferimento della
macinatura: “.7.6.5.4.3.2.1".

Prendendo come riferimento la tacca posta sul telaio della macchina e girando la manopola di regolazione della
macinatura (23) si vedra ruotare |'etichetta numerata.

I numeri alti corrispondono ad una macinatura a grana grossa e di conseguenza i numeri piu bassi corrispondono
ad una macinatura fine.

La regolazione della macinatura & importante per ottenere un buon caffé cremoso. Pertanto & essenziale regolarla
a seconda dei differenti tipi di caffé che si trovano sul mercato. Si consiglia un grado di macinatura 3.

Preparazione del caffé espresso con caffé in grani:

24.

25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.

32.

33.

34.
35.

Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel serbatoio
posto sulla parte frontale della macchina.

Azionare l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

Non appena il display del Termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende, la
macchina & pronta per I'uso.

Inserire il filtro 1 tazza (9) o 2 tazze (10) nel portafiltro (8) preventivamente riscaldato come indicato al punto
7.

Prima della preparazione del caffé, & consigliato posizionare l'interruttore sul caffe (13) (in basso), sollevare
I'interruttore pompa (26) ed erogare acqua per 5 secondi dal gruppo (5) con il portafiltro agganciato (8) all'interno
della vaschetta estraibile scarico acqua (19). Erogata I'acqua per il tempo citato, abbassare l'interruttore pompa
(26) per terminare lo spurgo.

Inserire il caffé in grani nell’apposito contenitore (17).

Spingere il pulsante di comando erogazione caffé macinato (21) con il portafiltro (8) per azionare il macinacaffe;
raggiunta la quantita di caffé desiderata, togliere il portafiltro (8) rilasciando cosi il pulsante di comando
erogazione caffé macinato (21).

Premere il contenuto del filtro contro il pressacaffe (15).

Inserire il portafiltro (8) nel gruppo di erogazione (5) ruotandolo da sinistra verso destra con forza e
successivamente posizionare le tazzine sulla griglia removibile poggia tazza (7).

Posizionare I'interruttore (13) nella posizione caffé e alzare I'interruttore pompa (26). Il manometro (25) mostrera
la pressione d’esercizio, compresa tra i valori della zona verde.

Una volta raggiunta la quantita desiderata del caffé abbassare di nuovo l'interruttore pompa (26).

Togliere il portafiltro (8) e gettare i fondi di caffe, verificare che sia pulito e reinserirlo nel gruppo di erogazione
(5) per mantenere il portafiltro stesso alla giusta temperatura.
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Preparazione del caffé espresso con caffé in cialde carta:

36. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel serbatoio
posto sulla parte frontale della macchina.

37. Azionare l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

38. Non appena il display del Termopid visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende in
maniera fissa, la macchina & pronta per l'uso.

39. Inserire il filtro cialda (18) nel portafiltro (8), preventivamente riscaldato come indicato al punto 7.

40. Prima della preparazione del caffe, & consigliato posizionare l'interruttore sul caffé (13), sollevare I'interruttore
pompa (26) ed erogare acqua per 5 secondi dal gruppo (5) con il portafiltro agganciato (8) all'interno della
vaschetta estraibile scarico acqua (19). Erogata I'acqua per il tempo citato, abbassare l'interruttore pompa (26)
per terminare lo spurgo.

41. Scartare la confezione della cialda facendo attenzione a non danneggiare la cialda stessa.

42, Inserire la cialda nel filtro cialda (18).

43, Inserire il portafiltro (8) nel gruppo di erogazione (5) ruotandolo da sinistra verso destra con forza e
successivamente posizionare le tazzine sulla griglia removibile poggia tazza (7).

44, Posizionare lI'interruttore (13) nella posizione caffé e alzare I'interruttore pompa (26). Il manometro (25) mostrera
la pressione d’esercizio, compresa tra i valori della zona verde.

45. Una volta raggiunta la quantita desiderata di caffe abbassare di nuovo l'interruttore pompa (26).

46. Togliere il portafiltro (8) e gettare via la cialda carta usata e reinserirlo nel gruppo di erogazione (5) per mantenere

il portafiltro stesso alla giusta temperatura.

Vapore:

47. Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel serbatoio
posto sulla parte frontale della macchina.

48. Premere l'interruttore generale (11): la lampada spia dell’interruttore stesso si accende (solo se la macchina &
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

49. Posizionare l'interruttore (13) nella posizione vapore. NB: il display del Termopid (27) visualizzera la scritta STE
ed in alternanza i gradi impostati per la funzione vapore per confermare che la macchina & in modalita vapore.
1l regolatore di temperatura & impostato dalla fabbrica a 125°C, temperatura ideale per erogare vapore. (Se si
desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni del paragrafo Regolazione della temperatura
in caldaia tramite il controllo Termopid).

50. Non appena la lampada spia (14) si accende, la macchina & pronta per l'uso.

51. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4). All'inizio uscira un po’ d’acqua seguita dal vapore.

52. Posizionare sotto la lancia vapore/acqua calda (6) il recipiente con la bevanda desiderata e girare completamente
la manopola.

53. A fine operazione chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

54. IMPORTANTE: dopo ogni erogazione di vapore, soprattutto se si utilizza il vapore per montare il latte per fare

un cappuccino, riaprire la manopola vapore/acqua calda (4) e posizionare l'interruttore (13) sulla posizione acqua
calda e alzare l'interruttore pompa (26). Quando dalla lancia vapore/acqua calda (6) esce l'acqua, richiudere la
manopola vapore/acqua calda (4) e contemporaneamente abbassare l'interruttore pompa (26) e riportare
I'interruttore (13) in posizione caffé di nuovo; pulire accuratamente la lancia vapore/acqua calda (6). Questa
operazione & necessaria per mantenere puliti i condotti acqua/vapore e ripristinare il circuito dell'acqua all’interno
dei condotti.

Acqua calda:

55.

56.

57.
58.

59.

60.

61.
62.

63.

Controllare che il serbatoio (1) contenga acqua verificandone il livello dal visualizzatore livello acqua nel serbatoio
posto sulla parte frontale della macchina.

Azionare l'interruttore generale (11): la lampada spia dell'interruttore stesso si accende (solo se la macchina é
spenta, altrimenti passare al punto successivo).

Posizionare l'interruttore (13) su acqua calda (posizione di mezzo).

Non appena il display del Termopid (27) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia (14) si accende,
la macchina & pronta per I'uso.

Prima della preparazione delle bevande, & consigliato aprire la manopola vapore / acqua calda (4), e posizionare
I'interruttore sull’acqua (13) e sollevare l'interruttore pompa (26). Si otterra immediatamente I'uscita di acqua
dalla lancia (6). Erogare acqua all'interno della vaschetta di scarico acqua removibile per 5 secondi. In seguito,
abbassare l'interruttore pompa (26), quindi chiudere la manopola vapore/acqua calda (4).

Mettere sotto la lancia vapore/acqua calda (6) un recipiente vuoto. Aprire la manopola vapore/acqua calda (4)
ed alzare l'interruttore pompa (26).

Si otterra immediatamente I'uscita di acqua dalla lancia vapore/acqua calda (6).

Raggiunta la quantita d’acqua desiderata, abbassare nuovamente l'interruttore pompa (26), quindi chiudere la
manopola vapore/acqua calda (4).

Dopo il prelievo di acqua calda si raccomanda di controllare che il serbatoio (1) contenga ancora acqua.

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA IN CALDAIA TRAMITE IL CONTROLLO TERMOPID:
Il Termopid e’ stato impostato dalla fabbrica a 95°c per funzione caffé ed a 125° per funzione vapore.

Per poter intervenire sulla re?olazione della temperatura per le due funzioni procedere come segue:

premere il tasto
dalla fabbrica a 95°C

una volta: il display visualizzera la scritta t1 che fa riferimento al termostato caffé impostato

premere il tasto due volte: il display visualizzera la scritta t2 che fa riferimento al termostato vapore impostato
dalla fabbrica a 125°C
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- non appena sul display compare la scritta t1 oppure t2 premere il tasto E per cambiare la temperatura impostata

precedentemente. NB: per poter cambiare il valore indicato bisogna premere prima il tasto per alzare il valore

e solo dopo si potra abbassare/alzare la temperatura usando i due tasti - presenti sul Termopid;

- dopo 3 secondi dalla pressione dell’'ultimo tasto, il dato & memorizzato ed il display visualizza la temperatura
impostata;

- il valore della temperatura pud essere impostato da un minimo di 80C®° ad un massimo di 130C° per la funzione
caffé e da un minimo di 120°C ad un massimo di 140°C per la funzione vapore. NB: passando dalla funzione
vapore alla funzione caffé il display del Termopid lampeggera fino a quando la temperatura non avra raggiunto
la temperatura caffé preimpostata.

CONSIGLI UTILI:

- Ifiltri 1 tazza (9), 2 tazze (10), il filtro cieco (16) e il filtro cialda (18) non devono essere necessariamente lavati ogni
volta dopo l'uso. L'importante € accertarsi che non siano ostruiti i fori.

- Per ottenere un ottimo risultato, si consiglia di riscaldare le tazze sull’apposito scaldatazze (2) che funziona solo a
macchina accesa.

- Il dispositivo controllo temperatura Termopid & stato impostato a valori di fabbrica per un caffé espresso ed un vapore
ottimale. Durante il riscaldamento e I'erogazione di caffé o acqua la temperatura puo avere un’oscillazione di 10/12°C
in + o in - rispetto a quella impostata. Per la funzione caffé (t1) & stato inserito un avvertimento: dopo i 108°C il
display del Termopid visualizza la temperatura ma ad intermittenza; & del tutto normale, in quanto questo avverte
I'operatore che la temperatura € troppo alta per ottenere un buon caffé espresso.

PULIZIA E CURA:
La pulizia e la manutenzione della macchina sono essenziali sia per la qualita dell’'erogazione del caffé sia per la durata
dell’apparecchio nel tempo.

Si raccomanda di effettuare la pulizia della macchina almeno una volta alla settimana.

Prima di iniziare, staccare la spina dalla presa di corrente e aspettare che I'apparecchio sia freddo.

Utilizzare un panno morbido, preferibilmente in microfibra come quello LELIT (cod. PLA9101 - non incluso), e inumidirlo con
semplice acqua. Non usare detersivi abrasivi e non immergere la macchina in acqua.

Per una manutenzione accurata, consigliamo di usare la spazzolina LELIT (cod. PLA9101 - non incluso) che consente di pulire
perfettamente le doccette e gli spazi tra le guarnizioni, eliminando tutte le incrostazioni e i residui di polvere di caffé anche
dalle fessure pil piccole.

Per pulire le parti smontabili della macchina, puoi usare acqua corrente tiepida. Non lavare in nessun caso i filtri e il portafiltro
in lavastoviglie.

Non & necessario pulire i filtri dopo ogni utilizzo, basta accertarsi che i fori non siano ostruiti.

Al contrario, per mantenere alte le prestazioni della macchina, € indispensabile che la lancia vapore/acqua calda e il portafiltro
vengano puliti attentamente dopo ogni utilizzo.

Detergere il portafiltro per rimuovere i residui grassi del caffé che influiscono negativamente sul gusto dell’Espresso.
Lava la parte esterna dalla lancia vapore/acqua calda con un panno umido e fai passare un po’ di vapore nella lancia per
eliminare tutti i residui interni di latte che potrebbero ostruire il passaggio del vapore rendendo piu difficile montare la
schiuma in maniera ottimale.

BACKFLUSH
Si consiglia di effettuare questa pulizia almeno una volta alla settimana e/o almeno ogni 100 caffé erogati
Le seguenti istruzioni sono valide per tutti i tipi di gruppi montati sulle nostre macchine per caffé espresso.

Materiale occorrente:

e  Filtro cieco (16)
e Spazzolina (cod. PLA9101)
e Detergente macchina espresso (cod. PLA9201)

Pulizia del gruppo erogatore. Operazioni da seguire:
1. Inserire il filtro cieco (16) nel portafiltro

2. Depositare all'interno del filtro cieco 1 bustina (3,5 grammi) di polvere detergente

3. Agganciare il portafiltro al gruppo erogatore della macchina

4. Azionare |'erogazione di caffe per 10 secondi circa

5. Fermare I'erogazione di caffé per 10 secondi circa

6. Senza togliere il portafiltro dal gruppo, ripetere I'operazione per 5 volte

7. Rimuovere il portafiltro, azionare I'erogazione e risciacquare il portafiltro con I'acqua calda che esce dal gruppo
erogatore, fermare |'erogazione

8. Passare la spazzolina sotto il gruppo erogatore, sulla guarnizione sottocoppa e sulle alette di aggancio del gruppo

erogatore. Pulire con un panno umido, asportando i residui delle polveri di caffe.
9. Riagganciare il portafiltro al gruppo erogatore e per risciacquare, ripetere i punti 4-5-6 senza polvere detergente
10. Successivamente eliminare il primo caffé

Pulizia per immersione degli accessori. Operazioni da seguire:

1. Mettere in un recipiente i filtri ed il portafiltro con il manico rivolto verso l'alto
Versare nel recipiente 2 bustine monodose (7 grammi) di detersivo in polvere
Versare nel recipiente acqua molto calda fino a coprire tutta la coppa metallica del portafiltro
Attendere almeno 15 minuti
Togliere i particolari immersi e risciacquarli con abbondante acqua potabile calda
Successivamente eliminare il primo caffé che andrete ad erogare

ouswN
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DECALCIFICARE LA MACCHINA:

L'utilizzo della macchina genera la naturale formazione di calcare, piu o meno rapida in base alla frequenza di utilizzo
dell’apparecchio e alla durezza dell’acqua.

I depositi di calcare intasano i condotti e diminuiscono la temperatura di erogazione influenzando la qualita dell’estrazione del
caffé e riducendo la vita del tuo apparecchio.

Per evitare il formarsi di questo calcare che si deposita anche nei circuiti interni, consigliamo di utilizzare e sostituire
periodicamente il filtro addolcitore a resine LELIT (cod. PLA930M non incluso) che, inserito nel serbatoio, purifica I'acqua dai
sali di calcio e magnesio che precipitando formano le incrostazioni di calcare e compromettono il gusto del caffée.

Ricordarsi che il filtro perde la sua efficacia dopo un certo numero di litri trattati. Come usarlo e quando sostituirlo & riportato
sulla confezione del filtro stesso.

Per evitare possibili danni ai componenti della macchina, INTRODURRE NEL SERBATOIO DELL'ACQUA ESCLUSIVAMENTE
DECALCIFICANTI NATURALI.

H141 mm

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 220-240V: 50Hz

Potenza: 1200W

Tempo di riscaldamento: 3 minuti circa

Pressione pompa: 15 bar

Regolazione Termopid: da min. 80°C fino a max. 130°C per modalita caffé /
da min. 120°C fino a max. 140°C per modalita vapore

Capacita serbatoio acqua: 2.7 litri

Dimensioni: 31,5*%25*37 cm

Peso: 10.2 kg

Funzionamento: caffé in grani e cialde carta

PLO42TEMD-120: 120v: 60Hz, potenza: 1200W

PLO42TEMD-AS:220V: 60Hz, potenza 950W

GARANZIA LIMITATA

A seconda del luogo di acquisto, o il venditore o LELIT garantiscono il prodotto per uso domestico contro
eventuali difetti di fabbrica o materiali, in territori specifici e per un periodo di tempo limitato a partire dalla
data d’acquisto.

Durante questo periodo di garanzia, il venditore oppure LELIT provvederanno, a loro esclusiva discrezione, alla
riparazione, alla sostituzione o al rimborso di qualsiasi prodotto difettoso. Tutti i diritti legati alla garanzia legale
in base alla legislazione nazionale vigente verranno rispettati e non saranno compromessi da alcun tipo di
garanzia scritta.

Ai consumatori australiani questo prodotto viene fornito con garanzie che non possono essere escluse ai sensi
della legge australiana del consumatore. Avete diritto alla sostituzione o al rimborso in caso di danni gravi e alla
compensazione per ogni altra perdita o danno ragionevolmente prevedibile.

Avete inoltre il diritto di far riparare o sostituire i prodotti, se questi non sono di una qualita accettabile oppure
se presentano danni da non considerarsi gravi.

Requisiti importanti e istruzioni su come presentare un reclamo sono disponibili sul sito di LELIT nella sezione
dedicata ai termini e alle condizioni di garanzia.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:

Italiano

La ringraziamo per aver acquistato un nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche. Seguendo
scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti I'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni
essenziali di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e verificare la notevole
affidabilita di questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella riportante alcuni
malfunzionamenti e le loro relative rapide soluzioni:

PROBLEMA

Non si forma la crema sul
caffé

1l caffé esce troppo
freddo

1l caffe esce troppo
rapidamente

1l caffe esce tra il gruppo
erogazione ed il
portafiltro

1l caffé esce a gocce

La macchina non eroga
vapore

Durante I'erogazione non
esce caffe

La macchina non
funziona e la lampada
spia tensione non si
accende

La spia di accensione &
accesa e la spia macchina
pronta non si accende
entro 10 minuti

1.

CAUSA

La miscela di caffé non € adatta per il tipo di

macchina

2.
3.
4.

La macinatura non € corretta
La quantita di caffé & insufficiente
1l portafiltro non & stato agganciato

correttamente

AWN =

B WN -

AWN -

. La macchina non era alla giusta
. Mancato preriscaldamento del portafiltro

. Mancato preriscaldamento delle tazze

. Il termostato non lavora entro i valori ottimali

temperatura

. Il caffé & macinato troppo grosso
. La quantita di caffé e insufficiente
. Pressatura del caffé insufficiente

. Caffé/cialda vecchio o inadatto

. Il portafiltro non & inserito correttamente
. Eccessiva quantita di caffé nel filtro

. Il bordo del portafiltro non & stato pulito
. La guarnizione sottocoppa & usurata

1. Il caffé &€ macinato troppo fine

N = w N

AU hWNH

1.
2.

. La quantita di caffé & eccessiva
. Eccessiva pressatura del caffe

. 1l foro della lancia vapore € ostruito
. Manca acqua nel serbatoio

. Manca acqua nel serbatoio

. Interruttore vapore azionato

. Il caffé & macinato troppo fine
. La quantita di caffé & eccessiva
. Il caffé & troppo pressato

. Doccetta sporca

Manca la corrente
La spina del cavo di alimentazione non € inserita

correttamente

3.

1.
2.

Il cavo di alimentazione € danneggiato

I termostati di servizio non funzionano
La resistenza é interrotta oppure bruciata

SOLUZIONE

1. Sostituire il caffe

2. Regolare la macinatura del caffé

3. Aumentare la dose del caffé e pressarlo adeguatamente
4. Stringere meglio il portafiltro

1. Rispettare le indicazioni riportate nei paragrafi "Messa in
funzione della macchina” e “Preparazione del caffé
espresso”

2. Il portafiltro deve essere riscaldato contemporaneamente
all’acqua, vedi paragrafo “"Messa in funzione della macchina”
3. Scaldare adeguatamente le tazze

sull’apposito scadatazze

4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

1. La regolazione della macinatura deve essere piu fine
2. Aumentare la dose di caffe

3. Premere maggiormente il caffe

4. Sostituire il caffe/cialda

1. Inserirlo in modo corretto

2. Diminuire la quantita di caffe

3. Rimuovere i residui di caffé dal bordo del portafiltro e
pulire la guarnizione sottocoppa

4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

. La regolazione della macinatura deve essere pil grossa
. Diminuire la quantita di caffe
. Pressare meno il caffe

W N =

[ury

. Pulire il foro con l'ausilio di un ago
2. Vedi paragrafo "Messa in funzione della macchina”

. Inserire I'acqua nel serbatoio
. Spegnere interruttore vapore
. Sostituire con una macinatura piu grossa
. Diminuire la quantita di caffe nel filtro
. Pressare meno il caffe
. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

AU hWNH

1. Ripristinare la corrente

2. Inserire correttamente la spina del cavo di alimentazione
nella presa di corrente

3. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per la sostituzione

1. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
2. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA

L'elenco aggiornato dei centri assistenza autorizzati LELIT & disponibile all’indirizzo https://lelit.com/it/lelit-in-italia/

I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni della

macchina.
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COMPONENTS :

1. Cold water tank 15. Integrated tamper

2.  Cup warmer 16. Blind filter

3.\ 17. Coffee bean container

4.  Steam/hot water knob 18. Filter for pods

5. Brewing group 19. Removable drip tray

6. Steam/hot water wand 20. Removable ground coffee catch tray
7. Removable drip tray grate 21. Ground coffee switch

8.  Filterholder 22. Grinding degree scale

9. Single cup filter 23. Grinding regulation knob
10. Two cups filter 24. Ground coffee distributor
11. On/off switch 25. Manometer

12. '\ 26. Pump lever switch

13. Coffee/hot water/steam lever switch 27. Double PID

14. Indicator light: machine ready

GENERAL WARNINGS

This manual is an integral and essential part of the product. Please read all these warnings carefully as they
provide important information on safe installation, use and maintenance. These instructions should be carefully
retained for future reference.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervision.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised. Keep the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years.

- Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

- This appliance is intended to be used in household and similar applications such as: staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments; farm houses; by clients in hotels, motels and other residential type environments; bed and
breakfast type environments.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam wes and for pre-
heating cups.
- Store the packaging material (plastic bags, polystyrene, etc.) out of the reach of children.

- The appliance is only designed for making espresso coffee or hot drinks using the hot water or steam wands and for pre-
heating cups.

- Any use other than that described above is improper and could be hazardous; the manufacturer accepts no liability whatsoever
for any damage arising from improper use of the appliance.

- This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

- Children must not be allowed to play with the appliance.

- The appliance must not be left unattended or used outdoors.

- The appliance should not be immersed in water or cleaned by spraying

- The appliance must not be exposed to atmospheric agents (rain, sun, ice).

- If the appliance is stored in rooms where the temperature can go below freezing, the tank and the water pipes must be
emptied.

- All the packing material (plastic bags, polystyrene, etc.) should be kept out of the reach of children.

- No liability is accepted for the use of unauthorized spares and/or accessories.

- No liability is accepted for repairs not carried out by authorized service centres.

- The manufacturer accepts no liability for tampering with any of the appliance components.

In all the above cases the warranty will be void.
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O

ESSENTIAL SAFETY WARNINGS

As with all electrical appliances, the risk of electric shock cannot be excluded, therefore, the following safety
warnings should be carefully observed.

To avoid spilling the connector, never pull the power cord.

- Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet.

- To disconnect the appliance, turn any control to “off”, then remove plug from wall outlet.

- In the event of any fault or malfunction, do not attempt to carry out repairs. Switch the appliance off, remove the plug and
contact the Service Centre.

- In the event of damage to the plug or the power cord, do not operate the appliance, these should be replaced only and
exclusively by the Service Centre.

- Unplug from outlet when not in use.

- Before cleaning the exterior surfaces of the appliance, putting on or taking off parts, switch it off, remove the plug from the
outlet and allow to cool.

- To reduce the risk of injury do not drape cord over the counter top or table top where it can be pulled on by children or tripped
over unintentionally.

- Do not let cord touch hot surfaces.

- Do not let cord hang over edge of table or counter.

- The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer may result in fire, electric shock or injury
to persons.

- Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

- Before switching on, ensure that the power supply voltage corresponds to that indicated on the plate on the base of the
appliance and that the power supply is properly earthed.

- Do not tamper with the appliance. Contact an authorized technician or the nearest service centre for any problem.

- Do not touch the appliance if your hands or feet are wet.

- Do not touch the plug with wet hands.

- Ensure that the electrical outlet is always freely accessible so that the plug can be easily removed when necessary.

- When removing the plug, always hold it directly. It should never be removed by pulling on the power cord, as this can cause
damage.

- To protect against fire, electric shock and injury to persons do not immerse cord, plugs in water or other liquid.

- Avoid splashing or dripping water since this can dampen electrical elements, plugs, sockets and machine cables.

- Do not use adapters, multiple sockets or extension cords. If their use is unavoidable, use simple adapters or multiple
sockets and extension cords that conform to current safety standards, taking care not to exceed the current limit marked on
the simple adapter or extension cord, or the ma-ximum capacity of the multiple socket.

AN

WARNING ABOUT BURN/SCALD RISKS

This appliance produces hot water and steam; therefore, the following safety warnings should be strictly
observed

- Warning: hot surfaces remain hot for a certain time also after use.

- Take care to avoid contact with water spray or jets of steam.

- When the appliance is switched on, do not touch the cup warming plate as it is hot.

- Never direct the steam or water spray towards your body.

- Be careful when touching the steam/ hot water dispensing wand (6).

- Never remove the filterholder (8) during operation.

- The parts labelled "CAUTION HOT” are very hot, so approach and operate them with maximum caution.

- Only place cups and glasses for use with the coffee machine on the cup warmer (2). Other objects should not be placed there.
- Dry the cups thoroughly before placing them on the cup warmer (2).

SAVE THESE INSTRUCTIONS
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USER INSTRUCTIONS
1st start up of the machine:

1.

2.
3

ouk

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the protection
bags).

Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps.

Remove the water tank cover on the back of the machine and pull out the water tank (1) paying attention not to
damage the silicone tubes inside it.

Rinse the water tank thoroughly with cold water.

Fill the tank (1) with cold water.

Replace the water tank (1) back in the machine and check that the water tubes are not bent and that the filter is
well set on one of them.

Place the filterholder (8) under the brewing group (5) and turn it from the left to the right. Leave it there so that it can
get warm and it gets ready for use.

Open the steam/hot water knob (4).

Place an empty jug under the steam/hot water wand (6). Position the coffee/hot water/steam lever switch (13) on hot
water mode (middle position) and lift the pump lever switch (26).

Plug in the machine in the mains. Make sure that the wall socket has the right voltage.

Turn the machine on by lifting the on /off switch (11). The integrated indicator light (11) turns on to confirm the
power supply.

When water is dispensed from the steam/hot water wand (6), lower the pump lever switch (26) and close the
steam/hot water knob (4).

Position the lever switch (13) on coffee mode (down), lift the pump lever switch (26) and deliver water from the
brewing group (5) for around 2 minutes with the filterholder inserted (8), after that stop the delivery by lowering
the pump lever switch (26). Wait at least 1 minute before proceeding with the next operation.

Fill the tank (1) with cold water.

Position the lever switch (13) on hot water mode (middle position), open the steam/hot water knob (4) and lift
the pump lever switch (26). Water is dispensed from the steam/hot water wand (6) immediately. Deliver water
for around 2 minutes from the steam/hot water wand (6); after that stop the delivery by lowering the coffee/hot
water extraction lever switch (26). Close the steam/hot water knob (4).

Wait at least 1 minute before proceeding with the next operation.

After completing all these operations, leave the machine on.

The PID (27) will visualize the degrees inside the boiler and will control the boiler’s heating.

The PID is already set from the producer on 95°C for coffee mode, i.e. the ideal temperature for a good cup of
coffee. (If you want to change the PID’s temperature, please follow the instructions written under How to set the
temperature inside the boiler by means of the PID).

Grinding adjustment:

20.

21.

22.
23.

As a reference for the grinding degree, a grinding degree scale (22) has been placed on the coffee bean container
(17): “7.6.5.4.3.2.1"

By taking as a point of reference the tally mark in the machine frame and by turning grinding regulation knob
(23), the grinding degree scale will turn accordingly.

Choose higher degrees to get coarse-ground coffee, or smaller degrees to get fine-ground coffee.

A correct grinding degree (taking into consideration the various coffee blends) is essential to get a good cup of
coffee. We suggest degree 3 to get a medium grinding.

Preparing an espresso coffee:

24.
25.

26.

27.
28.

29.
30.

31.
32.

33.

34.
35.

Check that the tank (1) contains water by looking at the water level indicator.

Lift the on/off switch (11): the integrated indicator light of the switch (11) will turn on. Do this operation only if
the machine is off. If it's on, proceed to the next step.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) turns on, the machine is ready
for use.

Place the single cup filter (9) or the two-cup filter (10) in the filterholder (8) as described in point 7.

Before preparing your coffee, it is advisable to position the coffee/hot water/steam lever switch (13) on coffee
mode (down) and lift the pump lever switch (26) to dispense water for 5 seconds from the brewing group (5) with
the tightened filterholder (8) into the drip tray. After dispensing water for the indicated time, lower the pump lever
switch (26) in order to stop the purge.

Drop the bean coffees in the coffee bean hopper (17).

Press the button (21) with the filterholder (8) to activate the coffee grinder. When you have got the desired coffee
quantity, take the filterholder (8) off.

Press the coffee in the filter against the tamper (15).

Insert the filterholder (8) into the brewing group (5) and turn it hard to the right; place the cups on the removable
drip tray grate (7).

Position the lever switch (13) on coffee mode and lift up the pump switch (26). The pressure value on the
manometer (25) should reach the green zone during the extraction.

Once you get the desired quantity of coffee, lower the pump switch (26).

Remove the filterholder (8) and throw away the coffee grounds. Make sure that the filterholder is clean and
reposition it in the brewing group to warm up again.

Preparing an espresso with the use of coffee pods:

36.
37.

38.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) turns on. Do this operation only if the machine
is off. If it's on, proceed to the next step.

As soon as the PID’s display shows the set temperature and the indicator light (14) goes on, the machine is ready
for use.
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39. Fit the pod filter (18) into the filterholder (8) that has been warmed up by leaving it attached to the brewing group
as described in point 7.

40. Before preparing your coffee, it is advisable to position the coffee/hot water/steam lever switch (13) on coffee
mode (down) and lift the pump lever switch (26) to dispense water for 5 seconds from the brewing group (5) with
the tightened filterholder (8) into the drip tray. After dispensing water for the indicated time, lower the pump lever
switch (26) in order to stop the purge.

41. Open the single packed pod not damaging the pod.

42. Place the pod in its filter (18).

43. Insert the filterholder (8) into the brewing group (5), turn it from left to right with force, then put the cup on the
removable drip tray grate (7).

44, Position the lever switch (13) on coffee and lift the pump switch (26). The pressure value on the manometer (25)
should reach the green zone during the extraction.

45. Once you get the desired quantity of coffee, push the pump switch (26) down again.

46. Remove the filterholder (8) and throw the used pod away and reposition the filterholder in the brewing group (5)
to warm up again.

Steam:

47. Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

48. Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on, proceed to the next step.

49. Position the lever switch (13) on steam mode. NB: the PID’s display will automatically show the writing STE and
alternatively the set temperature degree for steam. The PID is already set from the producer on 125°C, i.e. the
ideal temperature for steam distribution. (If you want to change the PID’s temperature, please follow the
instructions written under How to set the temperature inside the boiler by means of the PID).

50. As soon as the light (14) goes on, the machine is ready for use.

51. Open the steam/hot water knob (4). First some water will flow out and then the steam.

52. Put the cup with the desired infusion under the steam wand (6) and turn the knob (4) completely.

53. When the drink has been suitably frothed, close the steam/hot water knob (4).

54. IMPORTANT: after you have frothed your milk, reopen the steam/hot water knob (4) and position the steam

switch (13) on hot water, and lift the pump switch up (26). When the water flows out of the steam wand (6), close
the steam/hot water knob (4) again and at the same time push the pump switch down (26) and re-position the
switch (13) on coffee again. Clean carefully the steam/hot water tube (6). This operation is needed in order to
restore the water circuit inside the machine tubes.

Hot water:

55.
56.

57.
58.

59.

60.

61.
62.

63.

Check that the water tank (1) has been filled in with water by looking at the water level indicator.

Press the on/off switch (11): the indicator light of the switch (11) will come on. Do this operation only if the
machine is off. If it's on, proceed to the next step.

Position the lever switch (13) on hot water mode.

As soon as the PID’s display (27) shows the set temperature and the indicator light (14) goes on, the machine is
ready for use.

Before preparing your hot drinks, it is advisable to open the steam/hot water knob (4), turn the lever switch on
hot water (13) and lift the pump switch (26). Hot water coming is dispensed from the steam/hot water wand (6)
immediately. Dispense water into the drip tray for 5 seconds. After that lower the pump switch (26), then close
the steam/hot water knob (4).

Put an empty cup under the steam/hot water wand (6), open the steam/hot water knob (4) and lift the pump
switch (26).

Hot water is dispensed from the steam wand (6) immediately.

Once you have got the desired quantity of water, lower the pump switch (26) again and close the steam/water
knob (4).

After obtaining hot water from the wand (6), make sure that there is still water in the tank (1).

HOW TO SET THE BOILER TEMPERATURE BY MEANS OF THE PID:
The PID has been set by the producer of this machine on a temperature of 95°C for coffee mode and on 125°C for
steam mode. In order to change the temperatures please proceed as follows:

press the button donce: the display will show the writing “t1” that refers to the coffee thermostat set on
95°C

press the button E twice: the display will show the writing “t2” that refers to the steam thermostat set on
125°C

as soon as the display shows the writing t1 or t2 press the button E to change the previously set
temperature. NB: in order to change the temperature’s value, it's necessarf to Eress the button first

and only afterwards you can help yourself with the buttons E and in order to set the desired
temperature, decreasing or increasing it.

after 3 sec. from pressing the last button, the inserted temperature is memorized, and the display shows the set
temperature for coffee or steam.

the temperature’s value can be set starting from a min. of 80C° up to a max. of 130C° for coffee mode and from
a min. of 120°C up to a max. of 140°C for steam mode. NB: the display will flash while changing from steam

mode to coffee mode and it will automatically stop only after reaching the set temperature for coffee mode.

Useful Tips:

The filters (9, 10, 16 and 18) do not need to be washed after every single use but we suggest checking that the holes
are not obstructed.
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- For a better result, we suggest keeping the cups warm on the cup-warmer (2) which only operates by machine on.

- The PID (27) is already set by the producer on the right temperature for an excellent espresso and a constant steam
distribution. During heating and coffee or water distribution, the temperature can oscillate (+/- 10/12°C). Also, a
warning has been inserted for coffee mode (t1): after 108°C the PID’s display shows the temperature but intermittently;
this is normal, and it warns the user that the temperature is too high for a good espresso.

CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning and maintenance of the machine are essential for the quality of the coffee and the durability of the appliance.

The machine must be cleaned at least once a week.

Before starting, remove the plug from the electrical outlet and allow the machine to cool.

Use a soft cloth, preferably microfiber, like the LELIT cloth (code PLA9101 - not included), and moisten

it with plain water. Do not use abrasive detergents and do not immerse the machine in water.

For thorough maintenance, we suggest you use the LELIT brush (code PLA9101 - not included), which will help you clean the
nozzles and the spaces between the gaskets more effectively, removing stains and coffee residues from even the smallest
cracks.

Warm running water can be used to clean the removable parts of the machine. The filters and filterholder should never be
washed in a dishwasher.

There is no need to clean the filters after each use, but please make sure that they are not clogged.

However, to ensure the best performance of your machine, it is essential to thoroughly clean the steam wand and filterholder
after each use.

The filterholder should be cleaned to remove the greasy coffee residues that can negatively affect the taste of your espresso.
Wash the exterior part of the steam wand with a damp cloth and release a little steam to remove any milk residues from inside
the wand, as these could obstruct the steam output, making it more difficult to froth milk properly.

BACKFLUSHING:
It is recommended clean the brewing group at least once a week and / or at least every 100 brewed coffees
The following instructions apply to all types of groups fitted to our espresso machines.

Material needed:
e Blind filter (16)
e Brush (code PLA9101)
e Detergent powder for espresso machine (code PLA9201)

Group cleaning. Follow these steps:
1. Place the blind filter (16) into the filterholder

2. Add 1 single-dose bag of detergent powder (3,5 grams) in the blind filter

3. Insert the filterholder into the brewing group

4. Lift the espresso switch for about 10 seconds

5. Stop the espresso brewing and wait for 10 seconds

6. Without removing the filterholder, repeat this operation 5 times

7. Remove the filterholder, lift the lever switch (26) again and rinse the filterholder under the hot water that is
dispensed from the group. Lower the lever switch (26).

8. Clean the brew group and the brew gasket first with the brush and then with a damp cloth in order to remove all

coffee powder residues
9. Insert the filterholder into the brewing group again and repeat points 4-5-6 without detergent powder
10. Throw away the first espresso you brew

Cleaning of the accessories through immersion. Follow these steps:

Place the filters and filterholder in a jug with the filterholder handle upwards

2 single-dose bags of detergent powder in the jug (7 grams)

Pour 1 liter of hot water in the jug until the metallic part of the filterholder is completely immerged
Wait at least 15 minutes

Remove the immerged parts and rinse them with plenty of warm tap water

Throw away the first espresso you brew

DESCALING THE MACHINE

The use of the machine creates a natural formation of limescale, over a time period depending on the frequency of use of the
machine and on the hardness of the water.

Limescale deposits can obstruct the tubes and decrease the brewing temperature, altering the quality of the coffee and
reducing the lifetime of your machine. To avoid the formation of limescale, which can also deposit in the internal circuits, we
recommend the use of our LELIT resin filter (code PLA930M - not included) to soften the water. Please insert the filter in the
tank following the instructions on the packaging. The filter purifies the water from the calcium and magnesium salts which are
deposited to form limescale and affect the taste of your coffee. Remember that the filter loses its effectiveness after a certain
number of gallons treated, so replace it periodically. Instructions for the use and replacement of the filter are given on the
box. To avoid any possibility of damaging the components of the machine, ADD ONLY NATURAL DESCALING PRODUCTS INTO
THE WATER TANK.

ouRwNE

M4 mm

TECHNICAL DATA:

Voltage: 220-240V - 50 Hz; Power: 1200W

Pump pressure: 15 bar -- Heating time: ca. 3 min.

PID regulation: from min 80° C to max 130° C for the coffee mode;
from min 120° C to max 140° C for the steam mode
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Water tank: 2.7 litres; Dimensions: 31,5*%25*37 cm
Weight: 10.2 kg - To be operated with ground coffee and coffee pods
PLO42TEMD-120: 120v: 60Hz, power: 1200W
PLO42TEMD-AS: 220V: 60Hz, power: 950W

TROUBLESHOOTING:

Dear Customer, we thank you for buying one of our products, conceived and assembled in accordance with the most up-to date
technological innovations. Follow carefully the simple operations of use contained in this manual, which comply with essential
safety regulations, you will get the best performances and notice the remarkable reliability of this product along the years.
You find here below an easy table describing some malfunctioning of the machine with its solutions:

PROBLEM

Coffee is produced
without “cream”.

Coffee too cold

Coffee produced too
quickly

Coffee leaks between
the coffee group and the
filter-holder

Coffee is produced in
drops

The machine does not
produce steam

CAUSE

1. Coffee not suitable for machine

2. Improper grind

3. Too little coffee in filter

4. The filterholder has not been tightened
under the brewing group

1. The machine had not reached the proper
temperature
2. Filterholder not preheated

. Cups not preheated
. Pressure switch malfunction.

Hw

. Coffee too coarsely ground

. Not enough coffee in the filter
. Coffee not pressed enough

. Coffee/pod old or unsuitable

A WN =

. Filterholder not properly inserted

. Too much coffee in the filter

. Edge of the filterholder not clean

. The douche seal is worn or damaged

D WN R

. Coffee too finely ground
. Too much coffee in the filter
. Coffee too firmly pressed

WN =

1. Obstructed the nozzle of the steam/hot
water wand

SOLUTION

1. Change the coffee blend

2. Adjust the coffee grinding

3. Put more coffee in the filter

4. Tighten the filterholder more firmly

1. See section "Starting the Machine” and
"Making an Espresso Coffee”

2. Filterholder must be heated together with the
water - see section "Starting the Machine”

. Properly heat the cups on the cup-warmer

. Contact the nearest SERVICE CENTER

Hw

. Use a finer grind

. Put more coffee in the filter
. Press coffee more firmly

. Use different coffee/pod

A WN =

. Insert the filterholder correctly

. Put less coffee in the filter

. Clean the edge of the filterholder

. Contact the nearest SERVICE CENTER

D WN R

. Use a coarser grind
. Put less coffee in the filter
. Press the coffee more gently

WN =

[y

. Clean the hole of the nozzle with a needle

2. Too little water in tank 2. See section "Starting the Machine”
No coffee produced 1. Too little water in tank 1. Fill tank
during the coffee cycle 2. Steam switch on 2. Turn off the steam switch
3. Coffee too finely ground 3. Use a coarser grind
4. Too much coffee in the filter 4. Put less coffee in the filter
5. Coffee too firmly pressed 5. Press the coffee more gently
6. Shower plate obstructed 6. Contact the nearest SERVICE CENTER
The machine does not 1. No electricity 1. Restore electrical power
work and the ON light 2. The main cable is not properly plugged 2. Plug the main cable in correctly
does not go on in 3. Contact the nearest SERVICE CENTER for a
3. The main cables damaged replacement cable

The ON light is on and
the steam light does not
go on after 10 minutes

1. Contact the nearest SERVICE CENTER
2. Contact the nearest SERVICE CENTER

. Thermostat malfunction,
. Heating element malfunction

N =

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the machine’s
performances.

LIMITED GUARANTEE

Depending on the place of purchase either the seller or LELIT guarantee this product for domestic use in specified
territories for a limited time from the date of purchase against defects caused by faulty workmanship and materials.

During this guarantee period either the seller or LELIT will repair, replace or refund any defective product at their sole
discretion. All legal warranty rights under applicable national legislation will be respected and will not be impaired by
any written guarantee.

For Australian consumers, this product comes with guarantees that cannot be excluded under the Australian
Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation for any other
reasonably foreseeable loss or damage.

You are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure
does not amount to a major failure.

Important requirements as well as instructions on how to make a claim can be found on the LELIT website in the full
warranty terms and conditions.
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PRESENTATION :
1. Réservoir 15. Tasseur intégré
2. Chauffe-tasses 16. Filtre aveugle
3.\ 17. Trémie a café en grains
4. Bouton vapeur / eau chaude 18. Filtre pour dosettes
5.  Groupe de distribution 19. Tiroir amovible décharge d’eau
6. Buse vapeur / eau chaude 20. Tiroir amovible de récupération du café moulu
7.  Grille amovible appuie-tasses 21. Touche distribution café moulu
8. Porte-filtre 22. Echelle degrés mouture
9. Filtre 1 tasse 23. Bouton de réglage mouture
10. Filtre 2 tasses 24. Distributeur café moulu
11. Interrupteur on / off 25. Manomeétre
12. '\ 26. Interrupteur pompe

13. Interrupteur café / eau chaude / vapeur 27. PID double
14. Voyant lumineux « machine préte »

Avertissements généraux

Le présent manuel est une partie intégrante et essentielle du produit. Lisez attentivement les instructions
qu’il contient car elles donnent des indications importantes concernant la sécurité d’installation,
d’utilisation et I’entretien. Conservez soigneusement ces instructions pour les consulter ultérieurement.

- L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et par des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant d’expérience et de connaissance, sous la surveillance d’un tiers ou en
suivant les indications sur la fagon d’utiliser I'appareil en toute sécurité et en toute conscience des dangers potentiels.
L'appareil ne doit pas étre utilisé comme un jouet par les enfants. Le nettoyage et la maintenance ne doit pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique ou pour des applications semblables, telles que : la cuisine du
personnel dans les commerces, les bureaux et les autres lieux de travail ; les fermes ; par les clients dans les hétels,
les motels et les autres types de logements ; les bed & breakfast et équivalents.

- Cet appareil est congu uniqguement pour la préparation de café espresso et d’autres boissons chaudes avec de I'eau
chaude ou de la vapeur et pour le préchauffage des tasses.

- Conservez tous les emballages (sacs en plastique, mousse de polystyréne, etc) hors de portée des enfants.

- Toute utilisation autre que celles indiquées précédemment est inappropriée et peut étre source de danger ; le
producteur décline toute responsabilité en cas de dommages résultants d'une mauvaise utilisation de I'appareil.

- L'appareil ne peut pas étre laissé sans surveillance et ne peut pas étre utilisé a I'extérieur.
- Ne pas nettoyer avec des jets d’eau et ne pas plonger "appareil.
- Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, gel).

- Si I'appareil reste stocké dans des lieux ou la température peut se baisser jusqu’au gel, vider la chaudiére et les circuits
d’eau.

- Les matériel d’emballage (sacs en plastique, piéces en polystyréne, etc) doit étre laissé hors de portée des enfants.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas d'utilisation de piéces de rechange et/ou d’accessoires qui ne
sont pas originaux.

- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de réparations effectuées ailleurs qu’auprés des centres service
aprés-vente agréés.
- Aucune responsabilité ne saurait étre engagée en cas de manipulation de I'un des composants de I'appareil.

Dans tous les cas énoncés ci-dessus, la garantie n’est pas valable.
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Consignes de sécurité essentielles

Etant donné que I'appareil est un appareil électrique, le risque de choc électrique ne peut pas étre exclu. Il
faut donc respecter scrupuleusement les remarques de sécurité suivantes :

-Pour éviter de retirer le connecteur, ne jamais tirer le cable d’alimentation.
-Insérer toujours la fiche électrique dans |'appareil et seulement ensuite la brancher a la prise de courant.
-Pour débrancher complétement I'appareil, retirer la fiche de la prise de courant.

-En cas de dommages a I'appareil, ne pas tenter de le réparer. Eteindre I'appareil, débrancher la fiche électrique de la
prise de courant et s'adresser au service d’assistance technique.

-En cas de dommages a la fiche électrique ou au céble d’alimentation, les faire remplacer exclusivement pas le centre
service d’assistance technique.

-Débrancher I'appareil lorsque vous ne I'utilisez pas.

-Avant toute opération de nettoyage des composants extérieurs de I'appareil, I'éteindre, débranchez la fiche de la prise
de courant et laisser refroidir.

-Pour réduire le risque de blessure, éviter que le cable d’alimentation pende librement de la table et ne pas le laisser
en proximité de surfaces chaudes, y compris le four, angles ou objets tranchants.

-Eviter que le cable d'alimentation soit au contact de la surface chaude.

-Eviter que le cable d’alimentation pende du bord de la table ou du comptoir.

-L’utilisation d’accessoires non recommandés par le producteur de I'appareil peut entrainer un risque d’incendie, de
choc électrique ou de blessure aux personnes.

-Ne jamais placer I'appareil sur ou prés de cuisiniéres a gaz ou électriques ou dans des fours chauffés.

- Avant I'allumage, assurez-vous que la valeur de la tension du réseau correspond a la tension indiquée sur I'étiquette
appliquée sur la carrosserie de |'appareil et que l'installation électrique est dotée d’une mise a terre.

- Ne pas altérer I'appareil. En cas de probléme, s’adresser au technicien autorisé ou au centre service aprés-vente agréé
le plus voisin.

- Ne pas toucher I'appareil avec les mains ou les pieds mouillés.
- Ne pas toucher la fiche électrique avec les mains ou les pieds mouillées.

- S’assurer que la prise de courant utilisée reste librement accessible, pour permettre de débrancher la fiche électrique
si nécessaire.

- Pour débrancher la fiche électrique de la prise de courant, tirer directement sur celle-ci. Ne jamais tirer sur le cable
d’alimentation car il pourrait étre endommagé.

-Pour se protéger du risque d’incendie, de choc électrique et de blessure, ne pas plonger ni le cable ni la prise dans I'eau
ou d’autres liquides.

- Ne pas utiliser d’adaptateurs, de prises multiples ou de rallonges. Si leur utilisation est indispensable, choisir
uniquement des adaptateurs simples ou multiples et des rallonges conformes aux normes de sécurité en vigueur, en
prenant soin de ne pas dépasser la valeur maximale de débit de courant indiquée sur 'adaptateur simple, sur les
rallonges ainsi que la puissance maximale indiquée sur |'adaptateur multiple.

AN

Avertissements sur le risque de brilure

Cet appareil produit de I'eau chaude et de la vapeur. Respecter donc scrupuleusement les remarques
suivantes concernant la sécurité.

- Attention : les surfaces restent chaudes pendant un certain temps méme aprés I'arrét de la machine.

- Faire attention a ne pas entrer en contact avec les éclaboussures ou les jets d’eau.

- Lorsque l'appareil est sous tension, ne pas toucher le plan chauffe-tasses car il est chaud.

- Ne jamais orienter le jet de vapeur ou d’eau chaude vers vous.

- Toucher la buse vapeur / eau chaude (6) avec précaution.

- Ne jamais retirer le porte-filtre (8) pendant la préparation du café.

- Les piéces marquées par I'étiquette « CAUTION HOT » sont des piéces trés chaudes, donc approchez-les et manipulez-
les avec la plus grande prudence.

- Placer sur le chauffe-tasses (2) seulement de petites tasses, des tasses et des verres pour le service de la machine
espresso. Il est interdit de placer d’autres objets sur le plan chauffe-tasses.

- Essuyer attentivement les tasses avant de les placer sur le plan chauffe-tasses (2).

CONSERVER CES INSTRUCTIONS

Pag. 16



Francais

MODE D'EMPLOI :
Mise en marche de la machine :

1.

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

Otez la machine de la boite et éloignez tous les sachets et le matériel d’emballage.

Positionnez la machine sur une surface stable et plane, loin de sources de chaleur et de robinets du réseau
hydrique.

Levez le couvercle amovible du réservoir et 6tez le réservoir (1) en faisant attention a ne pas endommager
les tubes a l'intérieur.

Rincez soigneusement le réservoir avec de |'eau froide.

Remplissez le réservoir (1) avec de I'eau froide.

Remettez le réservoir (1) dans son siége, en veillant a ce que les tubes ne soient pliés et que le filtre a
I'extrémité du tube avec la coupe en V soit bien fixé.

Insérez le porte-filtre (8) dans le groupe de distribution (5) en le tournant de gauche a droite, de sorte qu'il
se chauffe et qu’il soit facilement prét a I'emploi.

Ouvrez le bouton vapeur / eau chaude (4).

Placez un récipient vide sous la buse vapeur / eau chaude (6). Actionnez l'interrupteur distribution café /
eau chaude (13) dans la position eau chaude (position centrale) et lever l'interrupteur pompe (26).
Insérez la fiche du céble d’alimentation électrique dans la prise de courant (vérifier le voltage).

Allumez la machine en actionnant l'interrupteur général (11). Le voyant lumineux de l'interrupteur (11)
s’illuminera pour confirmer 'alimentation au réseau électrique.

Lorsque l'eau sort du bec de la buse vapeur / eau chaude (6), abaissez l'interrupteur (26) et fermez le
bouton vapeur / eau chaude (4).

Actionnez le levier distribution sur café (13) (vers le bas), soulevez l'interrupteur pompe (26) et distribuez
de I'eau du groupe (5) pendant 2 minutes avec le porte-filtre accroché (8), ensuite arrétez la distribution et
abaisser l'interrupteur pompe (26). Une fois cette opération terminée, attendez au moins 1 minute avant
de poursuivre avec |'opération suivante.

Remplissez le réservoir (1) avec de I'eau froide.

Actionnez le levier sur eau chaude (13) (position centrale), ouvrez le bouton vapeur / eau chaude (4) et
soulevez l'interrupteur pompe (26). De I’'eau sortira immédiatement de la buse vapeur / eau chaude (6).
Distribuez de I'eau pendant 2 minutes, puis arrétez la distribution en fermant le bouton vapeur / eau chaude
(4) et abaissez l'interrupteur pompe (26).

Une fois I'opération terminée, attendez au moins 1 minute avant de poursuivre avec l’'opération suivante.
Aprés avoir effectué toutes ces opérations, la machine peut rester branchée.

Le PID (27) affiche les degrés a I'intérieur de la chaudiéere, en réglant le réchauffement.

Le PID est déja réglé en usine a 95°C pour la modalité café, c’est-a-dire la température idéal pour la
préparation d’'un bon café espresso. (Si vous désirez changer cette température, vous étes priés de suivre
les instructions fournies dans le paragraphe Comment réguler la température dans la chaudiére a I'aide du
PID)

Réglage de la mouture :

20.

21.

22.

23.

Sur la trémie du café en grains (17) se trouve une étiquette numérotée (22) permettant de référencer la
moulure : « .7.6.5.4.3.2.1 ».

En prenant pour référence le cran placé sur le chassis de la machine et en tournant le bouton de réglage de
la mouture (23), I'étiquette numérotée tourne également.

Les chiffres élevés correspondent a une mouture a gros grain et alors que les chiffres plus bas permettent
d’obtenir une mouture fine.

Le réglage de la mouture est important pour obtenir un bon café crémeux. Aussi, est-il essentiel de la régler
en fonction des différents types de café disponibles sur le marché. Il est conseillé d’utiliser un degré de
mouture 3.

Préparation du café espresso avec le café moulu :

24,

25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.
32.

Controlez que le réservoir (1) contient de I'eau froide en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau
d’eau situé sur la partie frontale de la machine.

Appuyez sur l'interrupteur général (11). Le voyant lumineux de linterrupteur (11) s’allume (faire ces
opérations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

Deés que I’écran du PID montre la température réglée et que le voyant (14) s’allume, la machine est préte
a I'emploi.

Insérez le filtre 1 tasse (9) ou 2 tasses (10) dans le porte-filtre (8), aprés I'avoir fait réchauffer comme
décrit au point 7.

Avant la préparation du café, il est recommandé de positionner l'interrupteur sur café (13) (vers le bas), de
soulever l'interrupteur pompe (26) et de distribuer de I’eau du groupe (5) pendant 5 secondes avec le porte-
filtre accroché (8) dans le tiroir amovible décharge d’eau (19). Une fois distribuée I'eau pendant le temps
indiqué, abaissez I'interrupteur pompe (26) pour terminer la purge.

Versez le café en grains dans la trémie (17).

Appuyez sur la touche de distribution café moulu (21) avec le porte-filtre (8) pour actionner le moulin a
café ; une fois atteinte la quantité de café souhaitée, retirer le porte-filtre (8) en relachant la touche
distribution café moulu (21).

Pressez le contenu du filtre avec le tasseur (15).

Insérez le porte-filtre (8) dans le groupe de distribution (5) en tournant avec force de gauche a droite ;
ensuite, positionnez les tasses sur la grille appuie-tasses (7).
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Positionnez l'interrupteur (13) en modalité café et levez I'interrupteur pompe (26). Le manomeétre (25)
affichera la pression de service, comprise entre les valeurs de la zone verte.
Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez de nouveau l'interrupteur pompe (26).
Retirez le porte-filtre (8), jetez le marc de café, vérifiez que le porte-filtre est nettoyé et remettez-le dans
le groupe de distribution (5) pour maintenir le porte-filtre a la bonne température.

Préparation du café espresso avec les dosettes :

36. Contrblez que le réservoir (1) contient de I'eau en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau d’eau situé
sur la partie frontale de la machine.

37. Appuyez sur l'interrupteur général (11) : le voyant lumineux de l'interrupteur (11) s’allume (faire ces
opérations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

38. Dés que I"écran du PID montre la température réglée et que le voyant (14) reste allumé, la machine est
préte a I'emploi.

39. Insérez le filtre pour dosettes (18) dans le porte-filtre (8), aprés I'avoir réchauffé comme décrit au point 7.

40. Avant la préparation du café, il est recommandé de positionner l'interrupteur sur café (13), de soulever
I'interrupteur pompe (26) et de distribuer de I'eau du groupe (5) pendant 5 secondes avec le porte-filtre (8)
accroché dans le tiroir amovible décharge d’eau (19). Une fois distribuée I'eau pendant le temps indiqué,
abaissez I'interrupteur pompe (26) pour terminer la purge.

41. Otez la dosette de son emballage en faisant attention a ne pas endommager la dosette.

42. 1Insérez la dosette dans le filtre pour dosettes (18).

43. Insérez le porte-filtre (8) dans son siege (5) en tournant de gauche a droite avec force et ensuite positionnez
les tasses sur la grille amovible appui-tasses (7).

44, Positionnez l'interrupteur (13) en modalité café et levez l'interrupteur pompe (26). Le manomeétre (25)
affichera la pression de service, comprise entre les valeurs de la zone verte.

45, Lorsque la quantité de café souhaitée est atteinte, abaissez de nouveau l'interrupteur pompe (26).

46. Retirez le porte-filtre (8), jetez la dosette utilisée et remettez-le dans le groupe de distribution (5) pour
maintenir le porte-filtre a la bonne température.

Vapeur:

47. Controlez que le réservoir (1) contient de I’eau en vérifiant le niveau a travers I'indicateur niveau d’eau situé
sur la partie frontale de la machine.

48. Appuyez sur linterrupteur général (11) : le voyant lumineux de linterrupteur (11) s’allume (faire ces
opérations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

49, Positionnez l'interrupteur (13) sur vapeur. NB : I'écran du PID (27) montrera le texte STE et les degrés déja
établis pour la fonction vapeur en alternance, pour confirmer que la machine est en modalité vapeur. Le PID
est réglé en usine a 125°C, a savoir la température idéale pour la distribution de vapeur. (Pour modifier la
température du PID, il est recommandé de suivre les instructions du paragraphe Réglage de la température
dans la chaudiére a travers le contréle du PID).

50. Dés que le voyant lumineux (14) s’allume, la machine est préte a I'emploi.

51. Ouvrez le bouton vapeur / eau chaude (4). Au début il y aura une perte d’eau et de vapeur.

52. Placez le récipient contenant la boisson souhaitée sous la buse vapeur / eau chaude (6) et tournez
complétement le bouton.

53. Ala fin de l'opération, refermez le bouton de vapeur / eau chaude (4).

54. IMPORTANT : aprés chaque utilisation de la vapeur, surtout si elle a été utilisée pour faire mousser le lait

pour la préparation d'un cappuccino, ouvrez de nouveau le bouton vapeur / eau chaude (4), positionnez
I'interrupteur (13) sur eau chaude et levez l'interrupteur pompe (26). Quand I'eau commence a sortir de la
buse vapeur / eau chaude (6), fermez le bouton vapeur / eau chaude (4) et simultanément abaissez
I'interrupteur (26), puis remettez l'interrupteur (13) sur café ; nettoyez soigneusement la buse vapeur /
eau chaude (6). Cette opération est nécessaire pour maintenir les conduits eau / vapeur propres et pour
rétablir le circuit de I’eau dans les conduits.

Eau chaude :

55.

56.

57.
58.

59.

60.

61.
62.

63.

Controlez que le réservoir (1) contient de I'eau en vérifiant le niveau a travers l'indicateur niveau d’eau situé
sur la partie frontale de la machine.

Appuyez sur l'interrupteur général (11) : le voyant lumineux de l'interrupteur (11) s’allume (faire ces
opérations seulement si la machine est éteinte, autrement passer au point suivant).

Positionnez I'interrupteur (13) sur eau chaude (position centrale).

Deés que I'écran du PID (21) montre la température établie et que le voyant (14) s’allume, la machine est
préte a I'emploi.

Avant de préparer vos boissons chaudes, il est recommandé d’ouvrir le bouton vapeur / eau chaude (4), de
positionner l'interrupteur sur eau chaude (13) et de soulever l'interrupteur pompe (26). De I'eau chaude
sortira immédiatement de la buse vapeur / eau chaude (6). Distribuez de I'eau dans le tiroir décharge d’eau
pendant 5 secondes. Ensuite, abaissez l'interrupteur pompe (26) et fermez le bouton vapeur / eau chaude
(4).

Placez un récipient vide sous la buse vapeur / eau chaude (6) et ouvrez le bouton de vapeur/eau chaude
(4) et levez l'interrupteur pompe (26).

Vous allez obtenir immédiatement la sortie d’eau de la buse vapeur / eau chaude (6).

Lorsque la quantité d’eau souhaitée est atteinte, appuyez de nouveau sur l'interrupteur pompe (26) et
refermez le bouton de vapeur / eau chaude (4).

Apreés le prélévement d’eau chaude, il est recommandé de contréler que le réservoir (1) contient encore de
I'eau.
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REGLAGE DE LA TEMPERATURE DANS LA CHAUDIERE A TRAVERS LE CONTROLE DU PID :
Le PID a été réglé en usine a 95°C pour la fonction café et a 125°C pour la fonction vapeur.
Pour régler la température pour les deux fonctions, procédez comme il est décrit ci-dessous :

- Appuyez sur le bouton une seule fois : I’écran montrera “t1” qui est relatif au thermostat café réglé en
usine a 95°C

- Appuyez sur le bouton E deux fois : I’écran montrera “t2” 1ui est relatif au thermostat vapeur réglé a 125°C

- Dés que l'écran montre t1 or t2, appuyez sur le bouton pour modifier la température établie

précédemment. NB : pour pouvoir changer la valeur indiquée il faut tout d’abord appuyer sur le bouton

pour augmenter la valeur et seulement ensuite vous pouvez vous aider avec les boutons et pour
augmenter / diminuer la température du PID ;

- 3sec. aprés la pression sur le dernier bouton, le chiffre est confirmé et I'écran montre la température établie;

- La valeur de la température peut étre réglée a partir d'un minimum de 80°C, jusqu’a un maximum de 130°C
pour la fonction café et a partir de 120°C et jusqu’a 140°C pour la fonction vapeur. NB: en passant de la
fonction vapeur a la fonction café, I’écran du PID clignotera jusqu’a atteindre la température café préétablie.

CONSEILS PRATIQUES :

- Les filtres (9), (10), (16) et (18) ne doivent pas étre nécessairement lavés aprés chaque utilisation. Ce qui est
important est de s’assurer que les trous ne sont pas obstrués.

- Pour obtenir un résultat excellent, il est conseillé de réchauffer les tasses sur le chauffe-tasses (2) qui ne fonctionne
que si la machine est allumée.

- Le dispositif contrble température PID a été réglé en usine a des valeurs de fabrique pour un café espresso et une
vapeur optimale. Pendant le réchauffage et la distribution de café ou de l'eau, la température peut subir une
variation de +/- 10/12°C par rapport a la température établie. Pour la fonction café (t1) un avertissement a été
inséré : aprés 108°C, I'écran du PID montre la température mais avec intermittence ; cela est normal et sert a
avertir 'opérateur que la température est trop haute pour obtenir un bon café espresso.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Le nettoyage et I'entretien de la machine sont essentiels pour la qualité du café, mais aussi pour la longévité de
I'appareil.

Le nettoyage de la machine doit étre effectué au moins une fois par semaine.

Avant de commencer, débranchez la fiche de la prise de courant et attendez jusqu’a ce que l'appareil soit froid.
Utilisez un chiffon doux, de préférence en microfibre comme le chiffon LELIT (référence PLA9101 non fourni), [égérement
imbibé d’eau propre. N'utilisez pas de détergents abrasifs et ne plongez jamais la machine dans I'eau.

Pour un entretien minutieux, nous vous recommandons d’utiliser la petite brosse LELIT (référence PLA9101 non fourni)
qui vous permet de nettoyer parfaitement les buses et les espaces entre les joints, en éliminant toutes les taches et les
résidus de poudre de café jusque dans les moindres fissures.

Pour nettoyer les parties amovibles de la machine, vous pouvez utiliser de I’'eau courante tiéde. En aucun cas, vous ne
devez mettre les filtres et les porte-filtres dans le lave-vaisselle.

Il nest pas nécessaire de nettoyer les filtres aprés chaque utilisation, vous devez simplement vérifier que les orifices ne
sont pas obstrués. Au contraire, pour conserver une machine performante, il est indispensable que la buse vapeur et le
porte-filtre soient soigneusement nettoyés aprés chaque utilisation.

Nettoyez le porte-filtre pour éliminer les résidus gras du café qui altérent le go(t de |'espresso.

Lavez la partie extérieure de la buse vapeur avec un chiffon humide et faites circuler un peu de vapeur dans la buse
pour éliminer tous les résidus de lait restés a l'intérieur qui pourraient obstruer le passage de la vapeur, ce qui rendrait
plus difficile de monter la mousse de maniere optimale.

BACKFLUSHING :
1l est conseillé d’effectuer la procédure de nettoyage une fois par semaine et / ou tous les 100 cafés préparés.
Les instructions suivantes sont valables pour tous les types de groupe montés sur nos machines a café espresso.

Matériel nécessaire :

- Filtre aveugle (16)

- Brosse (art. PLA9101)
- Détergent machine espresso  (art. PLA9201)

Nettoyage du groupe distributeur. Opérations a suivre :

1. Insérer le filtre aveugle (16) dans le porte-filtre

. Verser 1 sachet (3,5 g) de poudre détergente dans le filtre aveugle

. Insérer le porte-filtre dans le groupe de la machine

. Faire commencer la distribution du café et laisser fonctionner pour environ 10 secondes

. Arréter la préparation pour environ 10 secondes

. Sans enlever le porte-filtre, répéter 'opération 5 fois

. Enlever le porte-filtre, faire commencer la distribution et utiliser I’'eau chaude qui coule du groupe pour rincer le
porte-filtre, ensuite arréter la distribution

8. Utiliser la brosse pour nettoyer sous le groupe, le joint du groupe et les ailes du groupe distribution. Nettoyer a
I'aide d’un chiffon humide, en éliminant les résidus de la poudre de café

9. Insérer de nouveau le porte-filtre dans le groupe de distribution et, pour rincer le groupe, répéter les points 4-5-6
sans utiliser la poudre détergente

10. Ensuite, jeter le premier café préparé

NOuUuh~hWN

Pag. 19



Francais
Nettoyage des accessoires a travers immersion. Opérations a suivre :

. Insérer les filtres et le porte-filtre dans une carafe avec la manche vers le haut

. Verser 2 sachets a usage unique (7 g) de poudre détergente dans la carafe

. Verser dans la carafe de I’'eau trés chaude jusqu’a couvrir toute la partie en métal du porte-filtre
. Attendre au moins 15 minutes

. Enlever les accessoires et rincer avec de I'abondante eau potable chaude

. Ensuite, jeter le premier café préparé

AU WNBRE

Détartrage de la machine

L'utilisation de la machine génére une formation naturelle de calcaire, plus ou moins rapidement, selon la fréquence
d’utilisation de I'appareil et la dureté de |'eau.

Les dépots calcaires bouchent les conduits et diminuent la température de I’'eau en influengant la qualité de I'extraction
du café et en réduisant la durée de la vie de votre appareil.

Pour éviter la formation du calcaire qui se dépose également dans les circuits internes, nous vous recommandons
d’utiliser toujours la cartouche filtrante a résines LELIT (référence PLA930M non fourni). Une fois placée dans le
réservoir, cette cartouche filtrante purifie I'eau des sels de calcium et de magnésium qui forment par précipitation les
dépbts calcaires et altérent le go(t de votre café.

Ne pas oublier que la cartouche perd son efficacité aprés un certain nombre de litres traités. L'emballage de la cartouche
indigue comment l'utiliser et quand la remplacer.

Afin d’éviter tout grobléme lié aux composants de I'appareil, INTRODUIRE DANS LE RESERVOIR D’EAU SEULEMENT
DES PRODUITS DETARTRANS NATURELS.

H141 mm

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES :

Alimentation électrique : 220-240V - 50Hz

Puissance : 1200 W

Durée de réchauffage : 3 minutes environ

Pression de la pompe : 15 bars

Régulation du PID : a partir de 80°C et jusqu’a 130°C pour fonction café /
a partir de 120°C et jusqu’a 140°C pour fonction vapeur

Capacité du réservoir d'eau : 2.7 litres

Dimensions (H x L x P): 31,5*%25*37 cm ; Poids : 10.2 kg

Fonctionnement avec café moulu et dosettes.

PLO42TEMD-120: 120v: 60Hz, puissance: 1200W

PLO42TEMD-AS: 220V: 60Hz, puissance: 950W

CONDITIONS DE GARANTIE :
GARANTIE LIMITEE

En fonction du lieu d’achat, soit le vendeur soit LELIT garantissent le produit a usage domestique en cas de
dommages d’usine ou de matériaux dans des territoires spécifiques et pendant une période de temps limitée a
partir de la date d'achat.

Pendant cette période de garantie, le vendeur ou LELIT s’occuperont, a leur seule discrétion, de la réparation, du
remplacement ou du remboursement de tout produit défectueux. Tous les droits liés a la garantie Iégale en vertu
de la |égislation nationale en vigueur seront respectés et ne seront compromis par aucune garantie écrite.

Pour les consommateurs australiens, ce produit est livré avec des garanties qui ne peuvent pas étre exclues en
vertu de la loi australienne sur la consommation. Vous avez droit a un remplacement ou a un remboursement en
cas de défaillance majeure et a une indemnisation pour toute autre perte ou dommage raisonnablement
prévisible.

Vous avez également le droit de faire réparer ou remplacer les marchandises au cas ou celles-ci ne seraient pas
d’une qualité acceptable ou que la panne ne constituerait pas une panne majeure.

Toute condition requise et toute instruction sur comment présenter une réclamation est disponible sur le site de
LELIT dans la section dédiée aux termes et aux conditions de garantie.
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SOLUTIONS AUX PROBLEMES LES PLUS FREQUENTS :

Cher Client,

Nous vous remercions pour avoir acheté un notre produit, fabriqué selon les dernieres innovations techniques.
En suivant attentivement les opérations relatives au correct fonctionnement du produit, conforme aux normes de
slireté essentielles, indiquées dans le présent Manuel, Vous pourrez obtenir le maximum des prestations et Vous
pourrez vérifier aussi la résistance de ce produit a travers le temps. En bas nous mettons a Votre disposition une
tabelle pratique avec la description de certains problémes que peuvent se présenter et leurs relatives solutions :

PROBLEME

Il n'y a pas de créme
sur le café

Le café est trop
froid.

Le café sort trop
rapidement.

Le café sort entre le
groupe de
distribution et le port
filtre.

Le café sort a
goutte.

La machine ne fait
vapeur.

Pendant le
fonctionnement le
café ne sort pas.

La machine non
fonctionne pas et le
voyant lumineux de
l'interrupteur ne
s’allume pas.

Le voyant tension
est allumé et le
voyant vapeur ne
s’allume pas en 10
minutes.

CAUSE

1. Le café n’est pas bon pour cette machine.
2. La mouture n’est pas juste.

3. La quantité de café n’est pas suffisante.
4. Le porte-filtre n'a pas été fixé
correctement.

1. La machine n’est pas a la juste
température.

2. Le porte-filtre ne se réchauffe pas.

3. Les tasses ne sont pas réchauffées.

4. Le thermostat ne fonctionne pas dans les
limites optimales.

1. Le café est moulu trop gros.

2. La quantité de café est insuffisante.

3. Le café n’est pas assez pressé.

4. Le café/dosette est vieux ou pas bon pour
cette machine.

. Le porte-filtre n’est pas fixé correctement.
. Il y a trop de café dans le filtre.

. Le bord du port filtre n’est pas nettoyé.

. La garniture est trop usée.

A WNH=

. Le café est moulu trop fin.
. La quantité de café est excessive.
. Le café est trop pressé.

WN =

1. Le circuit n’est pas chargé.

2. Le trou a la fin du tube vapeur est
obstrué.

3. Il n'y a plus d’eau dans le réservoir.

. Il n'y a pas d’eau dans le réservoir.

. L'interrupteur du vapeur est appuyé.
. Le café est moulu trop fin.

. La quantité de café est excessive.

. Le café est trop pressé.

. La douchette est sale.

OV WN

1. Il n'y a pas de courant électrique.

2. La fiche du céable d’alimentation n’est pas
insérée correctement.

3. Le cable d’alimentation est endommagé.

1. Les thermostats de service non
fonctionnent.
2. La résistance est interrompue ou brilée.

SOLUTION

1. Changer le type de café.

2. Régler la mouture du café.

3. Augmenter les doses du café et presser bien.
4. Fixer bien le porte-filtre.

1. Respecter les indications données dans le
paragraphe « mise en fonction de la machine » et

« préparation du café espresso »

2. Le porte-filtre doit se réchauffer simultanément
avec l'eau, voir le paragraphe « mise en fonction de la
machine ».

3. Faire réchauffer bien les tasses sur le relatif chauffe
tasses.

4. S’adresser au centre d’assistance.

. Le réglage de la mouture doit étre plus fin.
. Augmenter la dose de café.

. Presser de plus le café.

. Changer le café/la dosette.

A WNH=

. Fixer le porte-filtre correctement.

. Réduire la quantité de café.

. Nettoyer bien le bord du porte-filtre et la garniture.
. S’adresser au centre d’assistance.

A WNH=

. Le réglage de la moulure doit étre plus gros.
. Réduire la quantité de café.
. Presser de moins le café.

WN =

1. Voir le paragraphe « vapeur ».

2. Nettoyer le trou avec lI'aide d’une aiguille.
3. Voir le paragraphe « mise en fonction de la
machine »

. Remplir le réservoir d’eau.

. Libérer l'interrupteur vapeur.

. Remplacer avec une moulure plus grosse.
. Réduire la quantité de café dans le filtre.
. Presser de moins le café.

. S’adresser au centre d’assistance.

OUThAh WN

1. Restaurer la connexion électrique.

2. Insérer correctement la fiche du cable
d’alimentation dans la prise.

3. S’adresser au centre d’assistance pour le
remplacer.

1. S’adresser au centre d’assistance.

2. S'adresser au centre d’assistance.

Les données et les images indiquées peuvent étre changées afin d’améliorer les prestations du produit méme.
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EINRICHTUNG:
1. Wassertank 14. LED-Anzeige ,Maschine betriebsbereit"
2. Tassenwdarmer 15. Kaffeepresser
3. / 16. Blindfilter
4, Drehknopf fir Dampf-/HeiBwasserausgabe 17. Kaffeebohnenbehalter
5.  Briihgruppe 18. Kaffeepad-Sieb
6. Dampf-/HeiBwasserdlise 19. Abtropfschale (abnehmbar)
7.  Abnehmbares Abtropfgitter 20. Gemahlener Kaffeebecken (abnehmbar)
8. Siebtrager 21. Drehknopf flir gemahlenen Kaffee
9. 1-Tassen-Sieb 22. Messskala Mahlgrad
10. 2-Tassen Sieb 23. Dosiervorrichtung Kaffeemihle
11. Hauptschalter on/off 24. Spender fur gemahlenen Kaffee
12. / 25. Manometer
13. Kipphebelschalter fiir Kaffee/HeiBwasser/Dampf 26. Kipphebelschalter fiir Pumpe

27. Doppelthermo-PID-Steuerung

Allgemeine Hinweise

Dieses Handbuch ist ein wesentlicher Bestandteil des Produkts. Lesen Sie sorgfiltig die darin enthaltenen
Hinweise, denn sie liefern Thnen wichtige Anweisungen beziiglich der sicheren Installation, Verwendung
und Wartung. Bewahren Sie diese Anleitung zum spéateren Nachschlagen auf.

- Bewahren Sie das Verpackungsmaterial (Plastikbeutel, Polyurethan-Hartschaum usw.) auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

- Das Gerét ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von Espressokaffee und HeiBgetrdnken durch heiBes Wasser oder
Dampf und fiir die Vorheizung der Tassen gedacht.

- Jede andere unangemessene Verwendung als die oben beschriebene ist nicht bestimmungsgemaB und kann Gefahren
in sich bergen.

- Das Gerat ist ausschlieBlich fir den Haushalts-, und ahnlichen Anwendungsbereichen zu verwenden: z.B. in
Personalkilichen, Biros und verwandten Arbeitsumgebungen; Von Kunden in Hotels, Motels und andere Wohnumfelder;
Bed & Breakfast und ahnliche Strukturen. Es ist nicht flir ein kontinuierliches, kommerzielles oder professionelles Mahlen
ausgelegt!

- Das Gerat und das Netzkabel auBer Reichweite von Kindern aufbewahren.
- Diese Hinweise warnen vor nicht bestimmungsgemaBer Verwendung.
- Setzen Sie das Gerat keiner Feuchtigkeit oder Spritzwasser aus.

- Das Gerat darf nicht von Personen und Kindern, benutzt werden, deren psychische, sensorische, oder geistige
Fahigkeiten reduziert sind. Auch nicht von Personen mit mangelnder Erfahrung oder Nutzungskenntnis solcher Gerdte,
oder aber nur unter Aufsicht/Anleitung Uber deren sicheren Gebrauch und nur im Bewusstsein der mdglichen
Nutzungsgefahren!

- Das Gerat darf nur in Umgebungen installiert und verwendet werden, wo Personen mit Erfahrung und Kenntnis,
besonders bezliglich Sicherheit und Hygiene geschult und instruiert wurden!

- Der Produzent lGbernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Aufbrechen von Komponenten.

- Reinigung und Pflege dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt werden.

- Jede andere Verwendung als die oben beschriebene ist nicht bestimmungsgemal und kann Gefahren in sich bergen;
der Produzent Ubernimmt keinerlei Verantwortung im Fall von Schdden aufgrund nicht bestimmungsgemaBer
Verwendung des Gerats.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, sollten anderen als Originalersatzteile und/oder
Originalzubeh6r verwendet werden.

- Jegliche Haftung wird hiermit ausdriicklich ausgeschlossen, fiir Reparaturen, die von nicht durch uns autorisierten
Servicezentren durchgefiihrt werden.

- Das Gerat darf nicht unbeaufsichtigt im Betrieb betrieben werden, oder im Freien eingesetzt werden.
- Setzen Sie das Gerat nicht Witterungsbedingungen (Regen, Sonne, Frost) aus.

- Wenn das Gerat in Raumen gelagert wird, in denen die Temperatur unter den Gefrierpunkt sinken kann, leeren Sie
den Kessel und die Rohrleitungen des Wasserkreislaufs.

- Das Gerat nicht Spritzwasser aussetzen oder ins Wasser tauchen.

In allen oben genannten Féllen erlischt die Garantie.
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Grundlegende Sicherheitsinformationen

Weil das Gerat mit elektrischem Strom betrieben wird, kénnen Stromschlédge nicht ausgeschlossen werden.
Deshalb sollten die folgenden Sicherheitshinweise sorgfiltig eingehalten werden.

- Vor dem Einschalten sicherstellen, dass die Netzspannung derjenigen Spannung entspricht, die auf dem Typenschild
auf der Riickseite des Gerats angegeben ist, und dass die elektrische Instalation mit einer Erdungsleitung ausgestattet
ist.

- Das Gerat nicht manipulieren. Fir jegliche Probleme wenden Sie sich bitte an den ndchstgelegenen autorisierten
Servicetechniker oder Kundendienstzentrum.

- Berlihren Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder FliBen.
- Bertihren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- Stellen Sie sicher, dass die verwendete Steckdose immer frei zugdnglich ist, denn nur dann kénnen Sie den Stecker
bei Bedarf herausziehen.

- Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose herausziehen, sollten Sie direkt am Stecker ziehen. Ziehen Sie niemals am
Kabel, weil dieses sonst beschadigt werden kdnnte.

- Um das Gerat vollstdndig vom Netz zu trennen, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

- Wenn das Gerat defekt ist, versuchen Sie nicht, dieses zu 6ffnen oder zu reparieren. Schalten Sie es aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose und kontaktieren Sie den Kundendienst.

- Im Falle von Schaden am Stecker oder am Versorgungskabel dirfen diese ausschlieBlich vom Kundendienst ersetzt
werden.

- Verwenden Sie keine Adapter, Steckerleisten und/oder Verlangerungskabel. Falls die Verwendung derselben nicht
vermeidbar ist, verwenden Sie nur Einfachadapter oder Mehrfachadapter und Verldangerungskabel, die den aktuellen
Sicherheitsstandards entsprechen. Stellen Sie jedoch sicher, dass die auf dem Einfachadapter und dem
Verlangerungskabel angegebene maximale Kapazitdt und die auf dem Mehrfachadapter angegebene maximale
Belastbarkeit nicht berschritten wird.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat unbeaufsichtigt gelassen wird, wie auch bei einer Reinigung.
-Vermeiden Sie Spritz-oder Tropfwasser: das kann elektrische Elemente, Stecker, Steckdosen und Netzkabel dampfen.

- Um Verletzungsrisiken zu mindern, lassen Sie das Netzkabel/ Versorgungskabel nicht frei hdngen, nicht lber heiBe
Flachen, scharfe Kanten und spitzen Gegensténde gleiten oder fiihren!

VAN

Warnhinweise iiber die Gefahren von Verbriihungen

Dieses Gerdt erzeugt heiBes Wasser und Dampf. Halten Sie deshalb sorgfiltig die folgenden
Sicherheitsanweisungen ein.

- Achtung: die heiBen Flachen bleiben heif fiir eine gewisse Zeit auch nach dem Gebrauch.

- Achten Sie darauf, dass Sie nicht mit Spritzwasser oder Dampf in Kontakt kommen.

- Wenn das Gerat in Betrieb ist, berlihren Sie nicht die Flache zum Tassenwarmen, denn sie ist heil.

- Richten Sie den Dampfstrahl oder HeiBwasserstrahl niemals in Richtung von Kérperteilen.

- Berlihren Sie vorsichtig die Dampf-/ HeiBwasserdlise (6).

- Den Siebtrager (8) niemals wahrend der Kaffeezubereitung entfernen.

- Bei den mit einem Etikett ,CAUTION HOT" markierten ,Teilen” handelt es sich um sehr heiBe Teile, die mit groBter
Vorsicht zu behandeln sind.

- Stellen Sie auf den Tassenwarmer (2) nur Espressotasschen, Tassen und Gldser fir den Betrieb der Kaffeemaschine.
Es ist nicht erlaubt, andere Gegenstdnde auf den Tassenwdrmer zu stellen.

- Lassen Sie die Tassen griindlich trocknen, bevor Sie sie auf den Tassenwarmer (2) stellen.

DIESE ANLEITUNG AUFBEWAHREN
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BETRIEBSANLEITUNG:
Inbetriebnahme der Maschine:

1.

2.

ouk

10.
11.
12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

Entnehmen Sie die Maschine aus der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren Verpackungsmaterialien
wie Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie die Maschine fern von Wéarmequellen
und/oder Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fiir das Wassertankfach und entnehmen Sie den Wassertan (1) vorsichtig, ohne die im
Wassertank befindlichen Schldauche zu beschéadigen.

Spllen Sie den Wassertank (1) grindlich mit kaltem Wasser.

Befiillen Sie den Wassertank (1) mit kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wassertank (1) anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zurlick und kontrollieren Sie,
dass die beiden Schlauche (welche sich im Wassertank befinden sollen) nicht geknickt sind und dass sich der kleine
Filter am Ende des Schlauches mit V-Schnitt gut befestigt ist. AnschlieBend den Deckel wieder schlieBen.

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie ihn in die Brihgruppe (5) ein, indem Sie den Siebtrager von links
nach rechts hineindrehen. Damit kann sich der Siebtrager aufwarmen und ist somit leichter bereit flir die spatere
Nutzung.

SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine an eine Steckdose an und beachten Sie die korrekte Stromspannung.
Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Das Aufleuchten des Lampchens des
gleichen Hauptschalters zeigt Ihnen die Stromversorgung der Maschine an.

Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf-/HeiBwasserausgabe (4).

Stellen Sie den Kipphebelschalter auf Espresso (13), aktivieren Sie den Kipphebelschalter flir Pumpe (26).

Wenn das Wasser aus der Dampf-/HeiBwasserdiise austritt, den Kipphebelschalter flir Pumpe (26) absenken und
den Dampf-/HeiBwasserknopf (4) schlieBen.

Stellen Sie den Kipphebelschalter auf Espresso (13) und heben Sie den Kipphebelschalter flir Pumpe (26) an und
geben Sie Wasser flir 2 Minuten aus der Brihgruppe mit befestigtem Siebtrager (8) ab, dann beenden Sie die
Abgabe, indem Sie den Kipphebelschalter fiir Pumpe (26) deaktivieren. Warten Sie mindestens 1 Minute vor der
nachsten Operation.

Fullen Sie den Wassertank mit kaltem Wasser.

Stellen Sie den Kipphebelschalter auf Wasser (13), und 6ffnen Sie den Drehknopf flir Dampf-/HeiBwasserausgabe
(4) und heben Sie den Kipphebelschalter flir Pumpe (26) an. Sie werden sofort Wasserabgabe aus der Dampf-
/HeiBwasserdlise (6) erhalten. Lassen Sie Wasser flir 2 Minuten abgeben, dann beenden Sie die Abgabe, indem Sie
den Kipphebelschalter fiir Pumpe (26) deaktivieren. SchlieBen Sie den Drehknopf flir Dampf-/HeiBwasserausgabe
(4).

Warten Sie mindestens 1 Minute vor der nachsten Operation.

Nachdem Sie alle diese Punkte befolgt haben, kann die Maschine auch angeschaltet bleiben.

Die Thermo-PID-Steuerung (27) zeigt die Heizkesseltemperatur an und kontrolliert die Temperatur im Heizkessel.
Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt, die ideale Temperatur flir die Espresso-Zubereitung.
(Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung andern mochten, befolgen Sie bitte die Anleitungen im
Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-PID-Steuerung")

Einstellung des Mahigrades:

20.

21.

22.

23.

Die auf den Kaffeebohnenbehadlter (17) befindliche Messskala (22) zeigt den eingestellten Mahlgrad an:
..7.6.5.4.3.2.1 .

Durch Drehen am Drehknopf der Kaffeemihle kdénnen Sie den Mahlgrad einstellen; die Skala bewegt sich
entsprechend der Einstellung.

Hohe Zahlen entsprechen einer grobkdrnigen Mahlung, und folglich entsprechen niedrigere Zahlen einer
feinkérnigen Mahlung.

Je nach verwendetem Kaffee ist der Mahlgrad unterschiedlich einzustellen, um ein optimales Espresso-Ergebnis mit
perfekter Creme zu erhalten. Wir empfehlen den Mahlgrad 3.

Zubereitung eines Espressos mit gemahlenen Kaffee:

24,

25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.
32.

33.

Uberpriifen Sie durch das Sichtfenster, ob der Wassertank (1) mit ausreichend Wasser vorhanden ist.

Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Die LED-Anzeige des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzen Sie mit den nachsten
Punkten fort).

Sobald die Thermo-PID-Steuerung die eingestellte Temperatur anzeigt und die LED-Anzeige (14) dauerhaft leuchtet,
ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie das 1-Tassen-Sieb (9) oder das 2-Tassen-Sieb (10) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7
beschrieben idealerweise angewarmt ist.

Bevor Sie Ihren Kaffee brihen, ist es ratsam, den Kipphebelschalter (13) auf Espresso (untere Stellung) zu stellen
und den Kipphebelschalter fiir Pumpe (26) anzuheben, um wenig Wasser aus der Brihgruppe (5) fir 5 Sekunden
mit befestigtem Siebtrager (8) in die Abtropfschale (19) auszugeben. Nachdem Sie Wasser fiir die angegebene
Dauer ausgegeben haben, senken Sie den Kipphebelschalter fiir Pumpe (26) ab, um das Purge zu beenden.
Setzen Sie die Kaffeebohnen in dem Kaffeebohnenbehalter (17).

Driicken Sie mit dem Siebtrdger (8) die Mahltaste (21), um die Mihle in Betrieb zu setzen. Ist die gewlinschte
Kaffeemenge erreicht, nehmen Sie den Siebtrager (8) weg.

Das Kaffeemehl im Sieb mit Tamper andriicken (15).

Nehmen Sie den Siebtrager (8) und setzen Sie diesen in die Briihgruppe (5) ein, indem Sie den Siebtrager von links
nach rechts kraftig hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf dem abnehmbaren Abtropfgitter (7)
unter den Auslauf des Siebtrdgers positionieren.

Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Espresso/Dampf/HeiBwasserausgabe (13) auf Espresso (untere Stellung) und
betdtigen Sie den Kipphebelschalter fiir Pumpe (26). Der Druckwert des Manometers (25) wird die griine Zone
wahrend der Kaffeeabgabe erreichen.

Pag. 24



Deutsch
34. Wenn die gewlinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebelschalter fiir Pumpe (26) wieder abstellen.
35. Vergewissern Sie sich, den Siebtrager zu entleeren und spannen Sie ihn in die Brihgruppe (5) wieder ein, damit er
warm bleibt.

Zubereitung eines Espressos mit Kaffeepad:

36. Uberpriifen Sie durch das Sichtfenster, ob der Wassertank (1) mit ausreichend Wasser vorhanden ist.

37. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Die LED-Anzeige des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten
Punkten fort).

38. Sobald die Thermo-PID-Steuerung die eingestellte Temperatur anzeigt und die LED-Anzeige (14) leuchtet, ist die
Maschine betriebsbereit.

39. Setzen Sie das Pad-Sieb (18) in den Siebtrager (8) ein, der wie in Punkt 7 beschrieben idealerweise angewadrmt ist.

40. Bevor Sie Ihren Kaffee briihen, ist es ratsam, den Kipphebelschalter (13) auf Espresso (untere Stellung) zu stellen
und den Kipphebelschalter fir Pumpe (26) anzuheben, um wenig Wasser aus der Briihgruppe (5) fir 5 Sekunden
mit befestigtem Siebtrager (8) in die Abtropfschale (19) auszugeben. Nachdem Sie Wasser fiir die angegebene
Dauer ausgegeben haben, senken Sie den Kipphebelschalter fiir Pumpe (26) ab, um das Purge zu beenden.

41, Offnen Sie die Padverpackung, so dass das Kaffeepad nicht beschadigt wird.

42. Setzen Sie das Kaffeepad in das Pad-Sieb (18) ein.

43. Setzen Sie den Siebtrager (8) in die Brihgruppe (5) ein, indem Sie den Siebtrdager von links nach rechts kréftig
hineindrehen und anschlieBend die Espresso-Tassen auf dem abnehmbaren Abtropfgitter (7) unter den Auslauf
des Siebtragers positionieren.

44. Stellen Sie den Kipphebelschalter flir Espresso/Dampf/HeiBwasserausgabe (13) auf Espresso (untere Stellung) und
betdtigen Sie den Kipphebelschalter fir Pumpe (26). Der Druckwert des Manometers (25) wird die griine Zone
wahrend der Kaffeeabgabe erreichen.

45. Wenn die gewlinschte Menge des Espresso erreicht ist, den Kipphebelschalter fir Pumpe (26) wieder abstellen.

46. Vergewissern Sie sich, den Siebtrager zu entleeren und spannen Sie ihn in die Brihgruppe (5) wieder ein, damit er
warm bleibt.

Dampf

47. Uberpriifen Sie durch das Sichtfenster, ob der Wassertank (1) mit ausreichend Wasser vorhanden ist.

48. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betdtigen. Das Lampchen des gleichen
Hauptschalters leuchtet. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den nachsten Punkten
fort).

49. Stellen Sie den Kipphebelschalter auf Dampf (13). NB: die Thermo-PID-Steuerung zeigt die Schrift STE und die
vorprogrammierten Graden fir die Dampffunktion. Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 125 Grad eingestellt,
die ideale Temperatur flir die Dampfherstellung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung dndern
mochten, befolgen Sie bitte die Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-
PID-Steuerung")

50. Sobald die LED-Anzeige (14) leuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

51. Offnen Sie den Drehknopf fiir Dampf oder HeiBwasserausgabe (4). Zu Beginn wird aus dem Dampfhahn ein wenig
Wasser austreten, gefolgt von Dampf.

52. Halten Sie unter den Dampfhahn fiir Dampf- oder HeiBwasserausgabe (6) das Gefa mit der gewiinschten Flissigkeit
(Milch) und 6ffnen Sie den Drehknopf (4) komplett.

53. Am Ende des Aufschdumens schlieBen Sie den Drehknopf (4).

54. WICHTIG: nach jeder Dampfentnahme - insbesondere, wenn der Dampf zum Aufschdaumen von Milch genutzt wird
- nochmals den Drehknopf fir Dampf (4) komplett 6ffnen und den Kipphebelschalter Espresso/ HeiBwasser /Dampf
(13) auf HeiBwasser stellen und den Kipphebelschalter flir Pumpe (26) anstellen. Sobald aus dem Dampfhahn (6)
Wasser austritt, schlieBen Sie den Drehknopf (4), stellen den Kipphebelschalter fir Pumpe (26) ab und stellen den
Espresso/Dampf/HeiBwasserausgabe (13) wieder auf Espresso. Reinigen Sie den Dampfhahn (6) von auB3en von
(Milch-)Resten. Diese Vorgehensweise ist notwendig, um die Wasser- und Dampfwege sauber zu halten und den
Wasserkreislauf im Inneren der Maschine wieder herzustellen.

HeiBwasserausgabe:

55. Uberpriifen Sie durch das Sichtfenster, ob der Wassertank (1) mit ausreichend Wasser vorhanden ist.

56. Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (11) betatigen. Die LED-Anzeige des gleichen
Hauptschalters leuchtet auf. (nur wenn die Maschine ausgeschaltet ist, ansonsten setzten Sie mit den néachsten
Punkten fort).

57. Betatigen Sie den Kipphebelschalter (13) auf HeiBwasser.

58. Sobald die Thermo-PID-Steuerung (27) die eingestellte Temperatur anzeigt und das Lampchen fiir ,Maschine
betriebsbereit" (14) dauerhaft leuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

59. Es wird empfohlen, vor der Zubereitung der Getranke den Drehknopf flir Dampf-/HeiBwasserausgabe (4) zu
6ffnen, den Schalter Kipphebelschalter (13) auf Dampfausgabe einzustellen und den Kipphebelschalter flir Pumpe
(26) zu aktivieren. Sie werden sofort HeiBwasser aus dem Dampf-/HeiBwasserrohr (6) erhalten. Lassen Sie das
HeiBwasser in die abnehmbare Abtropfschale fiir ca. 5 Sekunden ausgeben. AnschlieBend den Kipphebelschalter
flir Pumpe (26) absenken und dann den Drehknopf fiir Dampf-/HeiBwasserausgabe (4) schlieBen.

60. Stellen Sie eine leere Kanne / Tasse unter die Dampf-/HeiBwasserdise (6), 6ffnen Sie den Drehknopf flir Dampf-/
HeiBwasserausgabe (4) und betatigen Sie den Kipphebelschalter flir Pumpe (26).

61. Sie erhalten nunmehr sofort HeiBwasser aus der Dampf-/HeiBwasserdise (6).

62. Wenn die gewlinschte Menge an HeiBwasser erreicht ist, den Kipphebelschalter fir Pumpe (26) wieder umlegen und
anschlieBend den Drehknopf fiir Dampf-/ HeiBwasserausgabe (4) wieder schlieBen.

63. Nach der HeiBwasserausgabe wird empfohlen, den Wasserstand im Wassertank (1) zu kontrollieren.
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Regelung der Heizkesseltemperatur mithilfe der Thermo-PID-Steuerung

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95° Grad fir die Espressozubereitung und auf 125° Grad fir die
Dampfherstellung eingestellt. Um die Temperatursteuerung fiir beide Funktionen zu verandern, gehen Sie bitte wie folgt
vor:

- Driicken Sie EINMAL die Taste V¥; auf dem Display erscheint die Schrift ,t1%, die sich auf dem Espressothermostat
bezieht (ab Werk auf 95° Grad eingestellt)

- Driicken Sie ZWEIMAL die Taste ¥; auf dem Display erscheint die Schrift ,t2%, die sich auf dem Dampfthermostat
bezieht (ab Werk auf 125° Grad eingestellt)

- Sobald auf dem Display die Schrift ,t1" oder ,t2" erscheint, driicken Sie die Taste A, um die Temperatur zu andern.
NB: um die eingestellte Temperatur zu andern, muss man IMMER vorerst die Taste Aeinmal driicken. Dann kdnnen Sie
die Temperatur erhéhen, wenn Sie nochmals die Taste A driicken, oder die Temperatur senken, wenn Sie nochmals die
Taste V¥ dricken.

- 3 Sekunden nach Bedienung der letzten Taste wird der eingestellte Wert gespeichert und die Temperatur kann am
Display abgelesen werden.

- Die gewlinschte Temperatur kann zwischen Minimum 80° C und Maximum 130° C fiir die Espressozubereitung und
zwischen Minimum 120° C und Maximum 140° C fir die Dampfherstellung eingestellt werden.

NB: Wenn Sie von der Dampffunktion zur Espressofunktion gehen, wird das Display blinken, bis die eingestellte
Espressotemperatur errecht wird.

Niitzliche Hinweise:

- Die Siebe miussen nicht notwendigerweise jedes Mal nach der Nutzung gereinigt werden. Wichtig ist sicherzustellen,
dass die Locher der Siebe nicht ,zu" sind.

- Um ein optimales Ergebnis zu erhalten, empfiehlt es sich, die Tassen auf der passiven Tassenwarmhalteflache
aufzuwdrmen, welche nur bei eingeschalteter Maschine funktioniert.

- Die Temperaturregelung des Thermo-PID ist ab Werk auf einen optimalen Wert fir einen Espresso eingestellt. Wahrend
der Aufheizzeit, des Espressobezuges oder der HeiBwasserausgabe kann die Temperatur eine Schwankung aufweisen
von +/- 10/12 Grad von der eingestellten Temperatur. Darlber hinaus ist im Thermo-PID eine Warnung fir die
Espressofunktion ,t1" einprogrammiert worden. Uber 108 Grad hinaus zeigt der Thermo-PID die Temperatur an, jedoch
blinkend! Dies ist normal, warnt jedoch den Nutzer, dass der Espresso bei einer solch hohen Temperatur nicht korrekt
herauslaufen wird.

Reinigung und Pflege

Die Reinigung und Wartung der Maschine sind fir die Qualitat der Kaffeeabgabe und auch fiir die Lebensdauer des Gerats
sehr wichtig.

Die Reinigung der Maschine muss mindestens einmal pro Woche erfolgen.

Bevor Sie beginnen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, dass das Gerat abkihlt.

Verwenden Sie ein weiches Tuch, vorzugsweise aus Mikrofaser, wie das von LELIT (Code PLA9101, nicht enthalten) und feuchten
Sie es mit klarem Wasser an.

Verwenden Sie keine Scheuermittel und tauchen Sie die Maschine nicht ins Wasser. Fir die sorgfaltige Wartung empfehlen wir
Ihnen die Birste von LELIT (Code PLA9101, nicht enthalten), mit der Sie die Duschsiebe und Zwischenraume zwischen den
Dichtungen perfekt reinigen kdnnen, indem Sie alle Flecken und Rickstande von Kaffeepulver auch aus den schmalsten Ritzen
entfernen kdnnen.

Zum Reinigen der abmontierbaren Teile der Maschine kénnen Sie lauwarmes flieBendes Wasser verwenden.

Waschen Sie auf keinen Fall die Siebe und Siebtrager in der Splilmaschine. Es ist nicht notig, die Siebe nach jeder Verwendung
zu reinigen.

Es genigt, sich zu vergewissern, dass die Locher nicht verstopft sind. Um die hohe Leistung Ihrer Maschine zu erhalten, ist es
hingegen unerlasslich, die Dampfdise und den Filterhalter nach jedem Gebrauch sorgféltig zu reinigen. Reinigen Sie den
Siebtrager, um die Fettriickstande zu entfernen, die eine nachteilige Wirkung auf den Geschmack des Espressokaffees haben.
Reinigen Sie die AuBenseite der Dampfdise mit einem feuchten Tuch und lassen Sie ein wenig Dampf durch die Diise
herauskommen, um die Riickstédnde der Milch zu beseitigen, die den Durchtritt des Dampfes behindern kénnten. Dies wirde
das optimale Aufschaumen der Milch sehr schwierig machen.

BACKFLUSHING:

Es wird empfohlen, diese Reinigung mindestens einmal pro Woche durchzufiihren und / oder mindestens alle 100
Kaffee/Espressos.

Die folgenden Anweisungen gelten fir alle Arten von Gruppe, womit unsere Espressomaschinen ausgestattet sind.

Bendtigtes Material:

- Blindsieb (16)

- Biirste (Art-Nr PLA9101)

- Reinigungsmittel flr Espressomaschinen (Art-Nr PLA9201)

Reinigung der Gruppe. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie das Blindsieb (16) in den Siebtrager ein

. Befiillen Sie das Blindsieb mit einem Einwegbeutel von Reinigungsmittel (3,5 Gramm)

. Setzen Sie den Siebtrager in die Briihgruppe ein

. Schalten Sie den Schalter flir Espresso Zubereitung ein und lassen Sie Wasser fir 10 Sekunden herauskommen.

. Den Schalter fir die Espresso Zubereitung ausschalten und 10 Sekunden warten

. Ohne den Siebtréger zu entfernen, wiederholen Sie diese Operation 5mal

. Entfernen Sie den Siebtrager, schalten Sie den Schalter fir die Espresso Zubereitung ein und spllen Sie den Siebtrager mit
dem Wasser von der Gruppe. Schalten Sie danach den Schalter wieder aus

8. Reinigen Sie die Brihgruppe und die Brihdichtung mit der Blirste und mit einem feuchten Tuch, um die Kaffeepulverresten
100% zu entfernen.

9. Setzen Sie den Siebtrager in die Brihgruppe wieder ein und wiederholen Sie die Punkte 4-5-6 ohne Reinigungsmittel
nochmals.

10. Der erste gebriihte Kaffee muss weggeworfen werden

NOuUuh WN -
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Reinigung der Zubehore durch Eintauchen. Schritte zu folgen:

. Setzen Sie die Siebe und den Siebtrager mit dem Griff nach oben in ein Gefal3

. GieBen Sie 2 Einwegbeutel von Reinigungsmittel (7 Gramm) ins Gefal

. Flllen Sie das GefaB mit heiBem Wasser, bis das metallische Teil des Siebtragers vollig im Wasser eingetaucht ist
. Warten Sie mindest 15 Minuten

. Entfernen Sie die eingetauchten Siebe und Siebtrager und spillen sie griindlich mit warmem Trinkwasser

. Der erste gebriihte Kaffee muss weggeworfen werden

DU WNKH

Entkalkung der Maschine

Der Gebrauch der Maschine erzeugt normalerweise eine naturliche Bildung von Kalkstein, die je nach Haufigkeit des Gebrauchs
und der Wasserhdrte mehr oder weniger schnell erfolgen kann.

Kalkablagerungen verstopfen die Kanéle und verringern die Austrittstemperatur und das wirkt sich auf die Qualitat der Kaffee-
Extraktion aus und verringert die Lebensdauer Ihres Gerdts.

Um die Bildung von Kalkstein zu vermeiden, der sich in den inneren Kreislaufen ablagert, empfehlen wir Ihnen, immer den
Wasserentharter-Filter aus Harz von LELIT (Code PLA930M, nicht enthalten) zu verwenden, der im Wassertank das Wasser von
Kalk und Magnesiumsalzen reinigt, die sich niederschlagen, Ablagerungen von Kalkstein bilden und den Geschmack des Kaffees
negativ beeinflussen.

Nicht vergessen, ... man ihn benutzt und wann er zu ersetzen ist, ist auf der Verpackung des Filters zu lesen.

Um eine mdgliche Beschadigung der Komponenten der Maschine zu vermeiden, BITTE NUR NATURLICHEN ENTKALKER IN DEN
WASSERTANK HINZUFUGEN.

H141 mm

TECHNISCHE DATEN:

Betriebspannung: 220-240V - 50Hz

Leistungsaufnahme Kesselheizung: 1200W

Erwarmungszeit: ca. 3 Min.

Pumpsdruck: 15 Bar

PID-Regulierung: von min. 80°C bis zum max. 130°C fiir die Espressozubereitung und von min. 120° C und bis zum
max. 140°C fir die Dampfherstellung

Tankvolumen: 2.7 Liter -- GroBe: 31,5*%25*37 cm-- Gewicht: 10.2 kg
Betrieb mit Kaffeebohnen und Kaffeetabs

PLO42TEMD-120: 120V: 60Hz, Leistung: 1200W
PLO42TEMD-AS:220V: 60Hz, Leistung: 950W

EINSCHRANKTE GARANTIE

Abhangig vom Ort des Kaufs bietet entweder der Handler oder LELIT fir dieses fliir den Hausgebrauch bestimmtes
Produkt in bestimmten Landern flr eine begrenzte Zeit ab dem Kaufdatum eine eingeschrankte Garantie fiir Schaden,
die das Ergebnis von Herstellungs- und oder Materialmangeln sind.

Wahrend dieser Garantiezeit wird entweder der Handler oder LELIT nach eigenem Ermessen ein defektes Produkt
entweder reparieren, ersetzen oder den Kaufpreis erstatten. Alle landerspezifischen gesetzlichen Gewahrleistungsrechte
werden respektiert und durch die schriftliche Garantie nicht beeintrachtigt.

Fir australische Verbraucher ist dieses Produkt mit Garantien vorgesehen, die nach dem australischen
Verbrauchergesetz nicht ausgeschlossen werden kénnen. Der Verbraucher ist auf Ersatz oder Rickerstattung bei einem
groBeren Defekt sowie auf Entschadigung flir alle anderen verninftigerweise vorhersehbaren Verluste oder Schaden
berechtigt. Der Verbraucher ist auch berechtigt, das Produkt reparieren oder ersetzen zu lassen, wenn es nicht von
akzeptabler Qualitat ist und wenn der Fehler keinen wesentlichen Mangel darstellt.

Die Voraussetzungen sowie Anweisungen zur Geltendmachung eines Anspruchs finden Sie auf der LELIT-Website in den
vollstdndigen Garantiebedingungen.
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Wir danken Ihnen, dass Sie sich flir unser Produkt entschieden haben. Es ist der letzten technologischen Neuerungen

gemaB gebaut.

Sie sollen die einfache Angabe bezliglich des Betriebs unseres Produkts ausflihren, die in

Ubereinstimmung mit den Schutzvorschriftlichten dieser Bedienungsanleitung sind, so kénnen Sie die beste Leistung
haben werden und die Zuverldssigkeit wahrend der Jahre Gberzupriifen.
Hier unter finden Sie eine Tabelle Uber einige Stérungen und die Stérungsbehebung:

STORUNG

URSACHE

MASSNAHME ZUR BEHEBUNG

Auf dem Kaffee bildet
sich keine Crema.

1. Ungeeignete Kaffeemischung.

2. Falscher Mahlgrad.

3. Zu wenig Kaffee im Sieb.

4. Siebtrager nicht korrekt eingespannt

1. Verwenden Sie nur fir die Maschine geeignete
Kaffeemischungen.

2. Verwenden Sie nur Kaffee in der fir die Maschine
geeigneten Feinheit.

3. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.

4. Spannen Sie den Siebtrager fest ein

Kaffee tritt zu kalt aus.

1. Maschine hat die vorschriftsmaBige
Betriebstemperatur nicht erreicht.
2. Siebtrager nicht vorgewarmt

1. Beachten Sie die Angaben im Kapitel
~Inbetriebnahme" - ,,Zubereitung eines Espressos"

2. Der Siebtrdger muss gleichzeitig mit dem Gerat
vorgewdrmt werden, siehe Kapitel ,Inbetriebnahme".

und Siebtrager

. Rand des Siebtragers verschmutzt.
. Siebtragerdichtung abgenutzt.

3. Befreien Sie den Rand des Siebtragers von
Kaffeeresten.
. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

3. Tasse nicht vorgewarmt. 3. Sorgen Sie fir die Vorwdrmung der Tassen.
4. Druckwachter falsch eingestellt. 4. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
Der Kaffee tritt zu : 1. Kaffee zu grob gemahlen. 1. Geben Sie feiner gemahlenen Kaffee in dem Sieb.
schnell aus. 2. Zu wenig Kaffee im Sieb. 2. Geben Sie mehr Kaffee in das Sieb.
3. Kaffee zu leicht angepresst 3. Pressen Sie den Kaffee starker an.
4. Kaffee/ Kaffeepad zu alt oder : 4 Frischen bzw. anderen Kaffee/Kaffeetab
ungeeignete Qualitat. verwenden.
Kaffeeaustritt 1. Siebtrager nicht korrekt eingespannt. : 1. Spannen Sie den Siebtrager fest ein.
zwischen Brihkopf : 2. Zu viel Kaffee im Sieb. 2. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
3
4

Der Kaffee tritt nur in
Tropfen aus

. Kaffee zu fein gemahlen.
. Zu viel Kaffee im Sieb.

. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
. Reduzieren Sie die Menge des Kaffees im Sieb.
. Pressen Sie den Kaffee weniger stark an.

Maschine gibt keinen
Dampf ab.

Die Dampf-/HeiBwasserdlise ist
ugesetzt.

1

2

3. Kaffee zu stark gepresst.

1

z

2. Kein Wasser im Wassertank.

. Reinigen Sie die Diise mit einer Nadel.
. Siehe Kapitel ,Erst-Inbetriebnahme der Maschine".

NERIWNRA

Wahrend
Briihvorgangs
kein Kaffee aus

des
tritt

1. Kein Wasser im Wassertank.

2. Kipphebelschalter auf Dampf gestellt
3. Kaffee zu fein gemahlen.

4. Zu viel Kaffee im Siebeinsatz.

5. Kaffee zu stark gepresst.

6 Das Duschsieb

werden.

muss  gereinigt

. Fullen Sie Wasser in den Wassertank.

. Setzen Sie den Schalter fir Dampf auf AUS.

. Geben Sie grober gemahlenen Kaffee in das Sieb.
. Reduzieren Sie die Kaffeemenge im Sieb.

. Pressen Sie den Kaffee weniger stark.

. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

ANV KA WN =

Maschine schaltet sich
nicht ein, und die
Kontrollleuchte des
Hauptschalters
leuchtet nicht.

1. Kein Netzstrom.

2. Der Stecker des Netzkabels ist nicht
richtig eingesteckt.

3. Netzkabel beschadigt.

1. Kontrollieren Sie das Stromnetz.

2. Stecken Sie den Stecker des
vorschriftsmaBig in die Netzsteckdose.
3. Wenden Sie sich zum Austausch des Netzkabels an
den autorisierten KUNDENDIENST.

Netzkabels

Die Kontrollleuchte
des Hauptschalters ist
eingeschaltet und die
LED-Anzeige leuchtet
nach 10 Minuten nicht

1. Der Thermostat funktioniert nicht.
2. Das Heizelement funktioniert nicht.

1. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.
2. Wenden Sie sich an den KUNDENDIENST.

Die eingefiigten Daten und Fotos kdnnen ohne Voranmeldung veréndert werden, um die Leistungen des Produkts zu

verbessern.
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KOMMOHEHTbI:

1. KoHTeliHep ans BoAbl 14. BcTpoeHHbI nHaMKaTop: kodeBapka rotoea K paboTte
2. MnaTtdopma ans nogorpesa 4yallek 15. BCTpOEeHHbI Temnep

3.\ 16. Cnenoit dounbTp

4. PerynaTtop nogayu ropsiyero napa/soaa 17. KoHTelHep ans kodge B 3epHax

5. BapouHas rpynna 18. ®unbTp AN TabneTupoBaHHOro kode

6. Tpybka Bblaauu ropsiyen Boabl/napa 19. CbeMHbIl MOAAOH ANS CNvMBa BOAbI

7. CbeMHblli NoaaoH 20. CbeMHbIi noaaoH cbopa MonoToro kode
8. OwunbTpoaepxaTesb 21. KHonka BK/IlOYEHUS KOEMOSIKN

9. ®unbTp Ha 1 nopumio 22. O603Ha4yeHWe cTeneHun nomorna

10. ®unbTp Ha 2 nopuum 23. PerynaTtop cteneHun nomosna kode

11. O6bwwmin BbikNto4aTenb «on/off» 24. KoHTelHep Bblgayn Mo0Toro kode
12.\ 25. MaHomeTp

13. MepekntoyaTenb-pblyar «Boga/nap/kope» 26. Pblyar BblkitoyaTenb-BKAOUaTEb HAacoca

27. AsownHoi PID Ha kode/nap

O6wume ykazaHuna

Hacrosiujee pyKoBOACTBO SIB/ISIETCSI HEOTbLEMJIEMON M COCTaBHOW 4acTbio M3fesninsi. BHMMaTesnbHO npoyunTtaiite
PYKOBOACTBO, TaK KaK OHO COAEPXUT Ba)KHble YyKa3aHusl, OTHocslymecss K 6e30rnacHOCTHM yCTpo/cCTBa, ero
akcnyaTaunm n oé6cny>kneaHmio. CoxpaHuTe pyKOBOACTBO AJ1s1 o6paujeHnsi B 6yayujem.

- XpaHuTe ynakoBo4YHble MaTepuarbl (N1acTMKOBbIE NaKeTbl, MEHOMIACT U T.A4.) B HEAOCTYMNHOM Af1st eTell MecTe.

- YCTpOMCTBO NpefHasHauyeHO MCKIOUYUTENBHO ANs NMPUroTOBEHUs Kode 3Crpecco, ropsiumMx HarnmTKOB C MOMOLLbI ropsiyei
BOAbI UMW Napa, ANs Nojorpesa Yvallek.

- Niobas 3KCnnyaTauua, oTIndHaa oT ONMMCaHHOM BblllEe, ABNAETCA 3|<cr|nyaTauV|e1‘/'| HE MO Ha3HA4YEeHUIO N MOXET NPeacTaBNiATb
OnacHOCTb.

- DTO YCTPOMCTBO NpeaHasHavyeHo Ans 6bITOBOrO M aHaNOrMYHOrO NMPUMEHEHUs, HAaNpUMep: MepCcoHaNoM KyXHU B MarasuHax,
oducax n Apyrmx paboumx mectax; coobLEeCcTBOM, KIMEHTAMU B OTENAX, MOTENSAX U APYIMX XWUbIX MOMELLEHNSX; B MECTax TUMNa
«Houner v 3aBTpak» M T.N. OHO He NpeaHa3HayeHo ANS HEMPEPbIBHOrO, NPOdGecnoHanbHOro NpUMeHeHus.

- XpaHuTe yCTPOWCTBO U LWHYP B HEAOCTYMNHOM MecTe Al AeTei.

- MpeaynpexaeHnsa 0 HeHaaNeXxallei skcnayaTauum.

- He ycTaHaBnnBaeTe yCTPOWCTBO B MECTax rae MOXeT 6biTb CTPYs BOAbI.

- YCTpOMCTBO MOXeT 6biTb WMCMOMb30BaHO JIOABMU C OrFpaHUYEHHbIMU (U3NYECKMMM, CEHCOPHbLIMU WU MCUXMYECKUMU
HefoCTaTKaMu, WM MpU OTCYTCTBMM OMbITa UM 3HAHWI TONMBbKO MOA MPUCMOTPOM, WM MOCNAE O3HAKOMJSIEHUS C MpuUHUMNaMu
6e30nacHoOro MCrnonb30BaHWs YCTPOMCTBA M MH(pOPMaUMeln O CYLEeCTBYOWMX ONACHOCTSAX.

- YCTpoMCTBO MOXeT ObiTb YCTaHOBJIEHO TONbKO TaM, rae ecTb JI0AW, KOTOpble 3HAKT M UMEKT OMbIT OTHOCUTENIbHO ero
6€30MacHOCTU U TUrUEHDI.

- MpousBoauTeNb HEe HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a HeCaHKUMOHMPOBaHHOE BMeLLaTeNbCTBO B KakoW-M60 M3 KOMMOHEHTOB
yCTpOMCTBa.

- Ynctka n TexHuyeckoe o6cnyxunsaHmMe He LOMXKHbI NPOBOAUTLCA AeTbMKU 6e3 npucMoTpa.

- Jliobasa akcnnyataumsi, OTIMYHAs OT OMNWCaAHHOW Bblle, SBNSIETCS 3KCryaTaumen He No Ha3HaYeHUIo U MOXeTNpeacCTaBsTb
OMacHOCTb; NPOM3BOAUTENb HE HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a yLiepb, NPpUUYMHEHHbIN B pe3ysibTaTe HeHaanexallen akcnayaTauum
yCTpOMCTBa.

- MponsBoanTenb He HECEeT OTBETCTBEHHOCTU 3@ UCMOJIb30BaHNE HEOPUTMHAJbHbIX 3anacHbIX YacTen u/unn akceccyapos.

- NMpousBoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3@ PEMOHT, BbINOJIHEHHbI HEYNOSIHOMOYEHHBIMW CEPBUCHBLIMU LIEHTPaMMU.

- 3anpeluaeTcsi 0OCTaBAsATb YCTPOUCTBO 6€3 NpuUcMoTpa M MoJsIb30BaTbCsl UM BHE MOMELLEHUS.

- He gonyckalite HaxoxaeHus npnbopa noa Bo34eNCTBMEM aTMOCKHEPHbIX SBNeHUN ([0XAb, COJIHLE, MOPO3).

- ECnn yCTpoOMCTBO XpaHUTCA B NMOMELLEHUSIX, FAe TeMnepaTypa MOXET ynacTb HUXe TOUYKM 3aMep3aHust, ONopoXHUTE Gonnep m
TPY6KM LIMPKYNALMM BOAbI.

- He mMoViTe yCTpOWMCTBO NOA CTPyel BOAbI U HE MOrpyxanTte ero B BOAY.

Mpv HapyLlleHMM BCex BblllenepeyuncieHHbIX yKa3aHuii rapaHTusi TepsieT CBOK CUy.
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O6wue Tpe6oBaHnAa k 6esonacHocTn

Tak kak YCTpOﬁCTBO paboTtaer OT 3/1eKTpnyYecTBa, He NCKJII0YeHa OrNMacCHOCTb NMOPa>KeHUs1 3JIEKTPNYECKUM TOKOM,
no3ToMy csiegyetr BHNMaTe/ibHO OTHOCHUTbCA K NMPpUBOANMbBIM HU)KE YKa3aHNUsIM 10 TEXHUKE 6e3onacHocTh.

- MNepep BkNOYEHMEM yHeauUTeCh, YTO BENMUYMHA HAMNPSKEHUS CETU COOTBETCTBYET HaNpPSXKEHWI0, YKa3aHHOMY Ha LWWbAE U YTO
po3eTka, OCHallleHa 3a3eM/IeHMEM.

- He BckpbiBaiTe ycTponctBo. B cnyyae kakoh-nnbo npobnembl, noxanyrncra, obpatutecb K aBTOPU30OBAHHOMY CEPBUCHOMY
nepcoHany uam 6amnxaniemMmy CepBUCHOMY LEHTPY.

- Hukoraa He npukacalTech K YCTPOMCTBY MOKPbIMU PYKaMU UMW HOFAMU.
- He npukacaittecb K BUIKE NUTAHUS MOKPbIMU pyKaMM.

- Y6enutechb, 4To obecneyeH yaobHbIA AOCTYN K po3eTke, TakK, Kak TOMbKO B 3TOM C/lydae MOXHO 6bICTPO BbITalWMTb BUJIKY B
cnyyae HeobxoAnMOCTH.

- ECnu Bbl XOTUTE BbITAlLMTb BUJIKY U3 PO3ETKM, MpuUnaranTe cuay HeNocpeacTBEHHO K Hell, a He K npoBoAy. Hukoraa He TaHuTe
3a MpoOBOA, 3TO MOXET MPMBECTM K ero nosBpexAaeHuto. YTobbl MOMHOCTbIO OTK/OUYMTbL YCTPOWMCTBO, OTK/OYMTE €ro oT
3/1eKTPUYECKOI PO3ETKMU.

- B cnyvae HeucnpaBHOCTEN, He MbITaTeCb YCTPaHUTb MX CaMOCTOSITENbHO. BbiknlouMTe yCTPOWCTBO, BbITalluMTe BUSKY U3
po3eTkun 1 obpaTuTech B CNyx6y TEXHUYECKOW NMOMOLLM.

- B cnyyae noBpexaeHUs 3/1eKTPUYECKOW BWIIKWM WM LWIHYPa, MX AO/KHA 3aMeHSTb WUCKIIOYMTENbHO Cnyxba TexHU4YecKon
NoALEPXKKW.

- He ucnonb3yiite apgantepbl, TPOMHUKU WM/unun yanuHutTenun. Ecnm umx wmcnonb3oBaHue abcontoTHO Heobxoaummo, cneayet
MCMNOJIb30BaTb TO/IbKO MPOCTbIE UM MHOXECTBEHHbIE NEePEXOAHUKUN U YATMHUTENN, COOTBETCTBYOLWME AEWCTBYOWMM CTaHAApTaM
6e3onacHocTn, cneas 3a TeMm, 4TO6bl He MpeBbllWaTb BEIMYMHY TOKA, yKa3aHHYI Ha MPOCTOM MNEpPexXoAHWUKE W YANUHWUTENe, u
COBOKYTHYIO BEIMUMHY TOKA, YKa3aHHYI0 Ha MHOXECTBEHHOM MepexoHUKe.

- BblTawuTe BUAKY U3 PO3ETKWU, ECAIN YCTPOMCTBO HAaxoanTcs 6e3 NpucMoTpa, BO BPEMSI MOHTaxa, pasbopKu MU YUCTKMU.
- N3beraitTe 6pbI3r UK Kanesb BoAbl, KOTOPbIE MOTYT 0C/IabUTb SMEKTPUUYECKUE SIEMEHTbI, BUIKM, PO3ETKM M Kabenn MallinHbl.

- Bo usbexaHue pucka TpaBMbl, He AONyCKaiTe, YTo6bl WHYpP NUMTaHMa CcBO60OAHO CBUCAN CO CTOMa, U He AoMNycKalTe ero
HaX0XAEHUS BOM3M ropAYMX NOBEPXHOCTEN, OCTPbIX UM PEXYLLMX NpeaMeTos.

Mpeaynpe>xaeHnsa 06 onacHOCTU 0>KOros

HAaHHoe yCcTposicTBO NPON3BOANT ropsiyyro BOAy M nap, No3ToMy Heo6xoAnMo TuwaTesibHO co6ro4aTs NpUBoOANMbIE
HMIKE yKa3aHMsl 0 TeEXHUKe 6e30MnacHOCTH.

- CnegunTte 3a TeM, 4Tobbl Ha Bac He nonaganu 6pbI3rn BoAbl UK CTpys napa.

- Mpwn paboTe yCTpoNCTBa He NpUKacanTecb K HarpeBaeMbIM MOBEPXHOCTSAM.

- Hukorpa He HanpaBnsinTe CTpyto Napa WM ropsivelt BoAbl Ha YacTu Tena.

- OCTOpPOXHO BbINOSHANTE MaHUNynsiuMn ¢ TpybKon ansa Bbinycka napa/ ropsiyen soabi (6).

- Hukorpa He cHumaiTe dunbTpoaepxatens (8) Bo BpeMs Bbinycka Kode.

- [etanu, oTMeyeHHble 3TUKeTKON «OCTOPOXHO IOPAYO0», ouyeHb ropsiume, paboTaTb C HUMM HYXHO C MaKCMMasbHOM
OCTOPOXHOCTbBHO.

- YcTaHaBnvMBanTe Ha NOBEPXHOCTb AN NoAorpesa yawek (2) ToNbKO YallKW, KPYXKW U CTakaHbl Ans paboTbl ¢ kodeBapKow.
He ponyckaeTcs ycTaHOBKa ApYrux NpeaMeToB Ha MOBEPXHOCTb A1 NOoAOrpeBa Yallek.

- YcTaHaBnuMBaThb Ha MOBEPXHOCTb AN NOAOrpeBa Yalwek (2) HYXHO TONbKO CyXue YallKu.

COXPAHSUTE ODTU UHCTPYKLIUU
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MHCTPYKLUNA NO NCMNOJIb30OBAHUIO:

BHUMAHME nokynartenen ns P®: kodbeBapky NocTaBnstoTcs ¢ 6oiinepaMm NOSHOCTbIO 0CBOBOXAEHHBIMU OT BOAbI U3-3a
KAnMaTuyeckmnx ycnosuin Poccum; ans toro, 4tobbl n3bexatb NneperpeBa HarpeBaTeIbHOMO 3/1IEMEHTA HYXXHO 3amnosHUTb
60linep BOAOW BHMMaTENbHO BbIMNOAHASA MYHKT «lepBUYHbIN 3anyck KodeBapku» B TOM NOpsAKe, Kak OH OnucaH B
MHCTPpYKUMHK!

MepBUUHBbIA 3anyck kodeBapKu.

1. BblHbTe KOodeBapKy M3 YyNakoBKU U ybeauTecb, YTO BCE YNaKOBOYHbIE AeTann (BKOYas 3alUMUTHbIE NaKeTbl) CHATHI.

2. Monoxwute KodeBapKy Ha POBHYIO U YCTONUYMBYIO NMOBEPXHOCTb BAANN OT rOpsSYMX MECT U BOAOMPOBOAHbLIX KPaHOB.

3. CHMMUTE KpbILWKY KOHTENHepa AN BOAbl HA 3a4HEN CTOPOHE MalUWHbI U BbiTalMTe KOHTeNHep (1), cTapasicb He NoBpeauTb

CUSIKOHOBbIE TPYOKN BHYTPU Hero.

TwaTenbHO NPOMOMTE KOHTENHEP XON0A4HON BOAOW.

HanonHute koHTeHep (1) xonoaHoO BOAON.

YcTtaHoBUTE KOHTelHep Ans BoAbl (1) obpaTHO B MawwHy M ybeanTecb, YTO BOASIHble TPYOKM HE MOrHYyTbl U YTO PUALTP

XOpOLO YCTaHOBMIEH Ha OAHOM U3 HUX.

7. Momectute dunbTpoaepxkartens (8) noa BapoyHyto rpynny (5) u nosepHute ero cnesa Hanpaso. OcTaBbTe ero Tam, 4YTobbl
OH Harpencs n 6bi71 FOTOB K UCMO/Ib30BaHMIO.

8. OtTkpoviTe perynatop napa/ropsde soabl (4).

9. [TlocTtaBbTe NycTytd EMKOCTb mnoa Tpybky napa/ropsiyeit Boabl (6). YcTaHOBMTE nepekstoyaTesnb-pblyar kode/ropsyen
BoAbl/napa (13) B pexuMm ropsiyert Boapl (CpeaHee NONOXEHME) N NOAHUMUTE BbIK/IOYaTeb-pblyar Hacoca (26).

10. NoakntounTe KodeBapKy K 3neKTpoceTu. YbeanTechb, YTo po3eTka UMeEeT NpaBuUIbHOE HanpsaXeHue.

11. BknouuTte kodeBapKy, HaxaB Ha o6wwui BbikaoyaTenb (11). BcTpoeHHbI MHAnKkaTop Bbikao4daTens (11) saropwurcs,
noATBeEpXAas Hanuumne s3NeKTponuTaHus.

12. Korpa Boga noteyeT u3 Tpybku napa/ropsyent Boabl (6), oNycTuTe BbikOYaTeNb-pblbar Hacoca (26) 1 3akpoiTe perynatop
napa/ropsiyen soabl (4).

13. YcTtaHoBUTe nepeknoyaTenb-poidar (13) B pexum kode (BHWU3), NOAHUMUTE MNepekoyvaTeNb-pbldar Hacoca (26) wu
nogasaiTe BoAy M3 BapodHOM rpynnbl (5) npMMeEpHO Ha 2 MUHYTbI CO BCTaB/ieHHbIM punbTpoaepxaTtenem (8), nocne aToro
BbIK/IIOUYNTE Mogady, OMNycTMB nepekovaTenb-pbidar Hacoca (26). Mogoxante He MeHee 1 MWHYTbI, MNpexae 4eMm
NpUCTYNNTb K CrieaytoLen onepaumm.

14. HanonHwuTte pesepsyap (1) xonogHoi BoAOW.

15. YctaHoBuTe nepekstoyaTens-pbidar (13) B pexuM ropsyert oAbl (CpeaHee NosoXeHne), OTKPOMNTe perynisaTop napa/ropsiyen
BOAbl (4) M NOAHMMMUTE BbIK/OYaTENb-pblyar Hacoca (26). Boaa nogaetcs us Tpybku napa/ropsder Boabl (6) HeMeaneHHO.
MopaBaiTe BOAYy B TeYeHMEe NMPUMEPHO 2 MUHYT U3 Tpybkn napa/ropsyein soabl (6); mocne 3Toro npekpaTute nopady,
OonyCcTuB BblK/ItOYaTeNb-pblvar kode/ropsyen soabl (26). 3akpoinTe pyyky napa/ropsyen soabl (4).

16. NoaoxauTe He MeHee 1 MUHYTbI, NpexAe YeM NPUCTYNUTb K CneayloLen onepauum.

17. Nocne BbINONMHEHUS BCEX 3TUX ONepaumin octaBbTe KodeBapKy BKIIIOYEHHOMN.

18. PID (27) 6ygnet oTobpaxaTb TeMnepaTypy BHyTpu 6oinepa v ynpaBnsiTb ero HarpesoM.

19. PID-perynsatop yxe ycTaHOBMeH npoussoauTenem Ha 95°C ansa pexuma kode, T.e. naeanbHas Temnepartypa Ans xopollen
yawkun kode. (Ecnm Bbl XoTUTe M3MeHUTL TeMnepaTypy PID, cneayinTe MHCTPYKUMAM, HanMcaHHbIM B pa3saene «Kak U3sMeHuTb
TeMmnepaTypy BHyTpu 6ovinepa ¢ nomouwbio PID»).

aus

PerynupoBkKa cTeneHu nomosia kodge:

20. B kauyecTBe OpueHTMpa CTENEHN NOMOJIa Ha KOHTeNHepe Ans KodenHbIx 3epeH (17) pa3MelleHa WwKana cTeneHu nomona
(22): «7.6.5.4.3.2.1».

21. MpurHAB 3a TOYKY OTCYETa OTMETKY Ha KOPMyCe MalluHbl U NMOBEPHYB PYyYKYy perynmpoBku nomona (23), wkana crteneHn
nomosia NoBepHETCS COOTBETCTBYHOLWMM 06pa3omM.

22. Bbibepute 60onee BbICOKYH CTEMEHb, YTO6bI NOMYUYMTb KOde KPYNHOro NomMosna, UM MeHbLUyH, YTO6bl NOyYnTb Kode
MesiIKoro rnomona.

23. MNpaBunbHas cTteneHb NoMona (C y4eToM pasnnyHbIX KOpenHbIX cMecen) Heobxoanma Ans MPUroTOB/IEHUS XOPOLLEN YallKu
kode. Mbl pekoMeHAyeM HayaTb CO CTeneHn 3, YTO6bl NONYyUYMUTb CPEAHUIA NOMON.

MpuroroBneHmne kode acnpecco:

24. Y6enmTech, 4TO B KOHTelHepe (1) ecTb BOoAa, MOCMOTPEB Ha MHAMKATOP YPOBHS BOAbI.

25. HaxMuTte Ha obwmin BbikntoyaTenb/BkAtodaTesnb (11): BCTpOEHHbIM nHAMKATOP BbikatodyaTens (11) 3aroputcs. BoinonHante
3Ty onepaumio ToSIbKO B TOM Ciyvae, ecnv KodeBapKa Bblk/toveHa. Ecnn oHa BkOUYeHa, nepenauTe K cneayroweMy nyHKTy.
26. Kak TOonbkO Ha aucnnee PID nosiBUTCs 3agaHHas TemnepaTtypa M 3aroputcs uHamkatop (14), kodeBapka rotoea K
MCMO/Ib30BaHUIO.

27. Nomectnte GUnbTp Ha ogHy Yawky (9) nnu dunbTp Ha ase 4Yawkun (10) B dunbTpoaepxatenb (8), Kak ONMCAHO B MyHKTe
7.

28. MNMepen npurotoBneHnem kKode peKoMeHAYETCSl YCTaHOBUTb Nepek/todaTenb-pblyar kode/ropsiyen soabl/napa (13) B pexum
Kode (BHM3) M NOAHATb BKKOUaTeNb-pblvar Hacoca (26), 4tobbl B TedyeHUe 5 cekyHA nogaBaTb BOAY M3 BapoYHOW rpynnbl ( 5)
C 3aTsaHyTbIM (unbTpoaepxatenem (8) B noaaoH ana cbopa kanenb. lNocne nogayn BOAbl B TEYEHME yKasaHHOrO BpPEMEHU
onycTuTe BKOYaTeNb-pblyar Hacoca (26), 4Tobbl OCTAHOBUTL NMPOMbIBKY.

29. NMomMecTuTe KOobe B 3epHax B KOHTelHep ansa kode (17).

30. Haxmwute dunbtpoaepxatenem (8) kHonky (21), utobbl akTuBMpoBaTb Kodemonky. Koraa Bbl nonyuduTte >xenaemoe
KonmyecTBo kode, cHumuTe unbtTpoaepxatens (8) ¢ KHoNkM noMmona.

31. MpeccyiTe kode B PpunbTpoaepKaTene BCTPOEHHbIM TeMnepomM (15).

32. BctaBbTe dunbTpoaepxatens (8) B 3aBapoyHyto rpynny (5) 1 pe3ko NoBepHUTE ero BnpasBo; MOMECTUTE YaluKWN Ha CbEMHYIO
pelweTky nogaoHa ans kanenb (7).

33. YcTaHoBUTE nepektoyaTenb-pbiyar (13) B pexum kode n nogHMMUTE BKKOYaTeNb-pbldar Hacoca (26). Bo BpeMsi akCTpakLuum
3HayeHne gaBneHns Ha MaHomeTpe (25) JONXKHO AOCTUraTh 3e/1eHOM 30HbI.

34. Kak TonNbKO Bbl NONyYNTE XeaeMoe KONMYecTBo Kode, onycTuTe BKAKYaTenb-pblvar Hacoca (26).

35. CHumMnTe dunbTpoaepxatenb (8) u BbiGpocbTe U3 Hero KogenHyt ryuy. Yoeantecb, 4To punbTpoaepxaTenb YNCTbI, 1
yCTaHOBUTE €ro B BapOYHYO rpynny, 4Tobbl OH CHOBa Harpencs.
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MpuroroBneHune kode acnpecco U3 TabnernposaHHoro kode (Yanabi):

36. MNpoBepbTe, YTO KOHTENHEpP Ana BoAbl (1) 3anonHeH BOAOW, MOCMOTPEB HA MHAMKATOP YPOBHS BOAbI.

37. Haxmute obwuii BbikntovaTenb (11): nHamkatop Bbikntovatens (11) 3aroputcs. BeinonHanTe 3Ty onepauunio TONbKO B TOM
cnyyae, ecnun Kodesapka BbiktoyeHa. ECnn oHa BKOYEHA, NepernanTe K cneayowemMy nyHKTy.

38. Kak Tonbko Ha agucnnee PID nosBuTcs 3ajaHHas Temnepatypa W 3aroputcs uHaumkaTtop (14), mMawwuHa rotoBa K
MNCMO/b30BaHUIO.

39. YctaHoBuTe hunbTp noa Yanael (18) B pasorpeTbiii punbTpoaepkaTenb (8), OCTaBMB €ro BCTaB/IEHHbIM B BAPOYHON rpynne,
KaK OnncaHo B NMyHKTe 7.

40. Mepen NpuroToBreHMeM Kode pekoMeHAyeTCs YCTaHOBUTb NepektodaTtenb-polyar kode/ropsyert sogbl/napa (13) B pexum
kKode (BHM3) M NMOAHATL BKJtOYaTesb Hacoca (26), yTobbl B TeyeHne 5 cekyHa nogaBaTb BoAy M3 BapodHoi rpynnbl ( 5) ¢
3aTaHyTbIM unbTpogepxateneM (8) B nopgaoH aAns cbopa kanenb. Nocne nogauv BoAbl B TEYEHWE yKa3aHHOIMO BpPEMEHWU
onycTuTe BKIOYaTeNb-pbldar Hacoca (26), 4Tobbl OCTaHOBUTL NMPOMbIBKY.

41. OTKpOMTE NaKeTUK C Yanaon, He NoBpeauB ee.

42. MomectuTte yanay B dunbTp (18).

43. BcTtasbTe unsTpoaepxartens (8) B BapouHyto rpynny (5), ¢ cuion noBepHUTE ero caesa Hanpaso, 3aTeM MOCTaBbTe YallKy
Ha CbEMHYIO pelleTKy nogaoHa ans kanenb (7).

44, PacnonoxuTe nepekntoyatens-pbidr (13) Ha kode u nogHMMMTE BKJIKOYaTesNb Hacoca (26). Bo BpeMsl aKCTpakLMN 3HaYeHne
AaBneHns Ha MaHoMmeTpe (25) A0MKHO AOCTUYb 3€/1eHOIN 30HbI.

45, Kak TONbKO Bbl NOy4YMTE XXEeNaeMoe KomyecTso Kode, onycTute BraovaTens Hacoca (26).

46. CHuMnTe punbTpodepxaTenb (8), BbI6poCcbTe UCNONb30BaHHYO TabneTky U ycTaHoBUTe duNbTpoAepXaTeb B BAPOYHYHO
rpynny (5), 4To6bl OH CHOBa Harpencs.

Map:

47. MpoBepbTe, YTO KOHTEWHep ANns BoAbl (1) 3anosHeH BOAOW, MOCMOTPEB Ha MHAMKATOP YPOBHS.

48. HaxmuTe BbikAtoyaTenb (11): 3aroputcs nHamkaTop BbikatodaTens (11). BbinonHakTe 3Ty onepauumio TO/IbKO B TOM Clyyae,
eCcnM MalivHa BbIK/oYeHa. Ecnv oHa BkOYeHa, NnepenanTe K Cneayowemy nyHKTy.

49. YctaHoBUTE nepekntoyaTenb-pbidar (13) B pexum napa. lMpumedaHue: Ha aucnnee PID-perynsitopa aBTOMaTU4yeckmu
oTobpasutca Haanucb STE un, anbTepHaTUMBHO, YCTAHOB/NIEHHAs CTeneHb TemnepaTtypbl napa. PID-perynatop yxe ycTaHOBMEH
npoussoanTenem Ha 125°C, To ecTb Ha wmaeanbHyl TeMmnepaTypy Ans pacnpegeneHus napa. (Ecnn Bbl XOTUTE M3MEHUTb
Temnepatypy PID, cnesyiTe MHCTPYKUMSIM, HanucaHHbIM B pasgene «Kak M3MeHUTb TemnepaTypy BHyTpu 6oinepa C MOMOLLbIO
PID»).

50. Kak Tonbko 3aroputcs namnoyka (14), kodeBapka rotoa K MCnosib30BaHuIo.

51. OTkpownTe perynatop napa/ropsiyen soabl (4). CHayana BbiTedeT HEMHOIO BOAbI, @ 3aTeM nap.

52. MNocTaBbTe EMKOCTb C XWAKOCTbIO 455 B36MBaHMSA Noh napoByto Tpy6Ky (6) m NONHOCTbIO NOBEPHUTE PYUKy (4).

53. Koraa Monoko 6yaeTt XopoLwo BCMEHEHO, 3aKPONTe perynaTop rnogadun napa/ropsidyen soabl (4).

54. BAXXHO: nocne TOro, Kak Bbl BCMEHWIN MOJIOKO, CHOBa OTKPOWTE perynsatop napa/ropsyer Boabl (4), ycTaHOBUTE
nepekntoyaTenb-poidar (13) Ha ropsuyto Boay M NOAHMMUTE BKKOYaTesNb Hacoca BBepx (26). Koraa Boga noteyeT u3 Tpybku
(6), cHOBa 3aKkpolTe perynaTtop nogayu napa/ropsyer soabl (4) 1 B TO Xe BpeEMS HaXMUTe BblK/lOUaTelb Hacoca BHU3 (26) K
CHOBa ycCTaHoBMUTe nepekntovatens (13) Ha kode. TwaTtenbHo ouncTuTe Tpybky napa/ropsiyen Bogbl (6) OT OCTaTKOB MOJOKa.
OTa onepaums HeobxoamMma, 4Tobbl BOCCTaHOBUTbL KpYroobopoT Boabl B Tpybax kodeBapku.

Nopsiuas Bopa:

55. MpoBepbTe, UTO KOHTelHep (1) 3anonHeH BOAOM, MOCMOTPEB Ha UHAMKATOP YPOBHS BOAbI.

56. Haxmute obwwmit Bknouvatenbs (11): 3aropuTcs BCTPOEHHbIW WMHAMKATOP BkAtouvaTens (11). BbinonHanTe 3Ty onepauuto
TONbKO B TOM C/lyyae, ecnvM MalluHa BblkatoyeHa. Ecnn oHa BK/IOUeHa, nepenanTe K CneayoleMy nyHKTy.

57. YctaHoBuTe nepekntoyaTenb-pbivar (13) B pexum ropsyen Boabl.

58. Kak TOonbko Ha aucnnee PID (27) nosiBUTCS 3agaHHasi TemnepaTypa v 3aroputcs mHamkatop (14), mawuHa rotoBa K
MCMO/b30BaHUIO.

59. MNepea nNpuroTtoBneHMEM ropsiuMx HanUTKOB pPeKOMEeHAYeTCs OTKpbITb perynsatop napa/ropsiyeri oAbl (4), yCTaHOBWUTb
nepekntoyaTens-polyar (13) Ha rops4vyo BoAy M NOAHATbL BKAOYaTeNb Hacoca (26). MocTynatowas ropsyas Boga HemeaseHHO
HauyHeT noaaasaTbcs U3 Tpybku (6). MoaasaliTe Boay B NoaAoH Ans cbopa kanenb B TeyeHune 5 cekyHa. MNocne aTtoro onycrute
BKJ/IlOHATeNb Hacoca (26), 3aTeM 3aKkpowTe perynsatop napa/ropsuyei soabl (4).

60. NMocTaBbTe NYyCTY eMKOCTb Nnoa Tpybky napa/ropsyert Boabl (6), OTKponTe perynatop napa/ropsiyei soabl (4) 1 nogHUMuTeE
BK/IOHATeNb Hacoca (26).

61. Nopsyas Boaa HeMealeHHO nogaeTcs 13 Tpybku nap/soaa (6).

62. Kak ToNbKO Bbl MNOy4YMTE XEnaeMoe KOJIMYEeCTBO BOAbl, CHOBa OMNyCTUTE BKtoUaTeslb Hacoca (26) v 3akponTe perynatop
napa/soasbl (4).

63. MNMocne nonyyeHus ropsder Boabl U3 Tpybkm (6) ybeautech, 4To B KOHTelHepe (1) elle ecTb BoAa.

KAK U3BMEHUTb TEMMEPATYPY BOMAJIEPA C MOMOLLbIO PID:
Temnepatypa PID 6bin ycTaHOBNeHa npousBoauTenem 3ToM kodeBapkun Ha 95°C ans npoussoacTBa kode n 125°C ang napa.
YT06bI M3MEHUTb TEMMNEPATYPY, nomaniﬁCTa, noctynaiTe cnefytowmnm obpasom:

- HAXMWUTE OAMH pa3 Ha KHOI‘IK% - Aucnnaen nokaxeT Haanucb “t1” Bbl 06paTuanCh K TepMmocTaTty kode Ha 95°C;
- HaXMWUTE KHOMKY ABaXAbl - Ancnnaen nokaxeT Haanuck “t2” Bbl 06paTUINCE K Te?MOCTaTy napa Ha 125°C;

- KaK TO/IbKO AUCMNEN MOoKaxeT Haanucu “t1” wnun “t2” HaxMwuTe 0AMH pas KHOMKY
MEHATb paHee yCTaHOBIEHHYO TeMMepaTypy.

M TOJIbKO MNOC/Ne 3TOro MoXeTe

BHUMAHME: 4yT06bl U3MEHUTL TeMnepaTEEf’ Heobx0ANMO HaxaTb OAMH pa3 KHOMKY @ M TONbKO Mnocsie 3Toro Bbi

OOJKHbI YNpaBnsiTe KHOMKaMu 7 , Bblbupasi Hy>XHyto Bam TeMnepaTypy, yMeHbLllasi Unn yBenmumeas ee.

- yepes 3 ceKyHAbl, NOCne nocneaHero Haxxmma KHonkn, PID 3anOMHUT BbICTaBNEHHYIO TeMMepaTypy M NOKaXeT BblbpaHHYo
Bamu Temnepatypy ans kode unm napa.

- 3HayeHue TemnepaTypbl MOXeT ObITb YCTAHOBMNEHO: ANS NPUrOTOBMEHMS 3CMPECcCOo HauymHasa ¢ min. temnepaTypbl 80°C a0

max. 130°C; ana npurotoeneHms napa c MMH. Temnepatypbl 120°C go MakcumanbHou 140°C.

BHUMAHME: nocne nepexoaa OT "MpurotoBsieHUs napa" K "MpuMrotoBraeHuto kode" npu NOHMXKEHUU TeMnepaTypbl AUCTIEN

6yaeTt MMraTb U aBTOMaTMYeCKM OCTAHOBUTCS MOC/ie AOCTMXXEHMUSI YCTaHOBJIEHHOW TeMnepaTypbl Ans kode.
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YucTtka m yxopn

Ouunctka n 0bcnyxuBaHe kodeBapki HeObXOANMBI, Kak st Ka4eCTBEHHOrO Bbinycka Kode, Tak 1 Ans ANUTENBHOMO Cpoka cryxbbl yCTPOACTBa.

OuucTky kocheBapkv HeODXOAMMO BbIMOMHATL HE PeXe OLHOTO pasa B HeAento.

Mepen Ha4anoM OYMCTKM BbITaLLMTE BUMKY U3 PO3ETKM W MOLOXAMTE, MOKa YCTPOMCTBO He OCTLIHET.

Wcnonbayitte Msrkyto TkaHb, NMPeanoNTUTENBHO U3 MUkpodmbpel, kak LELIT (kog PLA9101 He BxoauT B KOMNNEKT), U CMOuMUTE €€ npocToil Bogow. He
ucnonb3yiTe abpa3vBHbIE MOIOLLME CPELCTBA W HE NMOrpyXaiTe annapar B BOAY.

[ins Gonee TwWaTenbHOro yxoaa pekoMeHayeM ucnonb3osath Letky LELIT (kog PLA9101 B KoMNneKT He BXOAWT), KOTOpasi N03BONAET aeanbHO O4UCTUTb
BCe (DOPCYHKM W MPOCTPAHCTBA MEXAY YNNOTHEHWUAMM, YAANUTb BCe NSATHA M OCTaTKU MOMOTOrO KOe 13 Camblx MemKuX LLeneir. [ins oYncTki CbeMHbIX
yacTel kogheBapkvM MOXHO BOCMOMb30BATHCA TEMMOM NPOTOYHOM BOAOK. Hu B koem cnyyae He MoiTe umnbTpbl U GUNBTPOAEPKATENb B NOCYAOMOEYHON
MalLlunHe.

HeT HeobxognmocTi ounwaTh unbTpbl NOCNe KaXaoro UCMoNb3oBaHMs, ecnv TOMbKo MX 0TBepcTus He ByayT 3abutbl. Hanpotus, Ans nopaepxaHus
BbICOKUX paboumx nokasaTeneii kocheBapky BaxHO, 4TobbI TpyDka Ans napa v (hunbTpoaepaTenb TLaTeNbHO O4ULLANMCh NOCNE KaKA0ro UCMOMb30BaHMS.
Ounwwaiite dunbTpogepxatens Ans yAaneHns X1pHbIX 0CTaTKOB Koe, KOTOpbIE OTPULIATENbHO BAMSKOT Ha BKYC 3CMPECCO.

BbiIMoliTe HapyHYyt0 YacTb TpYOKu ANs napa BNaXHON TKaHbIO W NPOMYCTUTE HEMHOTO Napa Yepes TpyOKy ANs yAaneHus BHYTPEHHUX OCTATKOB MOIIOKa,
KOTOpbI€ MOTyT NoMeLlaTb NPOXOXAeHUo napa, 4YTo, B CBOKO o4epenb, MellaeT perynmpoBaTb NeHy.

O6paTtHas npoMbiBKa

PekomeHayeTcs BbIMONHATL 3Ty YMCTKY MO KpaiHei Mepe pa3 B Heaernio v / unv no kpaiHen mepe kaxable 100 ceexecBapeHHbIn Kode.
CrieqyroLLe MHCTPYKLMK OTHOCSTCA KO BCEM TUMam rpynm, YCTAHOBMIEHHbIX HA HALLNX 3CPECCO-MALLNH .

Heobxooumble:

- Cnenoit unbtp  (16)

- WeTka (kon PLA9101)

- YueTaAwmit nopoLUok Ans kopeBapok (kon PLA9201 )

Yucrka rpynnei. Boinonuute cnepyowue AeicTBuS:

1. MomecTute cneno unbtp (16) B dunbTpoaepkaTenb.

2. [lo6aBbTE 1 OAHOPA30BbI MAKETVK YMCTSLLETO NOPOLLKA (3,5 rpaMma) B crenoii unbTp.

3. BcTaBbTe unbTpogepkaTens B BApOYHYH rpynny.

4. YcTaHOBWTE NepekioyaTenb Ha Kode 1 NoAHUMMTE BKIoYaTenb Hacoca npumepHo Ha 10 cekyHp.

5. OTkniounTe BKMOYaTenb Hacoca 1 nogoxaute 10 cekyHa.

6. He cHMmas unbTpoaepkaTesib NOBTOPUTE AaHHYH onepauuto 5 pas.

7. CHuMUTE chunbTpoLepaTenb, CHOBA NOLHUMUTE BKIKOYaTENb Hacoca (26) n npoMoiiTe unbTpoaepxaTenb NoA ropsyeit BoAom, noaaBaemoil 13
BapoyYHoI rpynmbl. OnycTuTe pbivar Bknoyatens Hacoca (26).

8. OumncTuTe BapOYHyIo rpynny 1 NPOKNaaKy B BAPOYHOM rpynne CHavana LeTKon, a 3aTeM BNaXHO TpANKoi, 4Tobbl yaanuts octatku kode. CHoBa
BCTaBbTe (hUNbTpPOAepkaTesb B 3aBapOYHYH0 rpynmny U NOBTOPUTE NYHKTbI 4-5-6 6€3 uncTALLero nopoLuka.

10. MpuroToBbTE U BbINETE NEPBbI CBApeHHbIN Kode.

Yuctka akceccyapoB yepes norpyxeHue B pactsop. Boinonuute cnepytowme geicrema:

1. TlomMecTUTb B KOHTENHEP UNBTPbI U UNBbTPOAEPKATENb PYUKON BBEPX.

2. MomeCcTnTb 2 0AHOA030BbIX MAKETUKA YMCTSLLErO MOPOLLKA B KOHTENHEP (7 rpaMm).

3. 3anuTb JOCTATOYHOE KOMMYECTBO ropsiyeii BoAbl B KOHTEMHED [0 KOHL@ METANNMYECKON YacTu (unbTpoaepxarens.
4. MogoxaaTts MUHUMYM 15 MUHYT.

5. BbIHyTb NOrPYXEHHbIE AETANM M NPOMbITb X BOMbLUMM KONMYECTBOM TENMOI BOAOMNPOBOAHOI BObI.

6. MpuroToBbLTE W BbINENTE NEPBbIN CBAPEHHBIN KOe.

YaaneHue HakKunum c kocgpeBapku

Wcnonb3oBaHne kodeBapku NPUBOAMT K ECTECTBEHHOMY OTHIOXEHWMIO HAKMMKM, CKOPOCTb KOTOPOrO 3aBMCUT OT YacTOTbl WCTMONb30BAHMS YCTPOMCTBA W
KECTKOCTW BOLbI.

/3BeCTKOBbIE OTNOXEHNS 3abUBaKOT TPYOKM 1 CHIXKAKOT TEMNEPATYPY Ha BbIXOAE, BMMSIS HA KAYECTBO BbIXOASLLEro Koge M CoKpaLLas Cpok Cryxobl
yCTpoWCTBa.

Bo n3bexaHne obpasoBaHus Hakunu, KoTopas OTKNagbiBaeTcs BHYTpU Goinepa, Mbl PEKOMEHLyeM BCErha 1Cmonb30BaTh (PUIbTP-yMArYMTENb BOAb! Ha
0CcHoBe MoHo0OMeHHbIX cmon LELIT (kog PLA930M He BXOAMT B KOMMIEKT), KOTOPLINA, Byayyn BCTABNEHHBLIM B PE3EPBYap, OYULLAET BOAY OT CONeN KanbLus
11 MarHusi, Kotopble 06pasyloT HakuMb 1 BAMSIKOT Ha BKyC Kogbe.

He 3abyabTe, YT0 UNbTP TEPSIET CBOIO APEKTMBHOCTL NOCTE ONPEAENEHHOrO KONMYECTBa (hNMbTPOBAHHON BOLbI.

Mopsipok cnonb3oBaHNs U 3aMeHbl YkadaH Ha ynakoBKe camoro unbTpa.

[ins Toro, uToBbl MPeNOTBPaTUTL BO3MOXHOE MOBPEXAEHWE KOMMOHeHTOB Mawwmbl, JOBABMANTE TOMbKO HATYPANBHBIE CPEOCTBA ANA
YOANEHWA HAKUMW B pesepsyap Ans Boabl

H141 mm
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MONIE3HbIE COBETbI:

- Owunbtpbl Ha 1 nopumio (9), 2 nopumm (10), ansa TabnetmpoBaHHoro kode (18) u cnenon cbunbtp (16) He wmetoT
Heob6xoAMMOCTN 6biTb BbIMbITbIMM MOC/E KaXAOro MoSfib30BaHMS. BaXHO MOCTOSIHHO MpoBepsiTb, YTO6bI He 6bLn 3abuTbl
AbIpOYKM DUNBLTPOB.

- YT06bl AOCTUrHYTb Ny4ylMX pe3ynbTaToB B MOJSIYYEHMM 3SCMPECcCOo, COBETyeM npeaBapuTeNbHO MoAOrpeBaTb Yallku Ha
cneunanbHon nnaTtdgopme (2), koTopast paboTaeT TOSIbKO NpU BKJIOYEHHOW KodeBapkKe.

- PID yxe ycTaHOBNEeH MpPOM3BOAWUTENIEM Ha MpaBWIbHYIO TeMmnepaTypy, KOTopasi Haunydwas Ans MoJyyYeHus 3Cnpecco.
BoBpemsi HarpeBaHusa TeMmnepaTtypa Ans Npou3BoACTBa kode m napa MoxeT konebatbca (+/-10/12°C). Takxe, obpaTtute
BHUMaHue, 4to ans (tl) npurotoeneHue Kode BbICTaBNeHO npeaynpexaeHue: nocne 108°C aucnnen PID nokasbiBaeT
TeMmnepaTypy MuUras nepMoanyeckun, npeaynpexaas nonb3oBaTtessl, YTo TeMnepaTypa CAULWKOM BblcoKas Ansl 3CNpecco.

TEX. XAPAKTEPUCTUKMU:

HanpsixeHune: 220-240V - 50Hz

MouwHocTb: 1200 BrT.

Bpemsa roToBHOCTU K paboTe: 0KONO 3 MUHYT

[JasneHune Hacoca: 15 6ap

Perynuposanue PID: ot 80°C go 130°C ansa kode; ot 120°C go 140°C anst nponsBoacTBa Napa
Ob6beM KOHTeWHepa Ans BoAbl: 2.7 nutpa

Pa3mepsbl (BxLUxM): 31,5*%25*%37 cm

Bec: 10.2 kr.

DYHKLUNOHNPOBAHUE: 3€PHOBOM, MONIOTbIN 1M TabneTupoBaHHbIN Kode
PLO42TEMD-120: 120v: 60Hz, MowHocTtb: 1200 BT
PLO42TEMD-AS:220V: 60Hz, MowHocTb 950 BT

OrPAHMYEHHASA FAPAHTUA

B 3aBMCMMOCTM OT MecTa NOKynku npoaasel, nnb6o komnanus «LELIT», npenocTtaBAsioT rapaHTUO HagaHHoe
wsgenue Ans AOMAlHEero WCNoab30BaHUS Ha OnpeAesieHHblX TeppUToOpusiX, OHO JAeNCTBYET BTedyeHue
OrpaHMYEHHOro nepuoaa BpeEMEHW C AaTbl MOKYMKW B OTHOLIEHMW AedeKTOB, BblI3BaHHbIX HEKa4YeCTBEHHOWN
cbopkon 1 MaTepuanamu.

B TeueHune 3TOro rapaHTuiiHoro nepuoga nvbo npopaseu, NMb60 LELIT OTPEMOHTUPYIOT, 3aMEHSAT WUAU BEPHYT
AeHbrn 3a 6o NpoayKT ¢ AedeKTOM No CBOEMY YCMOTpPeHMto. Bce opuanyeckme rapaHTuiiHbIe NpaBa cornacHo
[ENCTBYIOLEMY HaUMOHAaNbLHOMY 3aKoHoAaTenbCTBY 6yayT cobniopaTtbca M He 6yayT HapywaTbCs HUKaKMMU
MMUCbMEHHbIMU FrapaHTUSAMM.

Onsa aBcTpanuiickux noTpebuteneit 3TOT MNPOAYKT MOCTaBAAETCS C rapaHTMaAMW, KOTOpble He MOoryT 6biTb
WCKJ/TIOUYEHBI B COOTBETCTBUMN C 3aKOHOM ABCTpanunm o 3aluMTe npas notpedbuteneit. Bbl MMeeTe NpaBo Ha 3aMeHy
NN BO3MELLIEHME B C/lyYae 3Ha4yMTeNbHOro c6os 1 KoMneHcaumio 3a ftobble Apyrne 060CHOBaAHHO NpeacKasyeMble
noTepu UNN NOBpPEXAEHUS.

Bbl Takxe MMeeTe MpaBO Ha PEMOHT WKW 3aMeHy ToBapa, ec/iu ToBap He MMeeT MPUEMSIEMOr0 KadecTsa U
HEUCNPaBHOCTb He ABJISETCSA CEPbE3HOIA.

BaxxkHble TpeboBaHMs, a TakxKe MHCTPYKLMN O TOM, KaK noAaTtb peknaMaumio, MOXHO HanTu Ha Beb-canTe LELIT B
MOJIHbIX YCNIOBUAX rapaHTuu.
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YBaxaeMblii nokynartesnb!

Pycckwii

Bnarogapum Bac 3a MOKyMKy Halei NpoayKuMu, KOTopasi CKOHCTpyMpOBaHa Mo MocieaHWM TEXHOMOMMUYECKMM HOBLUECTBAM.
TwaTenbHO cneays NpocTbiM MpaBuiaM Mo KOPPEKTHOMY MOJSIb30BaHMIO, yKa3aHHbIM B HacTosLLeN UHCTPYKUMKU, Bbl nonyunTe
MaKCuMMasnbHYl OTAadvy OT paboTbl KOPEBAPKM M YBEPEHHOCTb B HALEXHOCTU 3TON MPOAYKLMM HA MPOTSXKEHUU MHOIUX JET.
Hwxe npeanaraeTcs npakTuyeckas Tabnuua, B KOTOPOW 0TobpaxkeHbl BCTpeYatoLmMecs Henonaakm n nx 6bICTpoe ycTpaHeHue.

MPOBJIEMA

Kode rotoButbcs 6e3
« erMa»

BbIXxoAnT X0N0oAHbIN Kode

Kode BbIXOAUT 0YeHb
6bICTPO

Kode BbIxoanT Mexay
rpynnow Bbiaaum u
punbTpoaepxKaTenem

Kode BbIXOAMT MO Kanasam

KodeBapka He BblaaeT
nap

Bo Bpemsi paboTbl umkna
Bblaauun kode, kodhe He
BbIXOAUT

KodeBapka He paboTaer,
WU CUrHanbHas NamMnoyka
He 3aropaeTcs

MHankaTop BKIOYEHUS
ON ropuT, a HgmMKaTop
napa He 3aropaetcs
nocne 10 MUHYT

MPUYNHA

1. KodeiHaa cMmecb He NoaxoauT K
AAHHOMY Tuny KodeBapKku

2. He nogxoanT cteneHb nomMona kode

3. HepoctaTouyHoe KONMMYECTBO A03bl Kode
4.dunbTpoaepXaTesnb NJ0X0 BCTaBeH

1. KodeBapka He gocTuria Hy>Hom
TeMnepaTypbl
2. He 6bin nogorpet dunbTpoaepxaTenb

3. He 6b1n1 nogorpeThb! Yaliku
4. TepmocTaT He paboTaer

. KodeWnHbIi noMon o4eHb KpyMHbIA
. HepocraTtouyHoe konmyecTso kode
. HepocratouHo cnpeccosaH

. Cpok rogHocTn kode/Tabnetkmn
POCPOYEH WM OHWU HE MOAXOAAT

J P~ WNH

1. dunbTpoaepxaTenb NIOXO BCTaBNEH
2. Nepepno3uposka kode B hunbTpe

3. Kpas ¢unbTpoaepxaTens He O4YMLLEHBI

4. MNpoknaaka B rpynrne Bblaayn UCropyeHa

. KodenHbii noMon cnuwkom Menkui
. U3nunwHee konnyectso kode
. Kode cnumwkom cunbHo cnpeccoBaH

WN =

1. 3acopeH npoxoa B Hocuke Tpy6ku
BblAayu napa
2. HexBaTka BOAbl B KOHTelHepe

. HexBaTka BOoAbl B KOHTelHEpe

. Pblyar nepekntoyeH Ha nap

. KodeinHbii noMon cnuwkom Menkui
. U3nnwHee konnyectso kode

. Kode cnmwkom cunbHo cnpeccoBaH
. 3acop B rpynne Bblgayu

aUThWNH

1. HeT anekTponuTaHus

2. Bunka wHypa anekTponuTtaHus naoxo
BCTaB/eHa

3. MNoBpexaeH LWHYp 3NeKTPonuTaHns

1. TepmocTaTbl He PYHKLMOHUPYIOT

2. MoBpexaeH HarpeBaTesbHbIA 31eMEHT

PA3PELLUEHUE

1. NMoMeHATb KOeNnHy CcMecb

2. MoMeHsTb cTeneHb NoMona koge

3. YBenmumTb f03y MONOTOro Kode

4. 3acdukcnpoBaTb NpaBuIbHO dUAbTpoAepX)aTeNb

1. CnepnoBaTb yKasaHWsAM WHCTPYKLMW B pasgene
«[lepBuyHbI 3aryck Kogpesapkn» n «llpurotosreHune
Koge scnpecco»

2. dunbTpoaepxaTtenb A0SXKeH NoAorpeBaThCs
OA4HOBPEMEHHO C BOAOW, CM. B pasaene «/lepBuyHblii
3anycK Kogesapkun».

3. MopgorpeTb Yalkn Ha NpegHa3HaYeHHON Ans 3TOro
nnaTtdopme (2).

4. Obpatutbca B LLEHTP TEXOBCNYXWBAHNA

. PerynupoBaTb KodeiHbI noMon Ha 6onee Menkui
. YBenmunTb KodenHyto nosy

. YBennunTtb npeccoBaHue kode

. NMomeHsaTb KOoe/TabneTky Ha apyrmne

A WN -

1. NMpaBunbHO BCTaBUTb punbTpoaepx aTenb

2. YMEHbLWMUTb KOIMYECTBO MOMOTOro Kode

3. OuncTnTb OT OCTaTKOB KOde Kpas
dunbTpoaepxaTens

4. O6patutbcs B LUEHTP TEXOBCNYXWUBAHUA ansa
3aMeHbl NpPOKNaAKu

1. PerynupoBaTb KOdenHbI NnoMon Ha 6onee KpynHbIn
2. YMEeHbLWNTb KOMYEeCTBO Kode
3. YMeHbLWUTb NpeccoBaHne kode

1. MpoOYNCTUTb C NOMOLLbLIO Urbl HOCUK TPpyBKM
BblAayu napa
2. CM. B pasaene «[lepBuYHbIf 3anycK KogeBapKmn»

. 3anuTb BOAY B KOHTelHep

. MepekntounTb pblyar Ha kode

. PerynupoBatb kodeliHbIi noMon Ha 6onee
KPYMHbIA

. YMEHbLWUTb KONMYECTBO MOJIOTOro kode B dunbtpe

. YMeHblWNUTb NpeccoBaHne MoioToro kope

. O6bpaTtutbcs B LLEHTP TEXOBC/TY>XUBAHUA

WN =

[o) N6, N

1. BocCcTaHOBUTb aneKkTponuTaHue

2. BctaBuTb NpaBuIbHO BUKY B 3N1IEKTPOPO3ETKY
3. O6bpaTtutbcs B LLEHTP TEXOBCNTY)XXUBAHUA ans
3aMeHbl LWHYP 3NeKTPONUTaHms

1. O6patutbes B LEHTP TEXOBCNYXVBAHUSA

2. O6bpaTtutbcs B LLEHTP TEXOBCTY>XXUBAHNA

YKazaHHble AaHHble U dhoTorpadum MoryT 6biTb U3MEHEHbI 6€3 NpeABapUTENIbHOMO MpeaynpexaeHns A8 yaydleHus paboTsl

KodeBapku.
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COMPONENTE:

1. Rezervor apa rece 15. Presa cafea

2. Incalzitor de cesti 16. Filtru orb

3. \ 17. Rezervor boabe de cafea

4. Buton pentru aburi/apa fierbinte 18. Filtru pentru pastile de cafea

5. Inel fixare suport de sita 19. Tava detasabila pentru colectarea apei
6. Tub pentru aburi/apa fierbinte 20. Tava detasabild pentru cafea macinata
7. Grilaj suport cesti detasabil 21. Buton distribuire cafea macinata

8. Suport sita 22. Scala de masurare pentru granulatia de macinare
9. Sita pentru 1 ceasca 23. Buton de dozare pentru rasnita

10. Sita pentru 2 cesti 24. Distribuitor cafea macinata

11. Buton on/off 25. Manometru

12. \ 26. Comutator parghie pompa

13. Comutator cafea/ apa fierbinte/ aburi 27. Dublu PID

14. Lumina indicatoare: “masina gata de utilizare”

A

Avertismente generale

Acest manual este o parte integranta si esentiala a produsului. Cititi cu atentie avertismentele din
manual, deoarece furnizeaza indicatii importante referitoare la siguranta instalarii, a utilizarii si a
intretinerii. Pastrati aceste instructiuni pentru consultari viitoare.

- Aparatul poate fi utilizat de catre copii cu varsta de cel putin 8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse, sau cu lipsa de experienta sau de cunostintele necesare, cu conditia ca acestia sa fie supravegheati sau dupa
ce au primit instructiuni referitoare la utilizarea aparatului si intelegerea pericolelor inerente. Aparatul nu trebuie folosit ca
jucarie pentru copii. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii fara supraveghere.

- Acest aparat este destinat uzului casnic si aplicatiilor similare, de exemplu: bucatariile personalului din magazine, birouri si
alte medii de lucru; intreprinderi agricole; de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte tipuri de medii rezidentiale; pensiuni si
altele asemenea.

- Aparatul este conceput exclusiv pentru prepararea de cafea espresso si bduturi calde cu apa fierbinte sau abur si pentru
preincalzirea cestilor.

- Nu lasati materialul de ambalare (pungi de plastic, poliuretan expandat etc.) la indemana copiilor.

- Orice alta utilizare decéat cea descrisa mai sus este improprie si poate fi o sursa de pericol; Producatorul nu isi asuma nici o
responsabilitate in cazul avariilor rezultate din utilizarea necorespunzatoare a aparatului.

- Aparatul nu poate fi lasat nesupravegheat si folosit in aer liber.

- Nu curatati cu jeturi de apa si nu scufundati aparatul.

- Nu l3sati aparatul expus la agentii atmosferici (ploaie, soare, inghet).

- Daca aparatul este depozitat in incaperi unde temperatura poate scddea sub punctul de inghet, goliti boilerul si conductele de
circulatie a apei.

- Materialul de ambalare (pungi de plastic, piese din polistiren, etc...) nu trebuie tinut la indemana copiilor

- Nu se asuma nici o responsabilitate pentru utilizarea pieselor de schimb si/sau accesoriilor neoriginale.

- Nu se asuma nici o responsabilitate pentru reparatiile care nu sunt efectuate la centrele de service autorizate.

- Nu se asuma nici o responsabilitate pentru manipularea vre unui component al aparatului.

in toate cazurile de mai sus, garantia va fi anulata.
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Avertismente esentiale pentru siguranta

Deoarece aparatul foloseste energie electrica, socurile electrice nu pot fi excluse, prin urmare respectati cu
strictete urmatoarele avertismente de siguranta.

- Pentru a evita deconectarea conectorului, nu trageti niciodata de cablul de alimentare.
- Conectati intotdeauna stecherul la aparat, apoi conectati cablul la priza de perete.
- Pentru a deconecta complet aparatul, scoateti stecherul din priza.

- Daca aparatul prezinta defecte, nu incercati sa il reparati. Opriti aparatul, scoateti stecherul din priza si contactati Asistenta
Tehnica.

- In caz de deteriorare a stecherului electric sau a cablului de alimentare, inlocuiti-le numai si exclusiv de Asistent3 Tehnica.
- Deconectati aparatul de la retea atunci cdnd nu este utilizat.

- Inainte de orice operatiune de curdtare a partilor exterioare ale aparatului, opriti-I, scoateti stecherul din priz3 si |3sati-l sa
se raceasca.

- Pentru a reduce riscul de ranire, nu ldsati cablul de alimentare sa cada liber de pe masa si nu il Iasati langa suprafete fierbinti,
margini sau obiecte ascutite.

- Nu l3sati cablul sa atinga suprafata fierbinte.
- Nu lasati cablul sa atarne peste marginea mesei sau a blatului.

- Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producatorul aparatului poate provoca incendiu, electrocutare sau vatamare
corporala.

- Nu asezati pe sau langa arzatoarele electrice sau pe gaz sau intr-un cuptor incalzit.

- Inainte de pornire, asigurati-va c& valoarea tensiunii de la retea corespunde tensiunii indicate pe eticheta aplicatd in spatele
aparatului si ca sistemul electric este impamantat.

- Nu manipulati aparatul. Pentru orice problema, contactati personalul tehnic autorizat sau cel mai apropiat centru de asistenta.
- Nu atingeti aparatul cu mainile sau picioarele ude.
- Nu atingeti stecherul cu mainile ude.

- Asigurati-va ca priza utilizatd este intotdeauna liber accesibild, deoarece aceasta este singura modalitate de a deconecta
stecherul daca este necesar.

- Daca doriti sa scoateti stecherul din priza, trageti-I direct. Nu trageti niciodata de cablu, deoarece ar putea fi deteriorat.

- Pentru a va proteja impotriva incendiilor, socurilor electrice si vatamarilor personale, nu scufundati cablul, stecherele in apa
sau alte lichide.

- Nu utilizati adaptoare, prize multiple sau prelungitoare. Daca utilizarea acestora este inevitabild, utilizati adaptoare simple,
prize multiple sau prelungitoare care respectd standardele de sigurantd actuale, avand grija sa nu depasiti limitele de curent
tiparite pe adaptorul simplu sau prelungitor sau capacitatea maxima a prizei multiple.

AN

Avertismente cu privire la pericolele de arsuri

Acest aparat produce apa calda si abur, prin urmare respectati cu strictete urmatoarele avertismente de securitate.

- Atentie: suprafetele fierbinti raman fierbinti pentru o perioada de timp chiar si dupa oprire.

- Aveti grijd sa nu intrati in contact cu stropi de apa sau cu jeturi de abur.

- Cand aparatul este pornit, nu atingeti suprafata incalzitorului de pahare deoarece este fierbinte.

- Nu indreptati niciodata jetul de abur sau apa fierbinte catre parti ale corpului.

- Atingeti cu grija bagheta de abur/apa fierbinte (6).

- Nu scoateti niciodata suportul filtrului (8) in timp ce cafeaua este distribuita.

- Piesele marcate cu eticheta ,CAUTION HOT” sunt piese foarte fierbinti, prin urmare abordati si operati cu maxima precautie.
- Asezati doar cani, cani si pahare pe suprafata pentru incalzirea cestilor (2) utile pentru folosirea aparatului de cafea espresso.
Nu este permisa plasarea altor obiecte pe acestei suprafete.

- Lasati paharele sa se usuce bine inainte de a le aseza pe suprafata incalzitorului de pahare (2).

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
Pornirea aparatului:

1.
2.

ouhkw

N

© @

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

Scoateti espressorul din cutie si scoateti toate pungile si materialul de ambalare.

Asezati aparatul de cafea espresso pe o suprafata stabila si plana, departe de sursele de caldura si
robinetele de la reteaua de apa.

Deschideti capacul rezervorului si scoateti rezervorul (1) avand grija sa nu deteriorati tuburile din interior.
Clatiti bine rezervorul cu apa rece.

Umpleti rezervorul (1) cu apa rece.

Puneti rezervorul (1) Tnapoi in locasul sau, verificand daca tuburile nu sunt indoite si daca filtrul plasat la
capatul tubului cu taietura in forma de V este bine fixat.

Introduceti suportul filtrului (8) in grupul de distribuire (5) rotindu-I de la sténga la dreapta, astfel incat sa
se incalzeasca si sa fie usor gata de utilizare.

Deschideti butonul pentru abur/apa fierbinte (4).

Puneti un recipient gol sub tubul de abur/apa fierbinte (6). Rotiti comutatorul de livrare a aburului (13) in
pozitia de apa calda (pozitia de mijloc) si ridicati comutatorul pompei (26).

Introduceti stecherul cablului de alimentare in priza (verificati voltajul).

Porniti aparatul activand intrerupatorul principal (11). Lumina de pe comutatorul (11) se aprinde pentru a
confirma alimentarea cu energie.

Cand apa iese din tubul de abur/apa fierbinte (6), coborati comutatorul (26) si inchideti butonul pentru
abur/apa fierbinte (4).

Actionati parghia de distribuire a cafelei (13) (in jos), ridicati intrerupatorul pompei (26) si distribuiti apa
timp de 2 minute din grupul (5) cu suportul filtrului prins (8), apoi opriti distribuirea, coborati comutatorul
pompei (26). Cand operatiunea este terminatd, asteptati cel putin 1 minut fnainte de a efectua urmatoarea
operatie.

Umpleti rezervorul (1) cu apa rece.

Actionati maneta de apa calda (13) (pozitia de mijloc), deschideti butonul pentru abur/apa calda (4) si
ridicati comutatorul pompei (26). Apa va iesi imediat din tubul de abur/apa fierbinte (6). Distribuiti apa
timp de 2 minute, apoi opriti distribuirea inchizand butonul pentru abur/apa fierbinte (4) si coborati parghia
pompei (26).

Cand operatiunea este terminatd, asteptati cel putin 1 minut inainte de a efectua orice operatie ulterioara.
Dupa ce ati efectuat toate aceste operatiuni, masina poate fi Iasata si pornita.

Regulatorul de temperatura Termopid (27) va afisa gradele in cazan, controland incalzirea.

Regulatorul de temperatura (27) este setat din fabrica la 95°C pentru modul cafea, adica temperatura
ideald pentru prepararea cafelei espresso. (Daca doriti sa modificati temperatura Termopidului, urmati
instructiunile din paragraful Reglarea temperaturii in cazan folosind controlul Termopid).

Reglarea rasnitei:

20.

21.

22.

23.

Ca referinta pentru granulatia cafelei macinate s-a amplasat o scala de gradare (22) pe recipientul pentru
boabe de cafea (17): "7.6.5.4.3.2.1"

Luand ca referinta marcajul din cadrul masinii si rotind butonul de reglare a rasnitei (23), scala de masurare
a granulatiei se va roti si ea in mod corespunzator.

Alegeti gradatii mai mari pentru a obtine cafea macinata la granulatie mai mare sau gradatii mici pentru a
obtine cafea macinata fin.

Granulatia corectd este esentiala pentru a obtine o ceasca de cafea buna. Prin urmare, este esential sa
reglati macinarea in functie de diferitele tipuri de cafea gdsite pe piata. Pentru o granulatie medie va
sugeram nivelul 3.

Prepararea cafelei espresso:

24.
25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.

32.

33.

34.

Verificati ca rezervorul (1) sa contina apa prin controlarea indicatorului nivelului de apa.

Apasati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati aceasta
operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

Imediat ce afisajul PID indica temperatura prestabilitd si lumina indicatoare (14) se aprinde, aparatul e
gata de utilizare.

Plasati sita pentru o singura ceasca (9) sau cea pentru douad cesti (10) in suportul de sita (8) deja cald,
conform descrierii de la punctul 7.

Inainte de a pregati cafeaua, este indicat sa pozitionati comutatorul pe cafea (13) (jos), sa ridicati
comutatorul pompei (26) si sa distribuiti apa timp de 5 secunde din grupul (5), cu suportul filtrului cuplat
(8), In interiorul tavii de scurgere a apei (19). Odata ce apa a fost distribuita pentru timpul mentionat mai
sus, coborati comutatorul pompei (26) pentru a termina scurgerea.

Varsati boabele de cafea in recipientul corespunzator (17).

Apasati butonul de control al distribuirii cafelei macinate (21) cu suportul pentru filtru (8) pentru a activa
rasnita de cafea; dupa ce s-a ajuns la cantitatea dorita de cafea, scoateti suportul filtrului (8) eliberand
astfel butonul de comanda de distribuire a cafelei macinate (21).

Presati continutul filtrului cu ajutorul presei de cafea (15).

Introduceti suportul filtrului (8) in grupul de distribuire (5) rotindu-I cu forta de la stanga la dreapta si apoi
asezati cestile pe grila detasabila (7).

Asezati comutatorul (13) in pozitia de cafea si ridicati comutatorul pompei (26). Manometrul (25) va indica
presiunea de functionare, intre valorile din zona verde.

Dupa ce ati obtinut cantitatea dorita de cafea, coboréti din nou comutatorul pompei (26).
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Scoateti suportul filtrului (8) si aruncati zatul de cafea, verificati daca suportul este curat si reintroduceti-I
in grupul de distribuire (5) pentru a mentine suportul filtrului insusi la temperatura potrivita.

Prepararea de espresso utilizand pastile de cafea:

36. Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin controlarea indicatorului nivelului de apa.

37. Apasati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati aceasta
operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

38. Imediat ce afisajul PID indica temperatura prestabilita si lumina indicatoare (14) se aprinde, aparatul e
gata de utilizare.

39. Introduceti filtrul de pastile (18) in suportul de sita (8) deja incalzit prin atasarea la ansamblul de preparare,
conform descrierii de la punctul 7.

40. Inainte de a pregati cafeaua, este indicat sa pozitionati comutatorul pe cafea (13), sa ridicati comutatorul
pompei (26) si sa distribuiti apa timp de 5 secunde din grupul (5), cu suportul filtrului prins (8), in interiorul
tavii de scurgere a apei (19). Imediat ce apa a fost distribuita pentru timpul mentionat mai sus, coborati
comutatorul pompei (26) pentru a termina scurgerea.

41. Desfaceti ambalajul pastilei, avand grija sa nu deteriorati produsul in sine.

42. Introduceti pastila in filtrul specific (18).

43. Introduceti suportul de sita (8) in inelul de fixare al ansamblului de preparare (5), rotiti-1 de la stanga la
dreapta cu forta, apoi plasati ceasca pe tava detasabila pentru colectarea apei (7).

44. Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru cafea si ridicati comutatorul pompei (26). Manometrul (25)
va prezenta presiunea atinsa, intre valorile din zona verde.

45. Imediat ce obtineti cantitatea dorita de cafea, apdsati comutatorul cu pompa (26) din nou in jos.

46. Indepartati suportul de sita (8) si aruncati pastila utilizata, verificati daca suportul este curat si
reintroduceti-1 in grupul de distribuire (5) pentru a mentine suportul filtrului insusi la temperatura potrivita.

Aburi:

47. Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin verificarea indicatorului nivelului de apa.

48. Apasati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati aceasta
operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

49. Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru aburi. NB: afisajul PID (27) va afisa automat textul STE
alternativ cu temperatura stabilita pentru aburi. Din fabrica sistemul PID este deja reglat la temperatura
de 125°C, adica temperatura idealda pentru distribuirea aburului. (Daca doriti sa schimbati temperatura
sistemului PID, va rugam sa urmati instructiunile scrise la Reglarea temperaturii in interiorul cazanului prin
intermediul PID).

50. Imediat ce lumina (14) se aprinde, aparatul este gata de utilizare.

51. Deschideti butonul rotativ pentru aburi/apa fierbinte (4). La inceput va curge putina apa apoi abur.

52. Pozitionati ceasca cu infuzia dorita sub tubul de abur/ apa calda (6) si rotiti butonul pana la capat.

53. Imediat ce bautura a fost spumata suficient, inchideti butonul pentru abur/apa fierbinte (4).

54. IMPORTANT: dupd spumarea laptelui redeschideti butonul de abur/apa fierbinte (4) si pozitionati

comutatorul (13) in pozitia pentru apa fierbinte, ridicati apoi comutatorul pompei (26). Odata ce iese apa
din tubul pentru abur (6), inchideti butonul de abur/ apa fierbinte (4) din nou si in acelasi timp apasati
comutatorul pompei in jos (26) repozitionand comutatorul (13) pe cafea. Curatati cu grija tubul pentru
abur/ apa fierbinte (6). Aceastda operatiune este necesara pentru a restabili circuitul apei in interiorul
tuburilor masinii.

Apa fierbinte:

55.
56.

57.
58.

59.

60.

61.
62.

63.

Verificati ca rezervorul (1) sa fie plin cu apa prin verificarea indicatorului nivelului de apa.

Apadsati comutatorul on/off (11): lumina indicatoare a comutatorului (11) se va aprinde. Executati aceasta
operatiune doar daca aparatul este oprit. Daca este pornit, treceti la urmatorul punct.

Pozitionati comutatorul (13) pe modul pentru apa fierbinte (central).

Imediat ce afisajul PID (27) indica temperatura prestabilita si lumina indicatoare (14) se aprinde, aparatul
e gata de utilizare.

Inainte de a pregati bauturile, se recomanda deschiderea butonului pentru abur/apa fierbinte (4),
pozitionati comutatorul pe apa (13) si ridicati comutatorul pompei (26). Apa va curge imediat din duza (6).
Distribuiti apa in tava detasabild de scurgere timp de 5 secunde. Apoi, coborati comutatorul pompei (26),
apoi inchideti butonul pentru abur/apa calda (4).

Asezati un recipient gol sub tubul de abur/apa fierbinte (6). Deschideti butonul pentru abur/apa calda (4)
si ridicati comutatorul pompei (26).

Veti obtine apa fierbinte din tubul de abur/apa fierbinte (6).

Dupa ce ati obtinut cantitatea de apa dorita, apasati din nou comutatorul (26) si inchideti butonul de abur/
apa fierbinte (4).

Dupa ce obtineti apa fierbinte din tubul (6), asigurati-va ca este inca apa in rezervor (1).

REGLAREA TEMPERATURII CAZANULUI PRIN INTERMEDIUL PID:
PID-ul a fost reglat de catre producator la o temperatura de 95°C pentru modul de cafea si la 125°C pentru
modul de aburi. Pentru schimbarea temperaturii procedati dupa cum urmeaza:

- apasati butonul E o data: afisajul va prezenta acum textul "t1" care se refera la termostatul de cafea se-
tat de producator la 95°C

- apasati butonul E de doua ori: afisajul va prezenta acum textul "t2" care se refera la termostatul de ca-
fea setat de producator la 125°C

Pag. 39



Roména

- imediat ce afisajul prezinta textul t1 sau t2 apasati butonul E pentru a schimba valoarea 5resetaté a
la inceput si

temperaturii. NB: pentru a schimba valoarea temperaturii este necesar sa apasati butonul

abia apoi va puteti ajuta de butoaneIer: Si E pentru a stabili temperatura doritd, pentru a o creste sau
o reduce.

- dupa 3 sec. de la apasarea butonului, temperatura introdusa este salvata si afisajul indica temperatura
stabilita pentru cafea sau abur.

- valoarea temperaturii poate fi stabilita incepand cu o valoare minima de 80C®° si pana la o valoare max. de
130C° pentru modul de cafea, si incepand de la o valoare minima de 120°C pana la o valoare maxima de 140°C
pentru modul abur. NB: afisajul se va aprinde intermitent atunci cand trece de la modul de abur la modul de
cafea si se va opri automat doar dupa ce a atins temperatura stabilita pentru modul de cafea.

Sfaturi utile:

- Sitele (9, 10, 16 si 18) nu necesita spalare dupa fiecare utilizare dar va sugeram sa verificati ca perforatiile
acestora sa nu fie obstructionate.

- Pentru un rezultat mai bun va sugeram sa mentineti cestile calde pe incadlzitorul de cesti (2) care functioneaza
doar atunci cand aparatul este pornit.

- PID (27) este deja setat de catre producator la temperatura corecta pentru un espresso excelent si o distributie
constanta a aburului. Pe parcursul incalzirii si al distributiei de apa sau cafea, temperatura poate varia (+/-
10/12°C). De asemenea, s-a introdus o avertizare pentru modul de cafea (t1): dupa 108°C valoarea PID indica
temperatura dar intermitent; acest aspect este normal si avertizeaza utilizatorii ca temperatura este prea mare
pentru un espresso bun.

Curatare si ingrijire
Curatarea si intretinerea masinii sunt esentiale atat pentru calitatea dozarii cafelei cat si pentru viata aparatului
de-a lungul timpului.

Curatarea masinii trebuie sa fie efectuata cel putin o data pe saptamana.

Inainte de a incepe, scoateti stecarul din priza si asteptati ca aparatul sa se raceasca.

Utilizati o carpa moale, de preferinta din microfibrda, precum cea de la LELIT (cod PLA9101 nu este inclus) si
umeziti-o doar cu apa curata. Nu folositi detergenti abrazivi si nu scufundati masina in apa.

Pentru intretinerea temeinica, va recomandam sa utilizati periuta LELIT (cod PLA9101 nu este inclus), care
permite curatarea perfecta a orificiilor si a spatiilor dintre garnituri, eliminand toate petele si reziduurile de pulbere
de cafea chiar si din spatiile cele mai mici.

Pentru a curata componentele detasabile ale masinii, puteti folosi apa curenta calduta. Nu spalati in niciun caz
filtrele si suportul de filtru in masina de spalat vase. .

Filtrele nu trebuie curatate dupa fiecare utilizare, atata timp cat gaurile nu sunt obstructionate. Insa, pentru ca
prestatiile masinii sa ramana Tnalte, este esential ca tubul de abur si suportul de filtru sa fie curatate cu grija
dupa fiecare utilizare.

Stergeti suportul de filtru pentru a indeparta reziduurile grase de cafea, care influenteaza

negativ gustul espressoului. Spalati partea externa a tubului de abur cu o carpa umeda si lasati sa iasa putin
abur din tub, pentru a elimina toate reziduurile interne de lapte, care pot obstructiona trecerea aburului, facand
dificila crearea spumei.

BACKFLUSHING:

Este recomandat a efectua aceasta curatare cel putin o datad pe saptamana si/sau o data la 100 de cafele erogate.
Urmatoarele instructiuni sunt valabile pentru toate tipurile de grupuri montate pe masinile noastre de cafea
espresso.

Material necesar:
e Filtru orb (16)
e Periuta (cod PLA9101)
e Detergent masina espresso (cod PLA9201)

Curatarea grupului erogator. Operatii de urmat:

1. Introduceti filtrul orb (16) in portafiltru

2. Varsati 1 plic (3,5 grame) de detergent pudra in interiorul portafiltrului

3. Fixati portafiltrul in grupul erogator al masinii

4. Actionati erogarea cafelei timp de 10 secunde circa

5. Opriti erogarea cafelei timp de 10 secunde circa

6. Repetati procedura de 5 ori, fara a extrage portafiltrul din grup

7. Extrageti portafiltrul, actionati erogarea si spalati portafiltrul cu apa calda care iese din grupul erogator,
opriti erogarea

8. Treceti cu periuta sub grupul erogator, peste garnitura grupului si peste aripioarele de fixare ale

grupului. Curétagi cu o carpa umeda, indepartand reziduurile de pudra de cafea
9. Fixati portafiltrul in grupul erogator iar pentru clatire repetati punctele 4-5-6 fara detergent
10. La sfarsit aruncati prima cafea erogata
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Curatarea prin imersiune a accesoriilor. Operatii de urmat:

Puneti intr-un recipient filtrele si suportul de filtru, cu manerul indreptat in sus

Varsati in recipient 2 plicuri (7 grame) de detergent

Varsati in recipient apa foarte calda pana a acoperi toata cupa metalica a suportului de filtru
Asteptati cel putin 15 minute

Scoateti piesele imerse si clatiti-le cu multa apa potabila calda

La sfarsit aruncati prima cafea erogata

ouhkwNE

Detartrarea aparatului:

Utilizarea masinii genereaza formarea naturald de calcar, mai mult sau mai putin rapida, in functie de frecventa
utilizarii aparatului si de duritatea apei.

Depunerile de calcar infunda conductele si scad temperatura dozarii, influentdnd calitatea extractiei cafelei,
reducand viata aparatului. Pentru a evita formarea calcarului care se depune si pe circuitele interne, recomandam
utilizarea si inlocuirea periodica a filtrului LELIT cu rasini pentru dedurizarea apei (cod PLA930M nu este inclus)
care, introdus in rezervor, purifica apa de sarurile de calciu si magneziu, care precipitand, formeaza depozite de
calcar si afecteaza gustul cafelei. Nu uitati ca filtrul isi pierde eficacitatea dupa un anumit numar de litri de apa
tratatd, deci inlocuiti-1 periodic. Instructiunile de folosire si inlocuire a filtrului sunt presente pe ambalaj.

Pentru a evita posibilele defectiuni ale componentelor aparatului, INTRODUCETI IN REZERVORUL PENTRU APA
DOAR PRODUSE DETARTRANTE NATURALE.

H141 mm

DATE TEHNICE:

Voltaj: 220-240V - 50 Hz

Putere: 1200 W

Durata de incélzire: cca. 3 min.

Presiunea pompei: 15 bari

Reglare PID: de la min 80° C la max. 130° C pentru modul de cafea;
de la min 120° C la max. 140° C pentru modul de aburi

Rezervor de apa: 2.7 litrii

Dimensiuni: 31,5*¥25*37 cm

Greutate: 10,2 kg

Cafetiera este destinata utilizarii cu cafea macinata si pastile de cafea

PLO42TEMD-120: 120v: 60Hz, putere: 1200W

PLO42TEMD-AS:220V: 60Hz, putere: 950W

GARANTIE LIMITATA

In functie de locul de cumparare, vanzatorul ori LELIT garanteaza acest produs pentru uz casnic in teritorii
specificate, pentru o perioada limitatd de timp de la data achizitiei, cu privire la defecte cauzate de fabricatie si
materiale de fabricatie.

In aceastd perioadd de garantie, vanzitorul ori LELIT va repara, inlocui sau rambursa orice produs defect la
propria lor discretie. Toate drepturile legale de garantie conform legislatiei nationale aplicabile vor fi respectate
si nu vor fi afectate de nici o garantie scrisa.

Pentru consumatorii australieni, acest produs are garantii care nu pot fi excluse in conformitate cu Legea
Australiand a Consumatorilor. Aveti dreptul la o inlocuire sau o rambursare pentru o defectiune majora si o
compensatie pentru orice alta pierdere sau daune previzibile in mod rezonabil. Aveti, de asemenea, dreptul de a
solicita repararea sau inlocuirea bunurilor in cazul in care bunurile nu sunt de o calitate acceptabila si defectiunea
nu echivaleaza cu o defectiune majora.

Cerinte importante, precum si instructiuni despre cum sa faceti o reclamatie pot fi gasite pe site-ul LELIT in
termenii si conditiile complete ale garantiei.
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Va multumim pentru cumpararea aparatului nostru, produs in conformitate cu cele mai noi inovatii tehnice.
Respectand cu grija instructiunile de utilizare descrise in acest manual, care sunt in conformitate cu cerintele
esentiale de siguranta, veti beneficia de cele mai bune performante si veti observa fiabilitatea remarcabila a

acestui produs de-a lungul anilor.

Gasiti mai jos un tabel cu explicatii referitoare la anumite disfunctii ale aparatului si solutii pentru acestea:

PROBLEMA CAUZE POSIBILE SOLUTIA
1. Cafeaua folosita nu este potrivita
Cafeaua este pentru acl:es.t aparatv 1. Utilizat{'i aﬂlté.cafea
preparatd fars 2. Granulaglevlncorec}a _ 2. Reglati ras_nlta _ . L
"caimac” 3. Prea putina cafea in filtru 3. Introduceti mai multa cafea in sita
) 4. Suportul de sitd trebuie bine stréns | 4. Stréngeti mai bine suportul de sita
sub inelul ansamblului de preparare
1. Aparatul nu era la temperatura 1. Vezi sectiunea "Pornirea aparatului" si "Prepararea
corecta cafelei espresso"
Cafeaua este prea 2. Suportul de sita nu a fost pre-incal- | 2. Suportul de sita trebuie incalzit impreuna cu apa -
rece zit vezi sectiunea "Pornirea aparatului”
3. Cestile nu au fost preincalzite 3. Incalziti cestile corect pe incalzitorul de cesti
4. Defectiune termostat. 4. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
1. Cafeaua e ”.“"’.‘C'”"ita prea grosier 1. Utilizati o granulatie mai fina
Cafeaua curge prea 2. Nufeste suficienta c:rfga insita 2. Introduceti mai multa cafea in sita
repede 3. Cafeaua nu est_e suficient presata .| 3. Presati mai ferm cafeaua
4. Cafeaua / pastila veche sau nepotri- 4. Utilizati alts cafea/ il
vits . pastila
1. Suportul de sitd nu este fixat corect
Se scurge cafea intre | 2. Prea multa cafea in sita 1. Introduceti corect suportul de sita
ansamblul de prepa- | 3. Marginea suportului de sitd nu este | 2. Introduceti mai putind cafea in sita
rare si suportul de curata 3. Curatati marginea suportului de sita
sita 4. Garnitura de cauciuc e uzata sau de- | 4. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
teriorata
Cafeau este prepa- 1. Cafea macinata prea fin 1. Utilizati o granulatie mai mare
ratd si curge in 2. Prea multa cafea in filtru 2. Introduceti mai putina cafea in sita
picaturi 3. Cafea presata prea mult 3. Presati cafeaua mai usor
Masina nu produce L. éisg’sui?structlonata la capdtul tevil 1. Curatati gaura de iesire cu un ac
abur 2. Prea putind ap# in rezervor 2. \Vezi sectiunea "Pornirea masinii
1. Prea putind apa in rezervor 1. Umpleti rezervorul
2. Este activat butonul pentru abur 2. Dezactivati butonul pentru abur
Cafeaua nu iese 3. Cafea méginaté prea fip 3. Utilizati o granulatie rvnai mare
4. Prea multa cafea in sita 4. Introduceti mai putina cafea in sita
5. Cafea presatd prea milt 5. Presati cafeaua mai usor
6. Placa grupului este obstructionata 6. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
Aparatul nu functio- 1. Nu este curent electric 1. Restabiliti alimentarea cu curent electric
< p 2. Cablul de alimentare nu este 2. Introduceti stecherul cablului de alimentare corect
neaza iar lumina pen- N g
tru ON nu se aprinde conectat corect . In priza . .
3. Cablul de alimentare este deteriorat | 3. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
Lumina de tensiune
s:;zgtNgdaat;,l,u:a”;ae 1. Defectiune de termokstaut 1. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
. o v 2. Defectiune element incalzire 2. Contactati cel mai apropiat CENTRU DE SERVICE
aprinde nici dupa 10
minute

Datele si imaginile utilizate in acest manual pot fi supuse schimbarilor fara o notificarea anterioara, in scopul

fmbunatatirii performantelor masinii.
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COMPONENTES:

1. Tanque 14. Luz indicadora maquina lista
2. Calentador de tazas 15. Tamper incorporado

16. Filtro ciego
3. - 17. Tolva para granos de café
4. Mando de vapor/agua caliente 18. Filtro para monodosis de papel
5. Grupo de infusion 19. Cubeta de descarga extraible
6. Varilla de vapor/agua caliente 20. Bandeja de café molido extraible
7. Bandeja reposatazas desmontable 21. Interruptor molinillo de café
8. Portafiltros 22. Escala de grados de molienda
9. Filtro para 1 dosis 23. Mando de regulacién de molido
10. Filtro para 2 dosis 24. Salida de café molido
11. Interruptor de encendido/apagado 25. Mandmetro
12. - 26. Interruptor bomba
13. Interruptor café/agua caliente/vapor 27. Doble PID

A

ADVERTENCIAS GENERALES

El presente manual es parte integrante y esencial del producto. Lea cuidadosamente las advertencias
contenidas en su interior, ya que proporcionan importantes indicaciones respecto a la seguridad
durante su instalacion, uso y mantenimiento. Guarde con cuidado estas instrucciones para futuras
consultas.

- El dispositivo puede ser utilizado por nifios de minimo 8 afios de edad y por personas con una capacidad fisica,
sensorial o mental reducida, o falta de experiencia y conocimiento bajo la supervision o indicaciones sobre como
utilizar el dispositivo de forma segura y con el conocimiento de los peligros implicitos.

Los nifios no tendrian que jugar con el aparato. La limpieza y mantenimiento no deben llevarse a cabo por nifios
sin supervision.

- Este aparato esta disefado para el uso doméstico y similar, por ejemplo: por el personal de cocina de tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo; por empresas agricolas; por clientes en hoteles, y otros tipos de ambientes
residenciales; por Bed & breakfast y similares. No es indicado para un uso continuo de tipo profesional.

- El aparato esta disefiado Unicamente para la preparacion de café espresso y bebidas calientes mediante agua
caliente o vapor y para el precalentamiento de las tazas.

- Mantenga el material del embalaje (bolsas de plastico, poliestireno expandido, etc.) fuera del alcance de los
nifos.

- Cualquier uso distinto de los anteriormente descritos se considerara inadecuado y puede ser causa de peligro;
el fabricante no asume ninguna responsabilidad en caso de dafios resultantes de un uso inadecuado del aparato.
- El aparato no se puede dejar sin vigilancia ni utilizarse al aire libre.

- No limpie con chorros de agua ni sumerja el aparato.

- No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, hielo).

- Si el aparato se almacena en lugares donde la temperatura puede descender por debajo del punto de
congelacion 0°C, vacie la caldera y los tubos de circulacién del agua.

- El material del embalaje (bolsas de plastico, poliestireno expandido, etc.) tiene que quedar fuera del alcance de
los nifios.

- No se asume ninguna responsabilidad por el empleo de piezas de recambio y/o accesorios no originales.

- No se asume ninguna responsabilidad por reparaciones que no se lleven a cabo en los centros de servicio
autorizados.

- No se asume ninguna responsabilidad por la manipulacidon de cualquier componente del aparato.

En todos los casos anteriores se pierde la garantia.
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AN

ADVERTENCIAS FUNDAMENTALES DE SECURIDAD

Debido a que el aparato funciona con corriente eléctrica, no se puede excluir el riesgo de que se
produzcan descargas eléctricas, por lo tanto aténgase escrupulosamente a las siguientes
advertencias de seguridad.

- Para evitar desconectar el conector, nunca tire del cable de alimentacion.

- Siempre contecte primero el enchufe del aparato, luego el cable a le red eléctrica.

- Para desconectar completamente el aparato, desconecte el enchufe de la toma de corriente.

- En caso de anomalias o funcionamento irregular en el aparato, no intente repararlo. Apague el aparato,
desconecte el enchufe de la toma y dirijase al Servicio Técnico.

- En caso de dafios en el enchufe o en el cable de alimentacion, se deben sustituir sélo y exclusivamente por
parte del Servicio Técnico.

- Desenchufe el aparato si no utilizado.

- Antes de cualquier operacion de limpieza de las partes externas del aparato, apaguelo, desenchufelo de la toma
de corriente y deje que se enfrie.

- Para reducir el riesgo de lesiones, evite que el cable de alimentacién caiga libremente desde la mesa y no lo
deje cerca de superficies calientes, de objetos calientes o en los bordes.

- No deje que el cable entre en contacto con superficies calientes.

No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o del mostrador.

- el uso de accesorios no recomendados por el productor, puede ser causa de incedios, descargas eléctricas o
lesiones a personas.

- No ponga el aparato en o cerca de cocinas de gas o eléctricas calientes o en un horno calentado.

- Antes de encenderlo asegurese de que el valor de tensidn de la red se corresponde con el voltaje indicado en
la placa colocada en la parte posterior del aparato y que la instalacion eléctrica estd equipada con toma de tierra.
- No manipule el aparato. Para cualquier problema dirijase al personal técnico autorizado o al centro de servicio
mas cercano.

- No toque el aparato con las manos o los pies mojados.

- No toque el enchufe con las manos mojadas.

- Asegurese de que la toma de corriente utilizada tenga siempre un acceso libre, ya que sélo asi se podra quitar
el enchufe si fuese necesario.

- Si desea desconectar el enchufe de la toma, presione directamente sobre la misma. Nunca tire del cable porque
podria dafarse.

- Para protegerse de incendios, descargas eléctricas o lesiones a personas, no sumerja nunca el cable de
alimentacion y los enchufes en agua u otros liquidos.

- No utilice adaptadores, enchufes multiples y/o cables alargadores. Si su uso se hiciese indispensable, sera
necesario utilizar Unicamente adaptadores simples o multiples y alargadores conformes a las normas de seguridad
vigentes, prestando no obstante atencion de no superar el limite de carga del valor de corriente marcado en el
adaptador simple, en los alargadores y el de maxima potencia marcado en el adaptador multiple.

AN

ADVERTENCIAS SOBRE EL PELIGRO DE QUEMADURAS

Este aparato produce agua caliente y vapor, por tanto, siga escrupulosamente las siguientes advertencias

de seguridad.

- Cuidado: las superficies calientes quedan asi durante cierto tiempo también después del apagado.

- Tenga cuidado de no entrar en contacto con salpicaduras de agua o chorros de vapor.

- Cuando el aparato esté en funcionamiento no toque la superficie para calentar las tazas ya que estara caliente.
- Nunca dirija el chorro de vapor o de agua caliente hacia partes del cuerpo.

- Toque con precaucioén la varilla de vapor/agua caliente (6).

- No retire nunca el portafiltros (8) durante la salida del café.

- Las partes marcadas por la etiqueta «CAUTION HOT» son piezas muy calientes, por lo que debe acercarse y
manejarlas con maxima precaucion.

- Coloque en la superficie para calentar las tazas (2) soélo tazas de café, tazas y vasos para el servicio de la
maquina de café. No esta permitido la colocacion de otros objetos en la superficie para calentar tazas.

- Asegurese de que las tazas estdn completamente secas antes de colocarlas en la superficie para calentar tazas

(2).

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
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Instrucciones de uso

Puesta en marcha de la maquina:

1.

wnN

ouh

10.
11.

12.

13.

14.
15.

16.
17.
18.
19.

Extraiga la maquina del embalaje y aseglrese de retirar todos los elementos de embalaje (incluyendo las bolsas
protectoras).

Coloque la maquina sobre una superficie plana y estable, alejada de puntos de calor y de fuentes de agua.
Retire la tapa del tanque de agua de la parte posterior de la maquina y extraiga el tanque (1), teniendo cuidado
de no dafnar los tubos de agua de su interior.

Enjuague cuidadosamente el tanque con agua fria.

Llene el tanque (1) con agua fria

Vuelva a colocar el tanque de agua (1) en la maquina y compruebe que los tubos de agua no estan doblados y
que el filtro esta bien asentado en el con el corte de “V".

Enganche el portafiltros (8) en el grupo de infusién (5) girdndolo de izquierda a derecha, de modo que se
caliente y sea listo para el uso.

Abra el mando de vapor/agua caliente (4).

Ponga un recipiente/jarra vacia bajo la varilla de vapor/agua caliente (6). Ponga el interruptor café/agua
caliente/vapor (13) en la posicién agua caliente (en el medio) y active el interruptor bomba (26).

Enchufe la maquina a la red eléctrica. Aseglrese de que la tension de la toma de corriente es la adecuada.
Encienda la maquina accionando el interruptor general de encendido/apagado (11). Cuando la luz indicadora
se encienda (11), la maquina recibe alimentacién eléctrica..

Cuando de la varilla de vapor/agua caliente (6) salga agua, desactive el interruptor bomba (26) y cierre el
mando de vapor/agua caliente (4).

Ponga el interruptor de café/agua caliente /vapor (13) en café (hacia abajo): active el interruptor bomba (26)
y saque agua durante unos 2 minutos del grupo de infusion (5) con el portafiltros enganchado (8), luego
interrumpa la erogacién desactivando el interruptor bomba (26). En cuanto termine con esta operacién, espere
por lo menos 1 minuto antes de empezar con la siguiente.

Llene el tanque (1) con agua fria.

Posicione el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en la posicién agua caliente (central), abra el mando de
vapor/agua caliente (4) y active el interruptor bomba (26). De inmediato saldra agua caliente de la varilla de
vapor/agua caliente (6). Saque agua durante unos 2 minutos, luego interrumpa la erogacion cerrando el mando
de vapor/agua caliente (4) y desactivando el interruptor bomba (26).

En cuanto termine con esta operacion, espere por lo menos 1 minuto antes de empezar con la siguiente.

Una vez completadas estas operaciones, deje la maquina encendida.

El visualizador de temperatura PID (27) muestra la temperatura de la caldera.

El visualizador de temperatura PID (27) ha sido programado en fabrica a 95°C para el café, que es la
temperatura ideal para la preparacion de un café Espresso. Si desea cambiar los ajustes, siga el paragrafo
“Regulacion de la temperatura de la caldera a través del PID”.

Ajuste de la molienda:

20.

21.

22.

23.

Como referencia para el grado de molienda, se ha situado una escala (22) en la tolva de granos de café (17):
.7.6.5.4.3.2.1

Gire el mando de regulacion del grado de molienda (23) hasta hacer coincidir la escala deseada con la muesca
de referencia.

Elija grados mas altos para obtener café con una molienda gruesa o grados mas bajos para obtener café con
una molienda fina.

Un grado de molienda correcta (teniendo en cuenta las mezclas de café posibles) es esencial para disfrutar de
una buena taza de café. Recomendamos el grado 3 para conseguir una molienda media.

Preparacion de un café Espresso con granos de café:

24,

25.

26.

27.

28.

29.
30.

31.
32.

33.

34.
35.

Compruebe que hay agua en el tanque (1).

Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). La luz indicadora del interruptor de encendido/apagado (11)
se enciende. Esta operacion sdlo es necesaria si la maquina esta apagada. En caso de estar ya encendida, pase
directamente al punto siguiente.

Cuando el display del PID (27) muestre la temperatura programada y la luz indicadora (14) se encienda, la
maquina estd lista para el uso.

Coloque el filtro para una dosis (9) o para dos dosis (10) en el portafiltros (8) calentado del modo descrito
anteriormente en el punto 7.

Antes de preparar café, se aconseja poner el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en la posicién café (hacia
abajo), active el interruptor bomba (26) y saque agua del grupo e infusién (5) con el portafiltros enganchado
(8) hacia la cubeta de descarga extraible (19). Luego desactive el interruptor bomba (26) para terminar el
purge.

Ponga los granos de café en la tolva (17).

Pulse el interruptor del molinillo (21) con el portafiltros (8) para activar el molinillo de café. Una vez obtenida
la cantidad de café deseada, extraiga el portafiltros, soltando asi el interruptor del molinillo de café (21).
Prense el café del filtro presiondndolo contra el tamper incorporado (15).

Introduzca el portafiltros (8) en el grupo de infusién (5) y girelo hacia la derecha. Coloque las tazas en la
bandeja reposatazas (7).

Posicione el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en la posicién café (hacia abajo) y active el interruptor
bomba (26). El mandmetro (25) muestra la presion de trabajo, entre los valores de la zona verde.

Cuando haya obtenido la cantidad adecuada de café, desactive el interruptor bomba (26).

Extraiga el portafiltros (8) y deseche los posos de café.
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Preparacion de un café espresso con monodosis de papel:

36.
37.
38.
39.

40.

41,
42,
43.
44,

45.
46.

Vapor:

48.

49.

50.
52.

53.
54.

Compruebe que hay agua en el tanque (1).

Active el interruptor de encendido/apagado (11). La luz indicadora del interruptor de encendido/apagado
(11) se enciende. Esta operacion sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya
encendida, pase directamente al punto siguiente.

Cuando el display del PID (27) muestre la temperatura programada y la luz indicadora (14) se encienda,
la maquina esta lista para el uso.

Introduzca el filtro para monodosis de papel (18) en el portafiltros (8) calentado del modo descrito
anteriormente en el punto 7.

Antes de preparar café, se aconseja poner el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en la posicidn café
(hacia abajo), active el interruptor bomba (26) y saque agua del grupo de infusion (5) con el portafiltros
enganchado (8) hacia la cubeta de descarga extraible (19). Luego desactive el interruptor bomba (26)
para terminar el purge.

Extraiga de su envase la monodosis de papel, procurando no dafarla.

Introduzca la monodosis en el filtro para monodosis de papel (18).

Introduzca el portafiltros (8) en el grupo de infusion (5) y girelo a fondo hacia la derecha. Coloque las
tazas en la bandeja reposatazas (7).

Posicione el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en la posicion café (hacia abajo) y active el
interruptor bomba (26). El mandmetro (25) muestra la presidon de trabajo, entre los valores de la zona
verde.

Cuando haya obtenido la cantidad adecuada de café, desactive el interruptor (26).

Extraiga el portafiltros (8) y deseche la monodosis de papel.

. Compruebe que hay agua en el tanque (1).

Active el interruptor de encendido/apagado (11). La luz indicadora del interruptor de encendido/apagado
(11) se enciende. Esta operacion sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya
encendida, pase directamente al punto siguiente.

Posicione el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en la posicidn vapor (hacia arriba). NB: la pantalla
del PID (27) muestra la palabra STE alternandola con los grados programados para la funcién vapor para
confirmar que la maquina esta en funcién vapor. El visualizador de temperatura PID (27) estaajustado
de fabrica en 125°C para el vapor, que es la temperatura ideal para la erogacion de vapor. Si desea
cambiar los ajustes, siga el paragrafo “Regulacién de la temperatura de la caldera a través del PID”.
Cuando la luz indicadora (14) se encienda, la maquina esta lista para el uso.

. Abra el mando de vapor/agua caliente (4). Al principio saldra un poco de agua y, a continuacion, vapor.

Coloque la taza con la bebida deseada bajo la varilla de vapor (6) y abra el mando de vapor/agua caliente
(4) por completo.

Cuando la bebida tenga la espuma adecuada, cierre el mando de vapor/agua caliente (4).
IMPORTANTE: después de cada erogacion de vapor, vuelva a abrir el mando de vapor/agua caliente
(4), posicione el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en la posicidon agua caliente (central) y active
el interruptor bomba (26). Cuando salga agua de la varilla de vapor/agua caliente (6), vuelva a cerrar el
mando de vapor/agua caliente (4), desactive el interruptor bomba (26) y posicione el interruptor
café/agua caliente/vapor (13) en la posicion café (hacia abajo). Limpie la varilla de vapor/agua caliente
(6) con un pafio suave, preferiblemente de microfibra. Esta operacion es necesaria para mantener limpios
los conductos de agua/vapor y restaurar el circuito de agua dentro de los conductos.

Agua caliente:

55.
56.

57.
58.

59.

60.

61.
62.

63.

Compruebe que hay agua en el tanque (1).

Pulse el interruptor de encendido/apagado (11). La luz indicadora del interruptor de encendido/apagado
(11) se enciende. Esta operacion sélo es necesaria si la maquina estd apagada. En caso de estar ya
encendida, pase directamente al punto siguiente.

Pulse el interruptor del café /agua caliente/vapor (13) en la posicion agua caliente.

Cuando el display del PID (27) muestre la temperatura programada y la luz indicadora (14) se encienda,
la maquina esta lista para el uso.

Antes de preparar sus bebidas calientes, se aconseja abrir el mando de vapor/agua caliente (4), poner el
interruptor café/vapor/agua caliente (13) en la posicién agua caliente y activar el interruptor bomba (26).
De inmediato saldra agua caliente de la varilla de vapor/agua caliente (6). Saque agua hacia la cubeta
de descarga extraible durante unos 5 segundos. Luego desactive el interruptor bomba (26) y cierre el
mando de vapor/agua caliente (4).

Ponga un recipiente/jarra vacia bajo la varilla de vapor/agua caliente (6). Abra el mando (4) e e pulse el
interruptor bomba (26).

Inmediatamente saldra el agua por la varilla de vapor (6).

Una vez que haya obtenido la cantidad deseada de agua, pulse el interruptor bomba (26) de nuevo y
cierre el mando (4).

Después de extraer agua caliente compruebe siempre que queda todavia agua en el tanque (1).

“"Regulacion de la temperatura de la caldera a través del PID".

El visua

lizador de temperatura PID (27) esta ajustado de fabrica en 95°C para el café y 125°C para el vapor.

Para cambiar los parametros para las dos funciones siga estas instrucciones:
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- pulse E una vez: la pantalla mostrara t1, que hace referencia al termostato de café ajustado
de fabrica en 95° C.

- pulseE dos veces: la pantalla mostrard t2, que hace referencia al termostato de vapor
ajustado de fabrica en 125°C

- cuando la pantalla mustre t1I o t2, pulse E‘] para cambiar la temperatura previamente
programada. NB: para cambiarla, pulse a para aumentar el valor y solo después puede

bajar/subir la temperatura usando las dos llaves E - del PID;

- después de 3 segundos de la ultima presidn de la tecla, los datos se memorizan y la pantalla
muestra la temperatura ajustada;

- la temperatura puede ser programada desde un minimo de 80C®° hasta un maximo de 130C®°
para la funcion café y desde 120°C hasta un maximo de 140°C para la funcién vapor. NB:

- pasando de la funcién vapor a la funcidon café, la pantalla del PID parpadearda hasta que la
temperatura haya alcanzado la temperatura de café preajustada.

Consejos utiles

— No lave los filtros y el portafiltros en el lavavajillas. Los filtros no deben ser limpiados despueés de cada uso.
Lo importante es comprobar que los agujeros no estén obstruidos.

— Para obtener un resultado excelente, es aconsejable calentar las tazas en en la superficie para calentar las
tazas (2) que solo funciona cuando la maquina esta encendida.

— EI PID esta ajustado en los valores de fabrica para un café Espresso y un vapor ideal. Durante la calefaccion y
el suministro de café o agua, la temperatura puede tener una oscilaciéon de 10/12° C en + 0 en - en comparacion
con la temperatura preajustada. Se ha introducido una advertencia para la funcidn café (T1): con mas de 108°
C el PID muestra la temperatura, pero intermitentemente; eso es completamente normal, ya que esto advierte
al operador que la temperatura estd demasiado alta para obtener un buen Espresso.

Limpieza y mantenimiento

La limpieza y el mantenimiento de la maquina son esenciales tanto para la calidad de la extraccion del café
como para la vida util del aparato.

La limpieza de la maquina se debe realizar al menos una vez a la semana. Antes de empezar, desconecte el
enchufe de la toma de corriente y espera a que el aparato se enfrie. Utilice un pafio suave, preferiblemente de
microfibra como el LELIT (cdd. PLA9101- no incluido), y humedézcalo simplemente con agua. No use detergentes
abrasivos y no sumerja la maquina en agua. Para un mantenimiento cuidadoso le aconsejamos que use el cepillo
LELIT (cdd. PLA9101 - no incluido), que le permite limpiar perfectamente los espacios entre las juntas, eliminando
todas las manchas y residuos de polvo de café incluso de las ranuras mas pequefias. Para limpiar las partes
desmontables de la maquina puedes usar agua corriente tibia. No lave en ningun caso los filtros ni el portafiltros
en el lavavajillas. No es necesario limpiar los filtros después de cada uso, es suficiente con que se asegure de
que los agujeros no estén obstruidos. Por el contrario, para mantener unas altas prestaciones en su maquina es
indispensable que la varilla de vapor y el portafiltros se limpien cuidadosamente después de cada uso. Limpie el
portafiltros para eliminar los restos grasos del café que influyen negativamente en el gusto del espresso. Lave la
parte exterior de la varilla de vapor con un pafo humedo y haga pasar un poco de vapor por la boquilla para
eliminar todos los restos de leche del interior que podrian obstruir el paso del vapor haciendo que sea mas dificil
espumar la leche de manera excelente.

BACKFLUSHING

Una vez a la semana o cada 100 café es necesario realizar el backflushing (lavado de las partes activas utilizadas
durante la extraccidn) utilizando el filtro ciego y las bolsitas de detergente especial LELIT (céd. PLA9201- no
incluido).

Material necesario:

e Filtro ciego (16)
e Cepillo (cédigo PLA9101)
e Detergente para maquina Espresso (codigo PLA9201)

Limpieza del grupo de infusion. Instrucciones:

1. Inserte el filtro ciego (16) en el portafiltros.

2. Ponga en el filtro ciego 1 bolsita monodosis (3,5 gramos) de detergente en polvo.

3. Coloque el portafiltros (8) debajo del grupo de infusion (5) y girelo de izquierda a derecha.

4. Posicione el interruptor café/agua caliente/vapor (13) en la posicion café (hacia abajo) y active el interruptor
bomba (26) y saque agua durante unos 10 segundos.

5. Desactive el interruptor bomba (26) y deje de erogar durante unos 10 segundos.

6. Sin quitar el portafiltros del grupo repita la operacién (4 y 5) 5 veces.

7. Quite el portafiltros, active el interruptor bomba (26) y enjuague el portafiltros con el agua caliente que sale
del grupo de infusion (5), detenga la erogacidén desactivando el interruptor (26).

8. Pase el cepillo debajo del grupo de infusién (5), la junta y las aletas de acoplamiento del grupo. Limpie con un
pafio himedo, elimine cualquier residuo de los polvos de café.
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9. Vuelva a colocar el portafiltros debajo del grupo de infusion (5) y para enjuagar, repita los pasos 4-5-6 sin
polvo de limpieza.
10. A continuacidn, elimine el primer café que va a preparar.

Limpieza de los accesorios por inmersion. Instrucciones:

1. Coloque los filtros y portafiltros en una jarra con el mango del portafiltros hacia arriba.

2. Vierta 2 bolsitas monodosis de detergente en polvo en la jarra (7 gramos).

3. Vierta 1 litro de agua caliente en la jarra hasta que la parte metadlica del portafiltros quede completamente
sumergida.

4. Espere por lo menos 15 minutos.

5. Retire las partes sumergidas y enjuaguelas con abundante agua caliente del grifo.

6. Deseche el primer café que va a preparar.

Descalcificar la maquina

El uso de la maquina genera la formacion natural de cal, mas o menos rapida en funcion de la frecuencia de uso
del aparato y de la dureza del agua.

Los depdsitos de cal atascan los conductos y disminuyen la temperatura de salida, lo que influye en la calidad de
la extraccion del café y reduce la vida util de su aparato.

H141 mm

Para evitar la formacion de esta cal que se deposita también en los circuitos internos, le aconsejamos que utilice
siempre el filtro ablandador de resina LELIT que, insertado en el depdsito, purifica el agua de las sales de calcio
y magnesio que al precipitar forman las incrustaciones de cal y afectan al gusto de su café. Como usarlo y cudndo
sustituirlo se indica en el envase del filtro. Para evitar posibles dafios a los componentes de la maquina, ANADIR
UNICAMENTE PRODUCTOS DE DESCALCIFICACION NATURAL EN EL TANQUE DE AGUA.

Informacion técnica:

Fuente de alimentacién: 220-240 V - 50 Hz
Potencia: 1200 W

Tiempo de calentamiento: 3 minutos aprox.
Presion de la bomba: 15 bar

Regolacion PID: por min. 80°C a max. 130°C para la funcién café/min. 120 © c a max. 140 ° c para la funcion
vapor

Capacidad del tanque: 2,7 litros

Dimensiones (Al x L x F): 31.5*%25*37 cm

Peso: 10,2 kg

Funciona con granos o monodosis de papel
PLO42TEMD-120: 120v: 60Hz, potencia: 1200W3
PLO42TEMD-AS: 220V: 60Hz, potencia 950W

GARANTIA LIMITADA

Dependiendo del lugar de compra, el vendedor o LELIT garantizan este producto para uso doméstico en los territorios
especificados por un tiempo limitado a partir de la fecha de compra contra defectos causados por mano de obra y
materiales defectuosos.

Durante este periodo de garantia, el vendedor o LELIT repararan, sustituirdn o reembolsaran cualquier producto
defectuoso a su entera discrecion. Se respetaran todos los derechos de garantia legal en virtud de la legislacion nacional
aplicable y no se veran mermados por ninguna garantia escrita.

Para los consumidores australianos, este producto viene con garantias que no pueden ser excluidas bajo la Ley
Australiana del Consumidor. Usted tiene derecho a la sustitucion o al reembolso en caso de averia grave y a una
indemnizacion por cualquier otra pérdida o dafio razonablemente previsible.

También tiene derecho a la reparacion o sustitucién del producto si éste no es de calidad aceptable y el fallo no es
grave.

Los requisitos importantes, asi como las instrucciones sobre cdmo presentar una reclamacion, se pueden encontrar en
la pagina web de LELIT, en los términos y condiciones de la garantia completos.
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SOLUCION DE PROBLEMAS:

Gracias por eligir un producto LELIT, disefado y realizado empleando las ultimas innovaciones tecnoldgicas.
Siguiendo cuidadosamente las sencillas instrucciones descritas en este manual, que hacen referencia a las normas
de seguridad basicas, obtendra los mejores resultados y podra disfrutar de la excepcional fiabilidad de este
producto durante muchos anos.

A continuacién, se describen los problemas mas frecuentes y su solucion:

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

El café sale sin crema

1. Café no adecuado para la maquina
2. Molienda incorrecta
3. No hay suficiente café en el filtro

1. Utilice una mezcla de café diferente
2. Ajuste la molienda de café
3. Aflada mas café en el filtro

Café demasiado frio

1. La maquina no ha alcanzado la
temperatura adecuada

2. No se ha precalentado el portafiltros
3. No se han precalentado las tazas

4. Averia del termostato.

1. Consulte los apartados "Primer arranque de la
maquina”y “Preparacién de un café Espresso”

2. El portafiltros debe calentarse junto con el agua;
consulte el apartado “Primer arranque de la maquina”
3. Caliente adecuadamente las tazas en el calentador
de tazas (2) .

4. Pongase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo

El café sale
demasiado rapido

1. La molienda del café es demasiado
gruesa

2. No hay suficiente café en el filtro

3. El café no esta lo bastante prensado
4. El café tiene demasiado tiempo o es
inadecuado

. Utilice una molienda mas fina

. Afada mas café en el filtro

. Prense el café con mas energia

. Utilice una mezcla de café diferente

A WNE

Fugas de café
entre el grupo de
infusién y el
portafiltros

1. El portafiltros no se ha insertado
correctamente

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El borde del portafiltros no esta limpio
4. La junta del grupo estd desgastada o
dafiada

1. Introduzca el portafiltros correctamente

2. Ponga menos café en el filtro

3. Limpie el borde del portafiltros .

4. Pongase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo

El café sale en forma
de gotas

1. La molienda del café es demasiado
fina

2. Hay exceso de café en el filtro

3. El café estd excesivamente prensado

. Utilice una molienda mas gruesa
. Ponga menos café en el filtro
. Prense el café con menos fuerza

WN =

La maquina no
produce vapor

1. No hay agua en el circuito

2. El agujero de salida de la varilla de
vapor estd obstruido

3. Hay poca agua en el tanque

1. Consulte el parrafo "Vapor”

2. Limpie el agujero de salida con una aguja
3. Consulte el parrafo "Primer arranque de la
maquina”

No se produce café
durante la erogacion

1. Hay poca agua en el tanque

2. El interruptor de vapor esta encendido
3. La molienda del café es demasiado
fina

4. Hay exceso de café en el filtro

5. El café estd excesivamente prensado
6. El filtro de café esta obstruido.

. Llene el tanque

. Apague el interruptor del vapor

. Utilice una molienda mas gruesa

. Ponga menos café en el filtro

. Prense el café con menos fuerza

. Limpie o sustituya el filtro metalico

AOUThWN -

La maquina no
funciona y la luz
indicadora ON
no se

enciende

1. No hay electricidad o alimentacion

2. No se ha enchufado correctamente el
cable de alimentacion

3. El cable de alimentacion esta dafado

1. Vuelva a conectar la electricidad

2. Enchufe el cable de alimentacion correctamente
3. Pdngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo para obtener un nuevo cable

La luz indicadora ON
esta encendido

pero el agua

no se calienta

1. Averia en el termostato
2. Averia en la resistencia

1. Péngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo .

2. Péngase en contacto con el SERVICIO TECNICO
mas préximo

Los datos e imagenes mostrados pueden cambiar sin previo aviso con el fin de mejorar el rendimiento de la
maquina.
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PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA DIRETTIVA EURO-
PEA 2012/19/EC E DEL DECRETO LEGISLATIVO NUMERO 151 del 25 LUGLIO 2005
Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Puo essere
consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni comu-
nali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire separatamente un elettrodo-
mestico consente di evitare possibili conseguenze negative per I'ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i materiali di cui & composto al fine di ottenere
un importante risparmio di energia e di risorse. Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
— elettrodomestici, sul prodotto e riportato il marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

LELIT srl a socio unico dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto: Macchina per caffe
espresso tipo: PLO42TEMD alla quale ¢ riferita questa dichiarazione, € conforme alle seguenti norme:
EN 60335-2-14:2006 + A1:2008 + A11:2012,

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021,

EN 60335 1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021; EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-
1:2017; EN 55014-2:2015;EN 50564:2011.

secondo le disposizioni delle direttive: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la nostra
espressa autorizzazione.

ENGLISH

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT IN ACCORD-
ANCE WITH EC DIRECTIVE 2012/19/EC AND WITH LEGISLATIVE DECREE No. 151 of
25 July 2005
At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be taken to
a special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this service. Dis-
posing of a household appliance separately avoids possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal of enables the constituent materials to be recovered to
— obtain significant savings in energy and resources. As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a crossed-out wheeled dustbin.

EC DECLARATION OF CONFORMITY

LELIT srl a socio unico declares under its own responsibility that the product:

Coffee machine type: PLO42TEMD to which this declaration relates conforms to the following stand-
ards:

EN 60335-2-14:2006 + A1:2008 + A11:2012,

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021,

EN 60335 1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021; EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-
1:2017; EN 55014-2:2015;EN 50564:2011

pursuant to directives: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NB: This declaration is null and void should the machine be modified without our specific authorisa-
tion.

DEUTSCH

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREIN-
STIMMUNG MIT DER EG-RICHTLINIE 2012/19/EG UND GESETZESDEKRET NUMMER
151 vom 25. Juli 2005

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden.
Es kann zu den eigens von den stédtischen Behdrden eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fach-
handlern, die einen Riicknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerédtes vermeidet mdégliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Ge-
sundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat zusammensetzt, was wiederum eine be-
deutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur Erinnerung an die Verpflichtung,
die Elektrohaushaltsgerate zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Miilltonne, die durchgestrichen ist,
gekennzeichnet.

EG-KONFORMITATSERKLARUNG
LELIT srl a socio unico erklart auf eigene Verantwortung, dass das Produkt:
Kaffeemaschine vom Typ: PLO42TEMD auf das sich diese Erkldrung bezieht, den folgenden Normen
entspricht:
EN 60335-2-14:2006 + A1:2008 + A11:2012,
EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021,
EN 60335 1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021;
EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017; EN
55014-2:2015;EN 50564:2011
gemaB den Bestimmungen der Richtlinien: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU
PS: Diese Erklarung verliert ihre Glltigkeit, wenn die Maschine Casteanato, 01/08/2022
ohne unsere ausdriickliche Genehmigung veréndert wird. E?nanulele épis/

Legale Rappresentante

LELIY srlasocio pnico
2ot )
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PYCCKWI

BAXHASI MHOOPMALMA OIS NMPABWIBHOW YTW/IN3ALUMM NMPOAYKTA B COOTBETCTBUM C
ﬂVIPEKTVIBOVI EC 2012/19/EC n 3akoHoaaTesnibHbIM ekpeToM N2 151 ot 25 urona 2005 r

Mo okoH4YaHuM cpoka cnyxbbl, anekTponpubop He cregyeT noMewaTtb B OOWMA KOHTENHEpP C MYCOPHbIMU
oTxogamu. Ero MOXHO cpaTb B creuuasnbHble UeHTpbl Mo cbopy aunddepeHUnanbHbIX OTXOAO0B,
npeaoCTaB/IeHHbIX aAMUHUCTPATUBHBIMU MYHULMMANMTETAMU, WU B CreuManm3MpoBaHHble UPMbl, KOTOpbIe
3aHMMaloTca TakuMm obcnyxumBaHueM. PasgenbHas nepepaboTka snekTponpubopoB no3BonseT usbexatb
BO3MOXHble HeraTMBHble MOCNeACTBUS, BO3HMKAOLWME 1U3-3a HE COOTBETCTBYOLWEN nepepaboTku 0TX040B, AN
OKpYy>atoLleln cpeabl, 340poBbs obuwecTBa. JJaeT BO3MOXHOCTb AOCTUTHYTb 3HAUUTENIbHOM 9KOHOMUM SHEPTUN U
pecypcoB, 6narogapsi MOBTOPHOMY MWCMOJ/Ib30BaHWIO MaTepuanoB W3roToBrieHUs 3nekTponpubopa. YTobbl
nogyepkHyTb 0653aTenbCTBO cAaym snekTponpubopa Ha pasaesnbHyt nepepaboTKy, Ha u3genve HaHeceHa
MapKMpOBKa B BUAE 3a4EPKHYTOro nepeaBmMdXHOro MyCOpHOro KOHTelHepa.

AEKJIAPALINA COOTBETCTBUA TPEBOBAHUSAM EC

KomnaHusa LELIT srl a socio unico 3asiBnsieT noA CBOK OTBETCTBEHHOCTb, YTO U3aenuve:

KodeBapka Tmna: PLO42TEMD k KOTOPOW OTHOCUTCS AaHHas Aekiapauusi, COOTBETCTBYIOT C/ieAyoLwmMm
HOpMaMm:

EN 60335-2-14:2006 + A1:2008 + A11:2012,

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021,

EN 60335 1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021; EN
62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017; EN 55014-
2:2015;EN 50564:2011

cornacHo nonoxenuam ampektms: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

MpumMeuaHne: HacTosiwas aeknapauus TepsieT CUy, eC/iv B YCTPOMCTBO Bblsiv BHECEHbI U3MeHeHust 6e3 Halwero
NMUCbMEHHOIO pa3peLleHuns.

FRANCAIS

AVERTISSEMENT POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU PRODUIT AUX TERMES DE LA DI-
RECTIVE EUROPEENE 2012/19/CE ET DU DECRET LEGISLATIF n° 151 du 25 juillet 2005
Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé avec les déchets urbains. Le produit doit
étre remis a I'un des centres de collecte sélective prévus par I'administration communale ou auprés des
revendeurs assurant ce service. Eliminer séparément un appareil électroménager permet d’éviter les re-
tombées négatives pou I'environnement et la santé dérivant d’une élimination incorrecte, et permet de
récupérer les matériaux qui le composent dans le but d'une économie importante en termes d’énergie et
de ressources. Pour rappeler I'obligation d’éliminer séparément les appareils électroménagers, le produit
porte le symbole d'un caisson a ordures barré.

DECLARATION DE CONFORMITE CE

LELIT srl a socio unico déclare sous sa propre responsabilité que le produit :

Machine espresso type : PLO42TEMD a laquelle se rapporte cette déclaration, est conforme aux normes
suivantes :

EN 60335-2-14:2006 + A1:2008 + A11:2012,

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021,

EN 60335 1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021;
EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017; EN 55014~
2:2015;EN 50564:2011

selon les dispositions des directives: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NB: la présente déclaration n’est plus valable si la machine est modifiée sans notre autorisation espresse.

ROMANA

AVERTISMENTE PENTRU CORECTA ELIMINARE A PRODUSULUI DEVENIT DESEU IN BAZA DIREC-
TIVEI EUROPENE 2012/19/EC si A DECRETULUI LEGISLATIV Nr.151 din 25 iulie 2005

La sfarsitul ciclului de viatd produsul nu va fi indepartat cu gunoiul menajer. Acesta va fi dus la o autoritate
locald specializatd pentru colectarea si tratarea diferentiatd a deseurilor sau la un dealer care ofera acest
serviciu. Indepdrtarea corectd a aparatelor electrice evitd posibile consecinte negative pentru mediu si
sandtate care ar rezulta din indepdartarea eronata a acestora si permite recuperarea materialelor compo-
nente pentru a asigura economii semnificative de energie si resurse. Pentru a va aminti ca acest aparat nu
trebuie aruncat cu gunoiul menajer, produsul este marcat cu o sigld a unui tomberon tdiat.

DECLARATIE DE CONFORMITATE CE

LELIT srl a socio unico declara pe propria raspundere ca produsul:

Masind pentru cafea tip: PLO42TEMD la care se refera aceastd declaratie, este conforma cu urmatoarele
standarde:

EN 60335-2-14:2006 + A1:2008 + A11:2012,

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021,

EN 60335 1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 + A15:2021;
EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-1:2017; EN 55014-
2:2015;EN 50564:2011

in conformitate cu prevederile directivelor: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NB: Aceasta declaratie isi va pierde valabilitatea daca masina este modificata fara permisiunea noastra
expresa.
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Espaiiol

ADVERENCIAS PARA LA ELIMINACION CORRECTA DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA
DIRECTIVA EUROPEA 2012/19/CE y del Decreto Legislativo n. 151 del 25 de julio de 2005
Al final de su vida Uutil, el producto no se debe desechar junto a los residuos urbanos. Se puede dejar
en los centros especiales de recogida selectiva dispuestos por las administraciones municipales, o en
los distribuidores que ofrezcan este servicio. Desechar por separado un electrodoméstico permite
evitar posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud derivadas de una
eliminacion inadecuada y permite recuperar los materiales de los cuales estd compuesto con el fin de
obtener un importante ahorro de energia y recursos. Como recordatorio de la obligacion de desechar
por separado los electrodomésticos, en el producto aparece indicado el simbolo del contenedor de
basura mdvil tachado.

DECLARACION DE CONFORMIDAD CE

LELIT srl a socio unico declara bajo su propia responsabilidad que el producto: PLO42TEMD a los que
se refiere esta declaraciéon es conforme a las siguientes normas:

EN 60335-2-14:2006 + A1:2008 + A11:2012,

EN 60335-2-15:2016 + A11:2018 + A1:2021 + A2:2021 + A12:2021,

EN 60335 1:2012 + AC:2014 + A11:2014 + A13:2017 + A1:2019 + A14:2019 + A2:2019 +
A15:2021; EN 62233:2008; CISPR 14-1; CISPR 14-2; EN 61000-3-2; EN 61000-3-3; EN 55014-
1:2017; EN 55014-2:2015;EN 50564:2011

segun las disposiciones de las directivas: 2014/35/EC; 2011/65/EU; 1907/2006/EU

NOTA: La presente declaracién pierde su validez si la maquina se modifica sin nuestra autorizacién
expresa.
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ITALIANO

GARANZIA DEL PRODUTTORE VALIDA SOLO SUL TERRITORIO ITALIANO PER I PRODOTTI DISTRIBUITI DA RIVENDI-
TORI AUTORIZZATI “LELIT”

La garanzia del produttore di 24 mesi & valida per il territorio italiano e comunque non sostituisce le leggi in vigore qualora queste ultime
risultino migliorative per il consumatore.

La garanzia si intende nella sostituzione o riparazione gratuita dei pezzi che presentano difetti di fabbrica. Sono pertanto esclusi dalla
garanzia:
- le parti estetiche;
- i danni provocati da cattivo uso e/o da uso improprio;
- i fenomeni non dipendenti dal normale funzionamento della macchina;
- le parti soggette a normale usura;
- i danni da trasporto, ovvero danni da circostanze e/o eventi causati da forza maggiore che comunque non possono farsi risalire
a difetti di fabbricazione del prodotto;
- la manutenzione o le riparazioni eseguite da personale non autorizzato e/o dall’utilizzo di ricambi non originali;
- la mancata osservanza delle istruzioni per I'uso e/o la manutenzione riportate nel libretto in dotazione al prodotto.
La garanzia non si estende mai temporalmente oltre quanto indicato, non prevede I'obbligo di risarcimento danni di qualsiasi natura
eventualmente subiti da persone e/o cose, non prevede I'obbligo di sostituzione del prodotto.
Affinché la presente garanzia del produttore abbia piena validita nel corso del periodo indicato, & necessario che:
- il prodotto sia acquistato ed utilizzato per scopi domestici e comunque non da persone giuridiche, societa o attivita professionali
di fatto;
- tutte le operazioni di installazione e collegamento del prodotto alle reti energetiche siano effettuate sequendo scrupolosamente
le indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d’uso;
- tutte le operazioni di utilizzo del prodotto, cosi come la manutenzione periodica, avvengano secondo le prescrizioni e indicazioni
riportate nel libretto di istruzioni d’uso;
- qualunque intervento di riparazione sia eseguito dal personale autorizzato dal produttore e che i ricambi utilizzati siano
esclusivamente quelli originali;
- Il prodotto venga consegnato e ritirato dal consumatore a sue spese e responsabilita all'indirizzo autorizzato dal produttore;
I'elenco degli indirizzi autorizzati € disponibile sul sito www.lelit.com alla pagina assistenza.

Per I'applicazione della garanzia & indispensabile presentare un documento (scontrino fiscale o fattura) comprovante la data d’acquisto;
in mancanza di esso, la garanzia decorre dalla data di produzione del prodotto riportata sullo stesso.

Manomissioni di personale non autorizzato fanno decadere automaticamente ogni forma di garanzia.

Qualora il prodotto venga acquistato e/o utilizzato da societa, persone giuridiche o attivita professionali di fatto, la garanzia &
di 6 mesi.
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Tel: +39 030 2141199 - Fax: +39 030 2147637
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